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Arzum marka Cok Amagli Basingh Pisirici'ui tercih ettiginizden dolay
tesekkur ederiz. Bu Urn de hayatinizi kolaylastirmak icin size sundugumuz
Urunlerden biridir.

Cihazinizdan iyi verim almak igin kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz ve
daha sonra gerekli olabileceginden saklayiniz.

ONEMLI UYARILAR

- Arzum Chefim Cok Amagl Basingli Pisiricinin Uzerinde yazili voltajin,
bulundugunuz yerin voltajina uygun olup olmadigina dikkat ediniz
Herhangi bir uyusmazlik durumunda meydana gelebilecek arizalardan
firmamiz sorumlu tutulamaz ve ariza garanti kapsami disinda islem gorur.

- lIk olarak, fisi cihaza takiniz, sonrasinda cihazin kablosunu prize takiniz
Fisi highir zaman zorla takmaya galismayiniz. Fise 1slak elle dokunmayiniz

- Cihaziniz ev ve benzeri uygulamalarda
kullaniimasi amaclanmistir:

- magazalar, ofisler ve diger ¢alisma
ortamlarindaki mutfak alanlar:

- ¢iftlik evleri;

- ateller, moteller ve diger kanut tipi
ortamlardaki musteriler tarafindan;
- yatak ve kahvalt tipi ortamlar.

- Cihaziniza zarar vermemek icin yetersiz akim saglayan uzatma kablolar
kullanmayiniz

- Cihaz harici bir zamanlayic veya ayr bir uzaktan kontrol sistemi
vasitasiyla ¢alistirimasi amaglanmamistir,

- Cihaz, 8 yas ve Uzeri cocuklar ve
fiziksel, algisal ve zihinsel yetenekleri
azalmig veya tecrube ve bilgi eksikligi
olan Kigiler tarafindan gozetim altnda
veya cihazin guvenli bir sekilde
kullanimina ve karsilasilan ilgili
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tehlikelerin anlasiimasina dair talimat
verilirse kullanilabilir

- Cocuklar cihazla aynamamalidir,

Temizleme ve kullanici bakimi 8
yasindan buyuk ve gozetim altinda
olmadikca cocuklar tarafindan
yapimamalidir.

- Cihaz ve cihazini figini gocuklarin ve eveil hayvanlarin ulagamayacagdi
yerlerde saklayiniz

- Arzum Chefim Cok Amacli Basingli Pisiricinizi hicbir zaman ocak veya
isitict Uzerine ya da finn icerisine yerlestirmeyiniz

- Cihazi her zaman yuksek 1siya dayanabilecek kuru ve sabit bir zemin
Uzerine yerlestiriniz. Cihazi ahsap masalarin Uzerine yerlestirmeyiniz
Zemine zarar gelmesini dnlemek igin, cihazin altina uygun bir sicaktan
koruma althgi koyunuz

- Cihazi havlu, kagit veya yanabilecek diger malzemelerin Uzerine
birakmayiniz. Delikleri tkamayiniz. Cihazi yalnizca iyi sekilde havalandinlan
yerlerde kullaniniz ve cihazin etrafinda tum yonlerden 15 cm bogluk
oldugundan emin clunuz

- Cihazda, guvenlik igin kisa bir gug kablosu kullanimistir. Cihazin uzatma
kablosuyla kullanimina iligkin tum riskler size aittir. Kablonun masa ya da
tezgahinizin kenarnndan sarkmamasina ya da bagka bir cihaz ve sicak
yuzeylerle temas etmemesine dikkat ediniz

- Cihazinizin kablosu ya da fisi arizaliysa, dusUrtlme ya da bagka bir
nedenden dolayi zarar gorduyse kullanmayiniz. Kendiniz tamir etmeyiniz,
Arzum Yetkili Servisine bagvurunuz

- Cihaz kullanimda degjilken her zaman fisten ¢ikarimis vaziyette
durmalidir. Cihazi temizlemeden once fisten cekiniz. Cihazi kullandiktan
sonra cihazi kapatiniz ve fisten yavas bir sekilde gekiniz. Gug kablosunu
sarsmauiniz veya sert sekilde cekmeuiniz

- Elektrik carpmasi riskinden korunmak icin, cihazin govdesini, kablosunu
veya elektrik fisini suya veya herhangi bir dider siviya batirmayiniz.
-Herhangi bir pargay kurmadan veya cikarmadan once cihazin tamamen
sogudugundan emin olunuz

-Yaralanmalar veya hasar olusmasini dnlemek igin, yalnizca Uretici
tarafindan onaylanmis pargalar kullaniniz.

-Kullanimdan 6nce cihazi ve cihazin pargalanni herhangi bir hasara karsi
dikkatlice inceleyiniz. Flatorlu valfte, tkanma onleyici kalkanda, buhar ¢ikis
valfinde ve guvenlik kilidi piminde herhangi bir tikaniklik clup olmadigina
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bakiniz. Sizdirmaz halkanin temiz ve sadlam durumda oldugundan emin
olunuz. Halkay higbir durumda Ureticiden onay almamis bir parca ile
dedistirmeyiniz. Herhangi bir hasann olmasi halinde cihazi kullanmayiniz

-Pisirme islemi icin her zaman ig kabi kullaniniz, pisirme icin asla tabani
kullanmayiniz. Tabanin islanmasina izin vermeyiniz ve tabana asla gida
veya sivi koymayiniz

|I¢ kapta yemek pisirirken her zaman sivi kullaniniz. Kuru pisirme islemi
hasara ve asirl Isinmaya sebep olabilir:

-Asiri isinma durumunds ig kabi glkarmayiniz. Bunun yerine, cihazi kapatip
cihazin sogumasini bekleyiniz

-Kabin bazi kisimlart isinabili. Buhar cikis valfinden ve flatorlu valften
buhar kagmasina karsi dikkatl olunuz. Kapak acildiginda da buhar
salinabilir. Ellerinizi ve yuzunuzu guvenli bir mesafede tutunuz ve
koruyucu eldiven giyiniz

|I¢ kabr Ugte iki oranindan daha fazla doldurmayiniz. Piring, kuru sebze
veya fasulye gibi, piserken hacmi artan gidalar pisirirken kabin yarisindan
fazlasini doldurmayiniz. Kabin fazla doldurulmasi yaralanmaya veya
hasara yol agabilir.

- I¢ kaba zarar vermemek ve kabi gizmemek icin yalnizca tahta veya
plastik gatal kasik kullaniniz.

-Yulaf ezmesi ve eriste gibi kopuklenme ve kabarciklanma yapan
bazi gidalar, tarif icerisinde aksi ozellikle belirtimedigi strece basingl
pisiriimemelidir.

-Yangin ve yaralanma riskinden kaginmak icin, bu cihazi yagda kizartma
veya basingl kizartma igin kullanmayiniz

-Basincli pisirme islemi éncesinde, kapagin kapali ve kilitli oldugundan
emin olunuz

-Asirt isinma ve yaralanma riskinden kaginmak icin, ig kabi, buhar cikis
valfini veya flatorlu valfi asla kapatmayiniz veya tkamayiniz

- Kapagi acarken her zaman dikkatli olunuz. Cihazin icerisindeki tum
basin¢ digarn salinmadan ve cihaz sogumadan pisiriciyi asla agmayiniz
Flatorlt valf yukselmigse veya kapag@l agmak zorsa, bu durum cihazin
icerisindeki basincin tamamen disari salinmadigi anlamina gelmektedir.
Kapad! higbir zaman zor kullanarak agmayiniz. Kapagi agarken, kapadi
sizden ote tarafa donuk sekilde kaldininiz ve su damlaciklarinin kaba geri
damlamasina izin veriniz

- Cihaz, galisirken asla hareket ettirmeyiniz. Cihazin icerisinde sicak
yemek veya sivi varsg, cihazl hareket ettirirken oldukga dikkatli olunuz

- Cihazi kaldirmak veya tasimak igin kapak kulpunu kullanmayiniz. Sadece
yan kulplarr kullaniniz

- Kontrol panelindeki LCD ekranda bir hata kodu goruntuleniyorss, cihazi
fisten gekiniz ve "Hata Kadlar” kismina bakiniz

- Bu kilavuzda yer alan temizleme ve bakim talimatlarina uyunuz
- Cihazi serin ve kuru yerde muhafaza ediniz
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GUVENLIK OZELLIKLERI

- DUdUKIU tencerede gesitli dahill guvenlik ozellikler ve koruma
sistemleri yer almaktadir. Tencere kabinin sicakligi veya basinci guvenlik
parametrelerini agarsa, koruma sistemi pisirme surecini otomatik olarak
durduracakar. Pisirme, yalnizca basing ve sicakiigin normal seviyelere

dondugu durumda devam edecektir,
Buhar Ckis Deligi

Tikanma Onleyici
Kalkan

Guvenlik Gostergesi
ve Kapak Kilidi

Kapak Kapanma
Dedektoru

Basing Duzenleyici
Korumasi Yiksek Sicaklk

Otomatik Basing Uyarisi

Kontrolu Otomatik Sicaklik

Asir Basing Kontrolu

Korumasi
Asin Sicaklik ve GUg

Korumasi

- Buhar Gikis Deligi: YUkselmis tutamak, Kisilerin ellerini buhar cikis
delidinden uzak tutmasi icin tasarlanmistir. Yanmalari onlemek icin yalitimli
eldiven veya bir mutfak gereci kullanin

- Tikanma Onleyici Kalkan: Bu kalkan, gida pargaciklaninin buhar cikis
deligini ttkamasini onler

- Kapak Kapanma Dedektéri: Kapagin yerinde Kilith olup olmadigi
manyetik bir sensor ile denetlenmektedir.

- Guvenlik Gostergesi ve Kapak Kilidi: Kapak kapall dedilse ve yerine
sizdirmaz sekilde kilitenmemisse, basing artmaz. Bu ¢zellik, pisirici
icerisinde basing olustugunda kapagdin aciimasini onler.

- Basing Dizenleyici Korumasi: Bu 6zellik, basinci secilmis olan isleve
gore duzenler.

- Otomatik Basing Kontroll: Bu 0zellik, basing sevigelerinin guvenli bir
aralikta kalmasini sadlar.

- Asiri Basing Korumasi: Asir basing olusmasl durumunda, bu ozellik
basing olusumunu durdurur ve basincin guvenli bir seviyede kalmasini
saglar
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- Otomatik Sicaklik Kontroli: Bu ozellik, sicakligi segimis olan isleve gore
duzenler.

- Asin Sicaklik ve Gig Korumasi: Pisiricinin ic sicakligi guvenli sinirlar
asarsa, bu ozellik cihazin aldigi elektrigi kesecekir.

- Yiksek Sicaklik Uyarisi: Sicaklik asin yuksekse, bu ozellik cihazin aldid
elektrigi kesecektir ve bir hata kodu gosterecektir.

PARGALAR VE OZELLIKLER

. Kapakta guvenli kilit pimi yer almaktadir. Basing olugturmak icin,
basingli pisirme islevierinde kapag kilitleyiniz*. Kapak Kilitli pozisyonda
degilse, "Lid" (KapaK] hata kodu goruntulenecektir. Basingli pisirme
yaparken, kapak tum basing salinana kadar kilitl kalacaktr. Kapagin Kilitli
oldugu veya kilidinin acildigi bip sesi ile belirtimektedir.

* Sote islevi kullanilirken kapagi cikariniz

2. TutamakKli buhar ¢ikis valfi basinci aninda salabilmenize imkan tanir.
Basingla pisirirken, tutamag sizdirmaz pozisyona dogru dondurinuz
Basinci pisirme sonrasinda manuel olarak salmak icin, tutamag) hava
tahliye pozisyonuna dondurinuz

3. Flatorlu valf asin basincin disart salinmasina imkan taniyarak basing
miktarni ayarlar. FlatorlU valf, pisirici isindiginda yukselir, basing disari
salindiginda ise iner. Kapag agmadan once flatorlu valfin tamamen
inmesini bekleyiniz

4. Soguk temas kapak kulpu kapag guvenli bir sekilde agmanizi saglar.

5. Sizdirmaz halka basingl pisirme igin hava gecirmeyen bir muhur
islevi gorur. Kullanim 6ncesinde, sizdirmaz halkada hasar olup olmadigini
kontrol ediniz

6. Kendiiginden kilith pim tamamen kapatildiginda kespadi yerine kilitler.

7. Tikanma onleyici kalkan, gida pargaciklarinin buhar ¢ikis deligini
tikamasini onler.

Kapak tabani
= 5. Sizdrmaz Halka
A\ (Silikon Conta)

6 Kendiliginden
§Kiliti Pim

2. Tutamakli
Buhar Cikis Valfi

3. Flatorlu Valf

"7 Tikenma Onleyici

4. Soguk Temas \ Kalkan

Kapak Kulpu
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8. Giday ve sivi malzemeleri gikanilabilir ic kaba yerlestiriniz

9. Sabit dis kap gikarllamaz, gida ve sivi malzemeler higbir durumda bu
kabin igine koyulmamalidir. Pisirme islevi dncesinde, gikarilabilir i¢ kabi her
zaman sabit dis kabin igerisine yerlestiriniz. Bu kabr kuru halde tutunuz

10. Yogusma toplayicy, pisiricinin kenarlarinda olusan buhar yakalar. Bu
parca suyunun akitimasi ve temizleme icin cikarilabilir.

1. Kontrol paneli ayarlari ve iglevieri segmek Uzere kullanilir. Pigirme
bilgileri LCD ekranda goruntulenir.

12. Sicaklik sensord pisirme sicakligini duzenler.
13. Isitma elemant i kabi isitr.

14. Pilav kasigi ve gorba kepgesi gibi aksesuarlart tutmasi igin kagik
askisini kullaniniz

8. Paslanmaz Celik
Cikarilabilir I Kap

9 Sabit Dis Kap (Cikarlamaz)

710. Yogusma Toplayici
(Cikarilabilir)

1. LCD Ekranli Kontrol
Paneli

12. Sicakiik Sensoru

13 Isitici Elemani

14. Kagik Askilari
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KONTROL PANELI
UWZum7 | creriv

- Basingl

Manuel & Prama

Tencere
Yemegi

Tandir/

— *® Yovas Pisime

Baklagiller @ - sote
Pilv @
Gorba @

Laps & - Yogurt

Sterilize @ & SicakTutma

Basing Zaman /
st Agari

- Cihaz aclldiginda, va
doner dugmesi gevrildig

ullan olarak Bekleme Moduna gececektir. Islev
de bekleme modundan cikilir.

- Istediginiz pisirme islevini segmek icin iglev doner dugmesini kullaniniz
Islev segtikten sonra, pisirmeye baslamak icin Baglat dugmesine basiniz

Basincl ‘dusuk” veya "yuksek” seviyesine getirmek icin Basing Seviyesi
dugmesini kullaniniz

- Zamanlayici ve sicakligi ayarlamak icin Zaman/ Ist Ayar dugmesin
kullaniniz. Zamani ve sicakligi ayarlamak igin Islev doner dugmesini
kullaniniz. Talimatlar igin “Basingh Pisirme Ayarlan” kismina bakiniz

- Gelecekte belirli bir zamanda yemek pisirmeye baglamak icin Geg
Baglatma dugmesini kullaniniz. Islev doner dugmesini cevirmek Geg
Baslatma suresini belirleyecektirTalimatlar icin ‘Basingl Pisirme Ayarlart”
kismina bakiniz

ARZUM
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- Segili pigirme iglevini bitirmek igin Iptal dugmesine basiniz. Hata
yaptiysaniz veya fikrinizi degistirdiyseniz islevi tekrar baglatmak icin bu
dugmeyi kullaniniz. Iptal dugmesi bip seslerini de kontrol etmektedir,
(ayrintilar igin “Pisirme Ipuglari: Ses Ayarlan” kismina bakiniz)

NOT: Seciminizi yaparken dogru dugmeye basip basmadidinizi her zaman
dikkatli bir sekilde kantrol ediniz

KURMA VE SOKME
Buhar Cikig Valfi

Buhar ¢ikis valfini takmak igin, tutamadi flatorll valfin tersi yonde
yerlestiriniz ve tutamaga bastinniz. Valf, yerine gevsek bir sekilde
oturmalidir,

=1

Buhar cikis valfini gikarmak icin valfi yukar kaldinniz

Tikanma Onleyici Kalkan

Tikanma onleyici kalkani gikarmak igin, kalkani iki tarafindan siki bir sekilde
tutarak yukar kaldiriniz

Tikanma onleyici kalkani takmak i¢in, sikica bastirarak kalkani yerine
yerlestiriniz
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Sizdirmaz Halka

Sizdirmaz Halkayi halka aksami Uzerine konumlandiriniz ve sizdirma
halkanin oluklarinin halka aksami Uzerine tam ve siki sekilde oturmasi igin
halkaya bastinniz

Sizdirma halkay ¢ikarmak igin, kapagdi sabit sekilde tutunuz ve sizdirmaz
halkay tamamen gikartiniz

iLK KULLANIMDAN ONCE

1. Kullanim 6ncesinde ambalaj Uzerindeki tum uyar etiketlerini ve tum
guvenlik talimatlanni ckuyunuz

2Cihazi paketinden ¢ikariniz, ic kap ve 1sitma plakasi arasindaki herhangi
bir malzeme de dahil olmak Uzere, tum ambalajlama malzemelerini
clkartiniz

3Sap1, kapak Uzerindeki ok simgesi gorsellerde gosterildigi sekilde kilit
acma simgesiyle hizalanincaya degdin saat yonunun tersinde dondurerek
kapadi aciniz. Kapag kilitlemek igin bu talimatlar ters sekilde uygulayiniz

ARZUM
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4. I¢ kabi gikariniz ve tum pargalarin igeride yer aldigindan emin olunuz

5. Kapagin iini ve ig kabi ik, sabunlu su ile ykayiniz ve iki pargayi da
durulayarak igice kurulayiniz. Dig govdeyi silmek igin nemli bir bez
kullaniniz. Cihazi higbir zaman suya veya bagka sivilara batirmayiniz. Daha
fazla bilgi igin "Pisiricinin Temizlenmesi” kismina bakiniz

6. Yogusma toplayiciy,, toplayici ile eslesen yuvaya dogru kaydirarak
govdenin arkasina takiniz

Su talimatlar izleyerek su ile bir baslangic test denemesi gerceklestiriniz
1. Ig kaba 3 bardak su doldurunuz

2. Kapagi kapatip kilitleyiniz

3. Buhar ¢ikis tutamadini sizdirmaz pozisyona dondurunuz

4. Buharda pisirme iglevini seginiz

5. Pisirme suresini 2 dakikaya getiriniz; sonrasinda, Baglat dugmesine
basiniz

6. Islem bittiginde, buhar cikis tutamadini hava tahliye pozisyonuna
getirerek basinci saliniz

®
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PiSIRME iPUCLARI
Giivenlik Onlemleri

- Pisirme sonrasinda buhar ¢ikis tutamagini hava tahliye pozisyonuna
getirirken her zaman dikkatli olunuz. Yanma riskinden kaginmak icin
ellerinizi, yozanuzu ve cildinizi buhar ¢ikig valfinden uzak tutunuz

- Kapadi acmadan once, cihazin igerisindeki basincin tamamen digar
salindidindan emin olunuz. Flatorlu valf asadi inene kadar kapak kilitli
kalacaktr. Kapad hicbir zsman zorla agmaya galismayiniz

- Kapak acildidinda, i¢ kap kapaga yapismis olabilir. Bu durum vakum
kapanmasi oldugunda meydana gelir. Bu durumu duzeltmek igin buhar
¢ikis tutamagdini hava tahliye pozisyonuna dondurunuz

- Flatorlu valf takill kalirsa, buhar gikis tutamagjini hava tahliye
pozisyonuna dondurunuz. Buhar disar salindiktan sonra, sicak
olabilecedinden 6tury, flatorlu valfi bir mutfak gereci yardimiyla asagi
dogru bastiriniz.

- Uyulacak guvenlik onlemleri hakkinda daha fazla bilgi icin “Guvenlik
Talimatlan” kismina bakiniz

Sivilarin Kullanimi

- Basing ile pisirme igin yeterli miktarda buhar Uretmek Uzere her zaman
en az 1 bardak su veya baska bir sivi ekleyiniz. Suya ek olarak, et suyu,
meyve suyuy, sos veya sarap gibi sivilan da kullanabilirsiniz. Yaglarn ve
yag bazli soslarnn yeterli su icerine sahip olmadigini, dolauisiyla pisirme
icin gerekli asgari sivi miktarini saglamadidini unutmayiniz

- Buharda pisirme islevini kullanirken, giday i¢ kabin dogrudan altina
koymayiniz. Bunun yerine buhar aksamini kullaniniz. Buhar aksamini kaba
koyunuz, sonrasinda sicada direngli uygun bir kaseyi buhar aksaminin
Uzerine yerlestiriniz. Gidayl kaseye koyunuz ve Uzerini alimingum folyo
le kaplayiniz. Kaba, aksam kablolarinin hemen altina yetisecek miktarda
2,5 cm kadar su koyunuz ve suyun kaseye dokunmasina izin vermeyiniz

Zaman Ayari

- Pisirme suresi ve basinglandirma suresi kullandiginiz sicakiigin yani sira
yemegin malzemelerine gore farkliik gosterir. Gida sogduk veya donmus
ise pisirme islemi daha uzun surecekiir

ARZUM
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- Yulaf, lapa veya diger kalin sivilar buhar valflerini tkayabilecegdinden,
bu tUr gidalar igin Geg Baslatma islevini kullanmayiniz. Bu tur gidalar
pisiriirken pisme sureci takip edilmelidir.

Ses Ayarlan

- Bip seslerini susturmak isterseniz, Iptal dugmesini 4 saniye boyunca
basili tutmaniz yeterlidir. LCD ekranda "Sound: Off" (Ses: Kapall) ifadesi
gosterilecektr. Dugmeyi tekrar basil tutmak sesin aglmasini sadlar;
ekranda "Sound: On" (Ses: Agik] ifadesi gosterilecektir

- Guvenlik alarm seslerini kapatamazsiniz

BASINGLI PiSIRME TALIMATLARI

Su programlar ile basin¢l pisirme gergeklestirebilirsiniz: Tencere Yemegi,
Baklagiller, Corba, Pilav, Lapa, Buharda Pisirme, Kek, Sterilize ve Basingli
Pisirme.

1. Tum malzemeleri i¢ kaba yerlestiriniz. Pigirici tabanina herhangi bir
gida veya sivi koymayiniz. Bir onceki sayfada yer alan “Pisirme Ipuglan”
kisminda tanimlandidi Uzere her zaman asgari miktarda sivi ekleyiniz. I¢
kap, on pisirme gegirmis gida ve sivi ile Ucte ikiden fazla dolu olmamalidir.
Piring, fasulye veya kuru sebze gibi, piserken hacmi artan gidalari
pigirirken kabin yalnizca yarnisina kadar olan kismi doldurunuz

2. Pisirici tabaninin, i¢ kabin ve 1sitma plakasinin her birinin kuru
oldugundan emin olunuz. I¢ kab, pisirici tabanina yerlestiriniz

NQOT: Gucu kapall konumda tutunuz

3. Pigiricinin kapagini takiniz ve kapagin kilitlendidini belirten tik sesini
duyana kadar kapag saat yonunde ceviriniz. Buhar ¢ikis tutamagini
sizdirmaz pozisyona dondurunuz. Kapagin Uzerindeki flatorlu valfin asag
indiginden emin olunuz

4. Cihaz bir prize baglayiniz. Cihaz bekleme moduna girecekiir.

5. Istenilen pigirme islevini seginiz. Segilen isleve karsilik gelen isik
yanacakir.

6. Basingl Pisirme modu sure, sicaklik ve basing seviyesini manuel

olarak belirlemenize imkan tanir. Dider pigirme islevlerinin farkli gidalar igin
optimize edilmis 6n ayarli sicakiik ve sure degerleri vardir (Tencere Yemedi,
BaKlagiller vb) Varsaylan basing seviyesi pisirme islevine gore ‘dusuk’ ya
da "yuksek" konumundadir. Basing Seviyesi dugmesini kullanarak basing
sevigesini "dUsUK" ya da "yuksek” seklinde ayarlayabilirsiniz. Islev doner
dugmesini kullanarak, pisirme suresini uzatabilir veya kisaltabilirsiniz

Daha fazla bilgi igin bir sonraki sayfada yer alan "Basingli Pisirme Ayarlar”
Kismina bakiniz
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NOT: Pilav iglevi igin pisirme suresini dedistiremezsiniz; pisirme suresi
otomatik olarak ayarlanir.

7. Istedi bagll Geg Baslatma islevi pisirme iglemini hemen baslatmak
yerine gelecekteki belirlenmis bir vakitte baslatmanizi saglar. Baslangici
24 saat sonraya kadar erteleyebilirsiniz ve sure 10 dakikalik kademelerle
ayarlanabilmektedir. Bu islevi kullanmak icin Geg Baslatma dugmesine
basiniz ve istediginiz gecikme suresini belirlemek igin Islev doner
dudmesini kullaniniz. Zsmanlayiciyl baslatmak igin Baslat dugmesine
basiniz, pisirme islevi belirlenen zamanda baslayacaktr.

NOT: Geg Baslatma islevi Sote ve Yogurt islevleri igin devre disidir (bu
islevierde basing kullanilmaz)

UYARI: Kirmizi et, tavuk eti, balik veya st Urunu gibi kolay bozulabilen
gidalarin oda sicakliginda 2 saat, yuksek oda sicakliginda ise 1 saatten
fazla kalmamasina dikkat ediniz. Yulaf gibi kalin ya da kopUklu gidalar igin
Geg Baglatma iglevini kullanmayiniz.

8. Pisirme islevi secip Baslat dugmesine bastiktan sonra, pisirme islemi
baslar ve cihazdan Ug bip sesi ¢ikar. Kap isinirken ekranda ‘preheating”
(6n 1sitma) ifadesi garuntilenecektir. On isitma, yaptginiz tercinlere gore
birkag dakikadan 40 dakikayl asan surelere kadar uzanabilir. On 1sitma
sirasinda cinazdan buhar salinabilir ve basing arttkga flatdrlu valf yukselir.

9. Uygun basing miktari ve 0n isitmaya ulasldiginda pisirme iglemi
baslayacaktir Ekranda ‘on’ (sciK) ifadesi garunecek ve zamanlayici
baslayacaktr. Pisirme sirasinda tik sesi duyabilirsiniz; bu normal bir
durumdur.

10. Pisirme surecindeki herhangi bir noktads, basing seviyesini veya
pisirme suresini ayarlayabilir ve Sicak Tutma islevini agik ya da kapal
konumuna getirebilirsiniz. Pigirme surecini erkenden bitirmek igin Iptal
dugmesine basabilirsiniz

1. Pisirme islemi tamamlandiktan sonra bip sesi duyacaksiniz ve Sicak
Tutma islevi agiksa pisirici Sicak Tutma moduna gegecektir. Pisirici 24
saat sonra kendini otomatik olarak kapatacak ve bekleme moduna
gececekir

ARZUM
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BASINGLI PiSIRME AYARLARI

Pisirme islevi sectikten sonra su ayarlar degistirilebilmektedir. Baslat
dugmesine bastiktan ve pisirme islemi bagladiktan sonra bazi ayarlarin
degdistirilemeyecegini Iutfen unutmayiniz. Yeniden baglamaniz
gerekiyorsa Iptal dugmesine basiniz

Basing Seviyesi

Basingli pisirme islevlerini kullanirken, Basing Seviyesi dugmesini
kullanarak basing seviyesini ‘dUsUk” ya da "yuksek" seklinde
ayarlayabilirsiniz

Pigirme Siiresi/Sicakhg

Yapilabilir oldugu durumlarda sure ve sicakligi ayarlamak igin Islev doner
dugmesini kullaniniz. Basingli Pisirme modunu kullanirken, pisirme suresini
71 dakikalik kademeler ile T dakikadan 6 saate kadar ayarlayabilirsiniz
Sicaklik 1 derecelik kademeler ile 80°C ve 160°C aralifjina ayarlanabilir,

Geg Baglatma

Geg Baslatma, pisirme islemine gelecekteki belirlediginiz bir zamanda
baglamanizi sadlar. Pisirmeye basglamak icin Baslat dugmesine basmadan
once Geg Baslatma zamanini belirleyiniz. Istediginiz gecikme suresini Islev
doner dugmesini kullanarak belirleyiniz

Ekranda "00.00" (varsayllan) goruntulendiginde Geg Baslatma kapalidir
Herhangi bir diger ayara alindiginda otomatik olarak agilacaktr. Geg
Baglatma iglevini kapatmak isterseniz, doner dugmeyi ekran "00:00"
degerine gelene kadar iki yone dogru geviriniz

Sicak Tutma

Pisirme bittikten sonra Sicak Tutma islevinin baslamasi igin, islev
dugmesini Sicak Tutma fonksiyonuna getiriniz. Sicak Tutma islevine
geldikten sonra dugmeye basmak Sicak Tut islevini agik/kapal
konumuna getirecektir.

BASINCIN SALINMASI

Hizl Birakma ve dogal birskma olmak Uzere iki farkl basing salma
yontemi vardir. Kullanmaniz gereken yontem yaptidiniz yemege gore
degismektedir. Cogu tarifte hangi yontemin kullaniimasi gerektigi
belirtilecektir.

Hizli Birakma Yontemi

Bu yontem, basinci buhar bigiminde, daha hizl sekilde salar. Pisirme islemi
bittidinde, buhar ¢ikis tutamagini hava tahliye pozisyonuna getirerek
basinci saliniz. Oluktan sicak buhar salinacaktr, bu sebeple yanma riskine
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kars! koruyucu eldivenler giyerek ve ellerinizi, yuzono ve cildinizi valften
uzak tutarak oldukea dikkatli sekilde hareket ediniz. Buharin tamami
salindidinda ve flatorlu valf agadi indiginde, kapagi size bakmayacak
tarafa dogru gevirerek dikkatlice aginiz ve cihazda kalan herhangi bir artik
buhar, yag veya suya Karsi dikkatl okunuz

Dogal Birakma Yontemi

Bu yontem, hizll birakma yonteminden daha fazla zaman
gerektirmektedir. Sivilarin etrafa sigramasini onlemek icin, yuksek
miktarda sivi, nigasta igerigi veya kopuk Uretebilecek malzemesi olan,
corba, makarna, yulaf ve fasulye benzeri gidalarda bu yontemi kullaniniz
Pisirme islemi tamamlandiinda buhar ¢ikis tutamadini dondurmeyiniz
Bunun yering, basincin kendiliginden salinmasini bekleyiniz. Bu iglem 10
la 40 dakika ya da daha uzun surebilir. Pisiriciyi Sicak Tutma ayarinda
birakabilir veya pisiricinin igindekilerin daha hizll sogumasi icin cihazi
kapatabilirsiniz. 10 ila 15 dakika gectikten sonra, buhar ¢ikis tutamagdini
hava tahliye pozisyonuna getirerek basinci salabilirsiniz. Genel olarak, bu
islemn cihazin igindeki malzemeleri etkilemez. FlatorlU valf asadi indiginde,
kapag size bakmayan tarafa donuk sekilde dikkatlice aginiz

DIKKAT:
- Pisirici galisiyorken veya buhar saliyorken higbir zaman buhar gikis
deligini tkamayiniz veya kapagi agmayiniz

Pisirici galisiyorken veya buhar saliyorken ellerinizi,
yUzUnuzu ve cildinizi buhar ¢ikis delidinden uzak
tutunuz

- Finn eldiveni veya normal eldiven giymiyorsaniz,
cihazin kapagina veya herhangi bir metal par¢asina

asla dokunmayiniz

- Hizl birakma yontemini uygularken, mutfak geregleri kullaniniz veya
koruyucu finn eldiveni veya normal eldiven giyiniz

- Uyulacak guvenlik onlemleri hakkinda daha fazla bilgiigin “Guvenlik
Talimatlan” kismina bakiniz

ARZUM
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BASINCSIZ PiSIRME TALIMATLARI

Basingsiz pisirme icin su programlart kullaniniz: Yavas Pisirme, Sote, Sicak
Tut, Yogurt ve Manuel. Manuel varsayilan pisirme modudur ve pisirme
islemi icin herhangi bir zaman ve sicakligi manuel olarak belirlemenize
imkan tanir. Basing Duzeyi dugmesi, basingsiz pisirme islevleri igin devre
disidir.

Sote iglevinin Kullanimi

Sote iglevini kullanarak ig kapta gidalar sote yapabilir veya yavasca
kaynatabilirsiniz. Sote yaparken kapagi acik birakiniz ve cihazi gozetimsiz
durumda birakmayiniz

1. Pisirici tabaninin, i kabin ve 1sitma plakasinin her birinin kuru
oldugundan emin olunuz. I¢ kab, pisirici tabanina yerlestiriniz

NOT: Gucu kapall konumda tutunuz
2. Cihaz bir prize baglayiniz. Cihaz bekleme moduna girecektir.

3. Sote dugmesine basiniz. Sicakligi degistirmek igin Islev doner
dugmesini kullaniniz. DusUk sicakliklar yavas kaynatma veya sos
kivamlandirma igin uygundur, ortalama sicakliklar standart esmerlestirme
icin uygundur, yuksek sicaklklar ise yuksek sicaklikta kavurarak pisirme
ve et karartma igin uygundur. Pisirme suresini isteginize gore 30
dakikaya ayarlamak igin Islev dugmesini de kullanabilirsiniz

4. Baglat dugmesine basiniz. Islev bagladidinda U¢ bip sesi duyacaksiniz
Kap Isinirken ekranda "on’ (agik) ifadesi garuntulenecektr Isteginiz
sicakliga ulasldiginds, ekranda “hot” (sicak) ifadesi goruntulenir

5. Malzemeleri i kaba ekleyerek istediginiz gibi sote yapabilirsiniz

6. Islem bittiginde Iptal dugmesine basiniz veya iglev tamamlanana kadar
bekleyiniz. Ekranda “off" (kapal) ifadesi gorunecek ve pisirici bekleme
moduna gegecektir,

NOT: Pisirici 30 dakika gegtikten sonra otomatik olarak bekleme moduna
geger.

Tandir / Yavas Pigirme islevinin Kullanimi

Yavas Pisirme islevini kullanarak malzemeleri yavasca (30 dakikadan 20
saate kadar) pisirebilirsiniz. Bu iglevi kullanirken, pisirme surecini duzenli
olarak takip etmelisiniz

1. Pisirici tabaninin, ig kabin ve 1sitma plakasinin her birinin kuru
oldugundan emin olunuz. Malzemeleri ig kaba yerlestirdikten sonra i kabi
pisirici tabanina yerlestiriniz.

NOT: Gucu kapall kanumda tutunuz
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2. Pigiricinin kapagini takiniz ve kapagin Kilitendigini belirten tk sesini
duyana kadar kapagi saat yonunde geviriniz. Buhar ¢ikis tutamagini hava
tahliye pozisyona dondurunuz

3. Cihazi bir prize bagdlayiniz. Cihaz bekleme moduna girecektir.

4. Yavas Pisirme dugmesine basiniz. Sicakligi ve sureyi dedistirmek igin
Islev doner dugmesini geviriniz. Varsayilan pisirme suresi 4 saattir; ancak,
Islev doner dugmesini kullanarak, pisirme suresini 30 dakika ile 20 saat
arasinda ayarlayabilirsiniz

5. Baslat dugmesine basiniz. Islev basladiinda ¢ bip sesi duyacaksiniz
Kalan pisirme suresi ekranda gosterilecektir.

6. Iptal dugmesine basarak islevi herhangi bir zamanda durdurabilirsiniz
Aksi takdirde, islev tamamlandiginda, pisirici Sicak Tutma moduna
gegecektir. Pisirici 24 saat sonra otomatik olarak kapanacaktir ve
bekleme moduna gegecekir.

Yogurt iglevinin Kullanimi

1. Pigirici tabaninin, i¢ kabin ve isitma plakasinin her birinin kuru
oldugundan emin olunuz. I kabi, pisirici tabanina yerlestiriniz

NOT: Gucu kapal konumda tutunuz
2. Cihaz bir prize baglayiniz. Cihaz bekleme moduna girecektir.
3. I kaba sut ekleyiniz.

4. SUtU pastorize etmek icin Islev doner dugmesini Yogurt secenegine
getiriniz. SUreyi en az 30 dakikays, sicakiigi ise en fazla 80°C'ye
ayarlayiniz. Baslat dugmesine basiniz

5. Islev tamamlandiginda, ekranda “OFF" (Kapall) ifadesi garuntulenecektir
ve cihaz bekleme durumuna gegecektir.

6. I¢ kabi gkarniz ve sutin 44°C sicakliga kadar sogumasini bekleyiniz

7. Aktif mayalari sUte ekleyiniz

8. I¢ kab, pisirici tabanina yerlestiriniz ve kapagji kapatiniz. Buhar saima
tutamagini hava tahliye veya sizdirmazlik pozisyonunda birakabilirsiniz

9. Islev doner dugmesini Yogurt segenegine getiriniz ve sicaklig
varsayllan sicaklik 40°C'ye ayarlayiniz, sureyi ise varsayllan ayar 8
saat olarak belirleyiniz. Mayalanma suresini ayarlamak icin Islev doner
dugmesini kullanabilirsiniz
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Sicak Tutma islevinin Kullanimi

Sicak Tutma islevi varsayllan seklinde agilir ve pigirme iglevi bittidinde
otomatik olarak etkinlesir. Isterseniz, Iptal dugmesine basarak bu iglevi
iptal edebilirsiniz

Ayrics, gidalari isitmak igin Sicak Tutma dugmesine basarak gidalari ayr
olarak isrtabilirsiniz

BASINCLI PiSiRME iCiN iSLEV AYARLARI

NOT: Bu listede belirtilen pisirme surelerine pisiricinin istenen sicakliga
ve basing miktarina ulasmasi igin gereken sure ve pisirme islemi
tamamlandiktan sonra basincin serbest birakimasi icin gereken sure
dahil degdildir. “Gegerli Dedil" yazilan yerlerde sicaklik otomatik olarak
belirlenmektedir ve ayr sekilde ayarlanamamaktadir.

4 N\
iSLEV ZAMAN | SICAKLIK |VARSAYILAN [ VARSAYILAN | BASING [DELAY START
ARALIGI | ARALIGI SURE SICAKLIK (DUSUK/ | (GECIKMELI
YUKSEK) | BASLANGIC
1 dakika ila i Degl 30 dk erli Degi Evet
6 saat
| Tdakikaila |Gegerli Degl 40 dk. Evet Evet
Baklagilles 4 saat
Play Otomatik | Gecerli Degl 15 dk Gegerli Degi Evet Evet
1 dakika ila o .
Corba 6 saat li Degjl 30k Gegerli Degi Evet Evet
- 1 dakika ila =
Lapa 4 saot fiDegil | 20 ok Gegerli Deg Bvet Evet
Sterilize 1dakika ila - N
b G | ceserivegit | 300k Gecerl Dedi Evet Gegerli
> 583 Dedl
Basingl dkaila
Pl | 190k te Lagrcpore| s ak usC Evet ot
- T dakikaila . " Rerarl Ned .
Eétg‘arrwf P gaa”t li Degil 10 dk Gegerli Degil Evet Evet
oo | ‘j/ak‘kat“a Gegerli Degjil | 60 dk Gegerli Degi et Evet
1 533 evet
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BASINGSIZ PiSIRME iCiN iSLEV AYARLARI

e N
ISLEV ZAMAN SICAKLIK [ VARSAYILAN [ VARSAYILAN |  BASING [DELAY START]
ARALIGI ARALIGI SURE SICAKLIK [D__U$UK/ (GECIKMELI
YUKSEK) | BASLANGIC
Tandir / 30 dakika | 40°C-88°C 4 saat 90°C Hayr Evet
Yavas ila 20 saat
Pisirme (30 dKik
kademeler)
P 1230  |4g°c-170°C 30 dk 140°C Hayr Hayr
Sote B
dakika
30 dakika
e T o o .
Yogjurt 40°C-80°C 8 saat ayir Hayr
Sicak -90°C 10 saat ~co "
Tutma e 2gr Hayrr
Tdakikaila | 4mom 1700n
S 10°C-170°C 35 dk.
\MTUL 99 saat 35d ayr vt

PiSIRICININ TEMIZLENMESI

Cihazi ve cihazin pargalarini temizlemeden 6nce her zaman cihazi fisten
gekiniz ve cihazin sogumasini bekleyiniz. Cihazin veya cihazin pargalarinin
Uzerinde higbir zaman sert kimyasallar veya asindirici sungerler
kullanmayiniz. Kullanim éncesinde her seyin kurudugundan emin olunuz

ic Kap ve Sizdirmaz Halka: Ic kap ve sizdirmaz halka bulasik makinesinde
yikanabilir, ancak elde ykanmalari tavsiye edilir. Ik su ve hafif bulagik
deterjani ile ykayiniz

Kapak: Kapak elde yikanmalidir lik su ve hafif bulasik deterjani ile
ylkayiniz

Tikanma Onleyici Kalkan: Tikanma onleyici kalkan, yapisan tom gida
pargaciklannin gikanlmasi igin duzenli alarak temizlenmelidir. ik su ve
hafif bulasik deterjaniile yikayiniz

Buhar Cikis Valfi: Buhar cikis valfi ve tutamagindaki oluklar duzenli olarak
temizlenmelidir. Ik su ve hafif bulagik deterjani ile yikayiniz

Pisirici Tabanini ve Isitma Plakasi Pisiricinin tabanini (kenar ve yuva

da dahil) ve 1sitma plakasini siimek igin kuru veua nemli bir yumusak

bez (islak olmamall) kullaniniz. Tabani veya isitma plakasini suya veya
herhangi bir siviya batirmayiniz, bu tUrde bir sivilari tabana veya isitma
plakasina pUskurtmeyiniz. Sensorun yakinlarinda herhangi bir parcacik
veya gida artidi varsa, bunlar cimbiz yardimiyla dikkatli bir sekilde aliniz ve
sensore dogrudan bastirmayiniz
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Buhar Aksami: Buhar aksami bulagik makinesinde yikanabilir, ancak elde

ylkanmasi tavsiye edilir.

HATA KODLARI

e
HATA KODU SEBEP cOzUM
Hata 1 Cihaz! kullanmay birakarak fisten gekiniz
Musteri servisi ile iletigime ¢
Hata 2 Sicaklk sensorunde kiss devre Cihaz kullanmay birakarak figten gekiniz

MUste

servisi ile iletigime geginiz

Sicakiik agin yuk: ic kap yanhs
Hata 3 sekilde konumlandirimis veya ic
kap cihazin igerisinde degi

Cihazi kullanmay birakarak fisten gekiniz
Ig kabr duzgun gekilde konumlandiriniz

Sicaklk agin yuksek veya ic
kapta sivi yer almiyor

Cihazi kullanmay birakarak fisten gekiniz
Ig kabi cihazin tabanindan dikkatlice aliniz
ve kabin sogumasini bekleyiniz. Uygun
miktarda sivi ekleyiniz.

Hata 4 Yuksek basing sensoru arizal Cihazi kullanmay birakarak figte! kiniz
ervisi ile iletisime geginiz.
Hata 5 DusUk basing senséri arizall akarak fiste
letigime ¢
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SORUN GIDERME

SORUN

SEBEP

¢6zOM

Buhar gikig valfi surekli
buhar kaginyor

Buhar ¢ikis tutamadi hava
tahliye pozisyonunda

Buhar ¢ikis tutamagini sizdirmaz
pozisyona dénduruniz

Basing kontrol hatas!

Musteri servisi ile iletisime geginiz

Ekranda "Lid" (Kapak)
goruntuleniyor

Kapak Kilitli degil

Kapag yerine yeniden yerlestirip
kiliteyiniz

Birimden su damliyar

Yogusma toplayici takimamig

Yogusma toplayiciyl takiniz

Tiklama veya hafif

Sicaklik degisiyor

Normal bir durumdur

¢itirdama sesi geliyor

I kabin dis alt kismi islak

Ic kabin dig alt kismini kurutunuz

Kapak kilitlenmiyor

Sizdrmaz halka duzgun gekilde
takimamis

Sizdirmaz halkey! ¢ikarip yeniden takiniz,

Flatorlu valf yukselmis
konumda

Flatorlu valfe bastiriniz

Kapak aglmiyor

Pisirici, basinci igeride tutuyor

Hizlrbirakma yontemni veya dogal
birakma yonetimini kullanarak basinci
disari saliniz

Kapak, yan taraflarinda
buhar kaginyor

Sizdrmaz halka duzgun sekilde
takimamis

Sizdirmaz halkayi gikarip
yeniden takiniz

Sizdrmaz halka hasar almig

Sizdirmaz halkey! yenisiyle degistiriniz

Sizdirmaz halkaya yemek
pargasi yapismis

Sizdirmaz halkay! yikayiniz

Kapak Kilitli degil

Kapag yerine yeniden yerlestirip
kiliteyiniz

Flatorlu valf 2
dakikadan uzun
suredir buhar kaginyor

Flatorlu valfe ve valf contasina
yemek pargas yapismis

Flatorlt valfi ve valf

contasini ykayiniz

Flatorlu valf contasi zarar
gormis

Flatorlu valf contasini yenisiyle
degistiriniz. MUsteri servisi ile iletigime
geginiz

Flatorlu valf
yukselmiyor

I kapta yeterince gida veya
Sivi Yok

Yeterli miktarda su ekleyiniz

Kapak Kiliti degil

Kapag yerine yeniden yerlestirip
kilitleyiniz

Ekranda "NoPr" ugarisi
goruntuleniyor

On isitma sirasinda basing
olusmuyor

g1 olup olmadigini s:

Ekranda ‘AA
goruntulenigyor

I kag agin isinmig

Iptal dusmesine basiniz. Hasar veya
yanmea olup olmadigini saptamak icin i
kabr inceleyiniz. Kullanmadan 6nce kabin
sogumasini bekleyiniz

ARZUM
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Kullanim omra 7 yil
Teknik Ozellikler
220-240 V~50-60Hz
1000w

TASIMA VE NAKLIYE SIRASINDA
DiKKAT EDILECEK HUSUSLAR

« Tasima ve nakliye sirasinda cihaziniz, aksamlarina zarar gelmemesi igin
orijinal kutusunda tutulmalidir.

« Tasima sirasinda Urunu normal konumunda tutunuz

« Cihazinizi nakliye esnasinda dugurmeyiniz ve darbelere Karg!
koruyunuz
« Urtinun musteriye tesliminden sonra tasima sirasinda olusan arizalar ve
hasarlar garanti kapsamina girmez

AEEE Yénetmeligine Uygundur.
AEEE

Bu cihaz AEEE direktiflerine uygun olarak geri donusumu olan
parcalardan olustugdu icin ¢cope atimamasi gerekmektedir. LUtfen, bu
cihazin geri donusUmunu saglamak icin en yakin toplama merkezine

bagvurunuz

C€

Uretici
Zhongshan Derandi Electric Appliance Co., Ltd.
No.36th, North Guangming Road, Shenghui Northern Industrial,
Nantou Town, Zhongshan City, China
Phone: +86 1382 555 3940

ithalatg
Arzum Elektrikli Ev Aletleri San. ve Tic. A.S.
Otakgilar Caddesi No: 78 Kat: 1B Blok No: B1b
EyUp 34050 istanbul Turkiye
Made in China - Mensei Cin'dir
08502221800
www.arzum.com
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CHEFIM
AR2055 MULTI FUNCTIONAL PRESSURE COOKER

00:40

i{ ii ® ®
1- Lid 5- Glass lid
2- Steam release valve with 6- Steam rack
handle 7- Spoons
3- Control panel with LCD display 8- Measuring cup

4- Inner pot
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Thank you for choosing Arzum Multi Functional Pressure Cooker. Just
like all other Arzum products, we hope this product makes your life easier
as well

To get the best out of your appliance, please read the manual carefully and
keep it, as you might need it later.

IMPORTANT WARNINGS

- Make sure that the voltage written on your Arzum Multi Functional
Pressure Cooker is suitable for the voltage value of the area you are in
Our company cannot be held responsible for malfunctions caused by
any voltage differences and therefore, any potential malfunction will be
out of warranty

- First, attach the plug to the appliance, and then plug the cord into the
outlet. Never force the plug to fit. Do not touch the plug with wet hands

- This machine is intended to be used in such
places like houses and following other places:
- Stuff kitchen areas in shops, offices and
other working environments,

- Farmhouses,

- In motels, hotels and other residential type
locations using by clients.

- In sleeping places and breakfast halls.

- To prevent damage to your appliance, please do not use extension
cables that do not provide enough current

- The appliance is not intended for use via an external timer or a separate
remote control system

- This appliance can be used by
children aged from 8 years and above
and persons with reduced physica
sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or

1
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instruction concerning use of the

appliance in a safe way and
understand the hazards involved.
Children shall nat play with the
appliance.

- Cleaning and user maintenance
should not be performed by children
unless they are above 8 years of age
and under supervision.

- Keep the appliance and the cord and out of the reach of children and
pets

- Never place the applisnce on or near staves or burners ar in an oven

- Always place the appliance on a dry,stable surface that can withstand
hight heat Do not place the appliance on a wood table To prevent
potential damage to the surface, place an appropriate protective hot pad
underneath the appliance

- Do not place the appliance on or near towels, paper or ather flammable
materials. Do not block the vents. Use the appliance only in a well-
ventilated ares, and allow six inches of space on all sides of appliance

- For safety purposes, this appliance come with a short power cord. Use
the appliance with an extension cord at your own risk. Do not allow the
cord to hang over the edge of the counter.

- If the cord or the plug of your appliance is out of order or damaged
due to fall or anyother reason, do not use the appliance. Do not repair it
yourself, please contact Arzum Authorized Technical Service

- The appliance should always remain unplugged from the wall outlet
when not in use. Unplug the appliance from the outlet before cleaning it
After using the appliance, turn off the power and gently unplug it from
the autlet Do nat jerk or pull the power cord

- To protect yourself from electric shock, do not immerse the base, cord
or power plug in water or any other liquid

- Before installing or removing any parts, be sure that the appliance has
cooled completely

- Only use parts that are authorized by the manufacturer in order to
avoid injury or damage,

- Before use, carefully inspect the sppliance and its parts for damage
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Inspect the float valve, anti-block shield, steam release valve, and safety
lock pin for any obstructions. Make sure that the sealing ring is clean and
free of damage. Never replace it with an unauthorized part. Do not use
the appliance if any damage is present

- Always use the inner pot for cooking and never the base. Do not allow
the base to become wet, and never put food or liquid in the base

- Always use liquid when cooking inside the inner pot. Dry cooking can
cause damage and overheating

-in the event of averheating, do not remove the inner pot. Instead, turn
off the appliance and allow it to cool

- Some of the pot's parts may become hat Be cautious of steam
escaping from the steam release valve and the floater valve. Steam may
alsa release when opening the lid. Keep your hands and face at a safe
distance, and wear protective gloves

- Do not fill the inner pot mare than two-thirds full. When cooking food
that expands, such as rice, dried vegetables, or beans, do not fiil more
than half of the pot. Overfilling may cause injury or damage.

- To avoid damage or scratching to the inner pot, use only wooden or
plastic utensils

- Certain foods that can cause foaming and frothing, such as oatmeal
and noodles, should not be cooked under pressure unless instructions
1o the contrary are specifically stated in a recipe

- To avoid the risk of fire and injury, do not use this appliance for deep
frying or pressure frying

- Before cooking with pressure, make sure that the lid is closed and
locked

- To avoid the risk of overheating and injury, never cover or block the pot,
the steam release valve, or the float valve

- Always use caution when removing the lid. Never open the cooker until
all pressure has been released and it has cooled down. If the float valve
is raised or if it is difficult to open the lid, this indicates that pressure has
not been released. Never force it open. When opening the lid, lift it facing
away from yourself and allow any water drops to trickle into the pot

- Never move the appliance while it is operating. If the appliance contains
hot food or liquid, be very careful when moving it

- Do not use the lid handle to lift or carry the appliance. Only use the side
handles

- If the LCD display on the control panel shows an error code, unplug the
appliance and refer to the 'Errar Codes' section

- Follow the cleaning and maintenance guidelines in this manual
Store the appliance in a location that is cool and dry
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SAFETY FEATURES

- The pressure cooker has several built-in safety features and a
protection system. If the pot's temperature or pressure exceeds the
safety parameters, then the protection system will automatically stop
the cooking process. Cooking will only resume when the pressure and

temperature have returned to normal levels
Steam Release Vent

Anti-Block Shield

[ S Lid Close
Safety Indicator & — — 1d Close Detection
°k

Lid Locl

Pressure Regulator

Protection iy ﬁ Automatic

Automatic Pressure Temperature Control
Control Extreme Temperature
Excess Pressure and Power

e =

Protection @ T BT -

Protection High
——— Temperature Warning

- Steam Release Vent: The raised handle is designed to keep hands
away from the steam release vent To prevent burns, use insulated
gloves or a utensil

- Anti-Block Shield: This shield prevents food debris from blocking the
steam release vent

- Lid Close Detection: A magnetic sensor monitors whether the lid is in
the locked position

- Safety Indicator and Lid Lock: If the lid is not shut and sealed
correctly, pressure will not build. This feature prevents the opening of the
lid while the cooker is pressurized

- Pressure Regulator Protection: This feature regulates the pressure
based on the function that has been selected

- Automatic Pressure Control: This feature ensures a safe range of
pressure levels

- Excess Pressure Protection: \When there is excess pressure, this
feature will stop the pressurizing and maintain a safe level

- Automatic Temperature Control: This feature regulates the
temperature based on the function that has been selected
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- Extreme Temperature and Power Protection: If the cooker's internal
temperature exceeds safety limits, this feature will turn off the power.

- High Temperature Warning: If the temperature is too high, this feature
will turn off the power and display an error code

PARTS & FEATURES

1. The lid comes equipped with a safety lock pin. Lock the lid for pressure
cooking functions in order to build pressure”. If the lid is not in the locked
position, the error code "Lid" will display. When cooking with pressure,
the lid will remain locked until all pressure is released. A beep will indicate
when the lid is locked or unlocked

* Remove the lid when using the Sote (Saute] function

2. The steam release valve with handle allows you to instantly release
pressure. When cooking with pressure, turn the handle to the sealing
position. To manually release pressure after cooking, turn the handle to
the venting position

3. The float valve regulates the amount of pressure by allowing excess
pressure to be released. The float valve will rise while the cooker heats
up and will drop when pressure is released. Wait for the float valve to
drop completely before opening the lid

4. The cool-touch lid handle allows you to safely open the lid

5. The sealing ring forms an airtight seal for pressure cooking. Be sure to
check the sealing ring for any damage before use

6. The self-locking pin locks the lid when it is properly closed

7. The anti-block shield prevents food debris from blocking the steam
release vent

Lid Bottom

2. Steam
Release Valve
with Handle

3. Float Valve

5. Sealing Ring
(Silicone Gasket)

6. Self-Locking Pin

Anti-Bloc Ic
4 Cool Touch 7. Anti-Block Shield

Lid Handle

ARZUM | 33



8. Place food and liquid ingredients inside the removable inner pot

9. The stationary exterior pot can not be remaved, and food and liquid
ingredients should never be placed inside it Always place the removable
inner pot inside the stationary exterior pat before cooking. Keep this pot
dry

0. The condensation collector catches the steam that occurs along the
rim of the cooker. it can be removed far drainage and cleaning

11. The control panel is used to select settings and functions. Cooking
information is shown on the LCD display

2. The temperature sensor regulates the cooking temperature

13. The heating element heats the inner pot

14 Use the spoon racks ta hald accessories such as the rice paddle and
the soup ladle

8. Stainless Steel
Removable Inner Pot

9. Stationary Exterior Pot (Non-removable)

] 10. Condensation Collector
(Removable)

1. Control Panel with
LCD Display

12. Temperature Sensor

13. Heating Element

14 Spoon Racks

34

ARZUM




CONTROL PANEL
Zumy | creriv

Manuel e - Besnch

Tencere
Yemegi

Tand)
Yaves Pisime

- -
- Sote
® pigirme

Gorba @ - Kek

Laps & - Yogurt

Sterilize @ & SicakTutma

IsiAgan

aa;l‘;:fm iptal

- When the appliance is turned on, it will default to Standby Mode
Turning the Function knab will exit standby

- Use the Function knob to select the desired cooking function. After
you have selected a function, press the Baslat (Start] button to begin
cooking

- Use the Basing Seviyesi
level to either "low" or "high

(Pressure Level) button to set the pressure

- Use the Zaman/Isi Agar (Timer/Temp) button to set the timer and the
temperature. Use the Function knab to adjust the time and temperature

See the "Pressure Cooking Settings' section for instructions

- Use the Geg Baglatma (Delay Start) button to start cooking at a
designated time in the future. Turning the Function knob sets the Delay
Start time, see the "Pressure Cooking Settings' section for instructions
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- Use the Iptal (Cancel) button to end the selected cooking function. Use
this button to start over if you have made a mistake or changed your
mind. Cancel also controls the beeping sounds (see the "Cooking Tips
Sound Settings' subsection for details)

NOTE: Always double-check that you have pressed the correct button
when making your selections

ASSEMBLY & DISASSEMBLY

Steam Release Valve

To install the steam release valve, place the handle in the opposite
direction of the float valve and push down. it should fit loosely

To remove the steam release valve, lift it upward

Anti-Block Shield
To remove the anti-block shield, grasp it on each side and lift it upward

To install the anti-block shield, press it firmly in place
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Sealing Ring
Position the sealing ring on the ring rack and push it down so that the
sealing ring's groove fits snugly into the ring rack all the way around

To remove the sealing ring, hold the lid in place and carefully pull aut the
sealing ring all the way around

BEFORE FIRST USE

. Read all warning labels on the packaging and all safety instructions
before use

2. Unpack the appliance and remave all packaging materials, including
any materials found between the inner pot and the heating plate
3. Open the lid by turning the handle counterclockwise until the

arrow icon on the lid is aligned with the unlock icon, as shown in the
ilustrations. Follow these instructions in reverse to lock the lid

ek
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4. Remove the inner pot and make sure that all parts are included

5. Wash both the inside of the lid and the inner pot with warm, soapy
water, and then rinse and dry them thoroughly. Use a damp cloth to wipe
down the outer housing. Never immerse the appliance in water or other
liquids. For more information, see the "Cleaning the Cooker" section

6. Attach the condensation collector at the rear of the housing by sliding
it into the matching slot

Perform an initial test run using water by following these instructions
7. Fill the inner pot with 3 cups of water.

2. Close and lock the lid

3. Turn the steam release handle to the sealing position

4 Select the Buharda Pigirme (Steam) function

5 Set the steaming time to 2 minutes; then, press the Baglat (Start)
button

6. When finished, turn the steam release handle to the venting position
to release pressure

®
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COOKING TIPS

Safety Precautions

- Always use caution when moving the steam release handle to the
venting position after cooking. Keep your hands, face, and skin away
from the steam release valve to avoid the risk of burns

- Wait until the pressure inside the appliance is completely released
befare you open the lid. The lid will remain locked until the float valve
drops. Never force the lid to open

- The inner pot may stick to the lid when the lid is opened. This will
happen when a vacuum seal has farmed. To release the seal, turn the
steam release handle to the venting position

- If the float valve becomes stuck, turn the steam release handle to the
venting position. After the steam has been released, push down the float
valve using a utensil since it may be hat

- See the "Safety Instructions" section far more infarmation on safety
precautions to observe.

How to Use Liquids

- Always add a minimum of 1 cup of water or other liquid to produce
sufficient steam to cook under pressure. in addition to water, you can
use liquids such as stack, juice, sauce, beer, or wine. Be aware that oils
and oilbased sauces do not conta in 8 high enough water content, and
therefore they do not fulfill the minimum amount of liquid that is required
far cooking

- When you are using the steam function, do not put faod directly on the
bottom of the inner pot Instead, use the steam rack. Place the steam
rack into the pot and then put an appropriate heat-resistant bowl on top
of the steam rack. Place the faod in the bowl and cover it with aluminum
fail. Fiil the pot with about Tinch of water to reach just below the rack
wires, and do not allow the water to touch the bowl

Setting the Time

- Cooking time and pressurizing time will vary depending on the
temperature you are using as well as the ingredients. If faod is cold or
frozen, it will take lenger to cook

ARZUM

39



- Do not use the Geg Baslatma (Delay Start) function far faods such
as oatmeal, porridge, or other thick liquids because they may clog the
steam valves. These types of faods should be monitored while they are
cooking

Sound Settings

- If you wish to silence the beeping sounds, simply press and hold
down the Iptal (Cancel) button far 4 seconds. The LCD display will show
'Sound: Off" Pressing and holding down the button again will turn the
sound back on; the display will show "Sound: On'

- You can not turn off safety alert sounds

INSTRUCTIONS FOR PRESSURE COOKING

You can pressure cook with the following programs:Tencere Yemedi
(Stew), Baklagiller (Bean), Corba (Soup), Pilav (Rice, Lapa (Porridge),
Buharda Pisirme (Steam), Kek (Cake), Sterilize and Basingli Pisirme
(Pressure Cook)

. Add all ingredients to the inner pot. Do not put any faod or liquid in the
cooker base. Always add the minimum amount of liquid as described in
the "Cooking Tips" section on the previous page. The inner pot should
not be more than two-thirds full with pre-cooked food and liquid. When
cooking food that expands, such as rice, beans, or dried vegetables, only
fiil up to half of the pot

2. Make sure that the caoker base, the inner pot, and the heating plate
are all dry. Place the inner pot inside the cooker base
NQOTE: Keep the power turned off.

3. Put the lid on the cooker and turn it clockwise until you hear a click
to indicate that the lid is locked. Turn the steam release handle to the
sealing position. Be sure that the float valve on the lid top has dropped
down

4. Plug the appliance into an outlet. it will enter standby mode

5. Select the desired cooking function. The corresponding indicator light
will illuminate

6. Basingl Pisirme (Pressure Cook) mode allows you to manually set

the time, temperature, and pressure level. Other cooking functions have
preset temperatures and times optimized far different foods (Stew,

Bean, etc) The default pressure level is either 'low" or *high’ depending
on the cooking function. You can adjust the pressure level to 'low"

or "high" using the Basingli Pisirme (Pressure Cook] button. You can
increase or decrease the cooking time using the Function knob. For more
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information, see the "Pressure Cooking Settings' section on the following
page

NOTE: You can not change the cooking time far the Pilav (Rice] function;
it adjusts automatically

7.The optional Geg Baslatma (Delay Start) function allows you to start
cooking at a designated time in the future rather than immediately. You
can delay the start time up to 24 hours, and the time can be adjusted
in 10-minute increments. To use this function, press the Geg Baglatma
(Delay Start) button and use the Function knab to set the desired delay
time. Press the Baglat (Start] button to start the timer, and cooking will
commence at the designated time

NOTE: The Delay Start function is disabled far the Sote (Saute] and
Yogurt (Yogurt) functions (which do not use pressure)

WARNING: Do not allow perishables such as meat, poultry, fish, or dairy
products to sit at room temperature far more than 2 hours or more than
1 hour in high room temperatures. Do not use the Delay Start function
far thick or foamy faods such as oatmeal

8. After selecting a cooking function and pressing Baslat (Start),
cooking will begin and you will hear three beeps. The display will show
‘preheating” while the pot warms up. Depending on your selections,
preheating can take anywhere from a few minutes to more than 40
minutes. During preheating, steam may release and the float valve will
rise as the pressure builds

9. When the appropriate amount of pressure and preheating has been
reached, cooking will begin. The display will show 'on," and the timer will
start. You may hear a clicking sound during cooking; this is a normal
occurrence.

10. At any time during the cooking process, you can adjust the pressure
level or the cooking time, and you can turn the Keep Warm function

on or off You can press the Iptal (Cancel) button to stop the cooking
process early

1. When cooking has finished, you will hear a beep, and the cooker will

enter Keep Warm mode if that function has been turned on. The cooker
will automatically turn itself off and enter standby mode after 24 hours

ARZUM

Py



PRESSURE COOKING SETTINGS

The following settings can be adjusted after you have selected a
cooking function. Note that some settings can not be adjusted after
you press the Baglat (Start) button and cooking has begun. Press Iptal
(Cancel) if you need to start over

Pressure Level

When using the pressure cooking functions, you can adjust the Basing
Seviyesi (Pressure Level) to *low" or *high" using the Basing Sevigesi
(Pressure Level) button

Cooking Time/Temperature

Use the Function knab ta adjust the time and temperature when
applicable. When using the manual Basingli Pisirme (Pressure Caok)
moad, you can set the cooking time in 1-minute increments from 1
minute to 6 hours. The temperature can be set in 1-degree increments
from 176° F to 320° F.

Delay Start

Delay Start will start the cooking at a designated time in the future. Set
Geg Baslatma (Delay Start) before pressing Baslat (Stert) to begin the
cooking. Set your desired delay time using the Function knob

When the display reads '00:00" (default), Delay Start is off. it will
automatically turn on when set to any other setting. Ifyou wish ta turn
the Delay Start function off, turn the knob in either direction until the
display reaches "00:00"

Keep Warm

Press the Sicak Tutma (Keep Warm) button before starting the cooking
0 automatically start the Keep Warm function when coaking has
finished

PRESSURE RELEASE

There are two pressure-release methods: quick release and natural
release. The method that you should use depends on your recipe. Most
recipes will indicate which method to use
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Quick-Release Method

This method releases pressure quickly in the form of steam. When
cooking is complete, turn the steam release handle to the venting
position to release the pressure. Hat steam will be released through the
vent, so be sure to use extreme caution by wearing protective gloves
and keeping your hands, face, and skin away from the valve to avoid
the risk of burns. When all of the steam has been released and the float
valve has dropped, carefully open the lid so that it is pointing away from
you, and be cautious of any lingering steam, oil, or water.

Natural-Release Method

This method takes much more time than the quick-release method. Use
this method far foods with a large volume of liquid, starch content, or
ingredients that may produce foam, such as soup, pasts, oatmeal, and
beans, to prevent liquid from splattering aut. When cooking is complete,
do not turn the steam release handle Rather, let the pressure release
on its own. This could take 10 to 40 minutes or lenger. You can leave the
cooker on the Keep Warm setting, or you can turn it off so the contents
will cool more quickly. After about 10 to 15 minutes have passed, you
can turn the steam release handle to the venting position to release
pressure. Generally, this will not affect the ingredients. When the float
valve has dropped, carefully open the lid so that itis pointing away from
you

CAUTION:

- Never block the steam release vent ar open the
lid while the cooker is in operation or when itis
releasing steam

- Keep your hands, face, and skin away from the
steam release vent while the cooker is in operation
or when it is releasing steam

- Never tauch the lid or any metal parts of the appliance unless you are
wearing mitts/gloves

- Use utensils or wear protective mitts/gloves when using the quick-
release method

- See the "Safety Instructions' section far more information on safety
precautions to observe
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INSTRUCTIONS FOR COOKING WITHOUT
PRESSURE

Use the following programs to cook without pressure: Yavas Pisirme
(Slow CooK), Sate (Saute), Sicak Tutma (Keep Warm), Yogurt (Yogurt) and
Manuel (Do-it-yourselflis the default cooking mode and allows you to
manually set any time and temperature. The Basing Seviyesi (Pressure
Level) button is disabled far non-pressure cooking functions. Using the
Saute Function

VYou can saute ar simmer food inside the inner pot using the Sote (Saute)
function. Leave the lid off when you are sauteing, and do not leave the
appliance unattended

. Make sure that the cooker base, the inner pot, and the heating plate
are all dry. Place the inner pot inside the cooker base
NOTE: Keep the power turned off.

2. Plug the appliance into an outlet it will enter standby mode

3. Press the Sote (Saute) button.. Use the Function knob ta change
the temperature. Lower temperatures are appropriate for simmering or
thickening sauce, moderate temperatures are appropriate far standard
browning, and higher temperatures are appropriate for stir frying or
blackening meat. You can alsa use the Function knob to adjust the
cooking time up ta 30 minutes as desired

4. Press the Baglat (Start) button. You will hear three beeps when the
function has begun. The display will show "on" while the pot warms up
When the desired temperature has been reached, the display will show
‘hot

5. Add the ingredients ta the inner pot and saute as desired

6. When you have finished, press the Iptal (Cancel) button or wait until
the cooking function has completed. The display will show "off," and the
cooker will enter standby mode.

NOTE: The cooker will sutomatically enter standby mode after 30
minutes have elapsed

Using the Slow Cook Function

You can cook ingredients slowly (from 30 minutes ta 20 hours) using the
Slow Cook function. You should regularly monitor the cooking progress
when using this function

1. Make sure that the cooker base, the inner pot, and the heating plate
ar eall dry. Add the ingredients to the inner pot, and place it inside the
cooker base
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NOTE: Keep the power turned off.

2. Put the lid on the cooker and turn it clockwise until you hear a click
ta indicate that the lid is locked. Turn the steam release handle to the
venting position

3. Plug the appliance inta an outlet it will enter standby mode

4 Press the Yavas Pisirme (Slow Caok). Ta change the temperature and
time, turn the Function knob. The default cooking time is 4 hours, though
you can use the Function knob ta adjust the cooking time from 30
minutes ta 20 hours

5. Press the Baglat (Start) button. You will hear three beeps when the
function has begun. The display will show the remaining cooking time

6. You can stop the function at any time by pressing the Iptal (Cancel)
button. Otherwise, when the function has completed, the cooker will
enter Keep Warm mode. The cooker will automatically shut off after 24
hours and enter standby mode

Using the Yogurt Function

1. Make sure that the cooker base, the inner pot, and the heating plate
are all dry. Place the inner pot inside the cooker base
NOTE: Keep the power turned off.

2. Plug the appliance into an outlet. it will enter standby mode
3. Add milk ta the inner pot

4. Ta pasteurize the milk, turn the Function knob to Yogurt Adjust
the time ta the minimum of 30 minutes and the temperature ta the
maximum of 176° F. Press the Baglat (Start)

5. When the function has completed, the display will show "OFF" and the
appliance will return ta standby status

6. Remove the inner pot, and let the milk cool ta a temperature of 112°F
7. Add active cultures to the milk

8. Place the inner pot inside the cooker base and close the lid. You can
leave the steam release handle in either the venting position or the
sealing position

9. Turn the Function knob to Yogurt, and set the temperature to the

default setting of 104° F and the time to the default setting of 8 hours.
Vou can use the Function knob to adjust the fermentation time
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Using the Keep Warm Function

The Keep Warm function is turned on by default and engages
automatically when cooking has finished. You can press the Iptal (Cancel)
button to turn it off if desired

You can alsa use this function independently to warm up food by
pressing the Sicak Tutma (Keep Warm) button

FUNCTION SETTINGS FOR PRESSURE
COOKING

NOTE: The cooking times specified in this chart do not include the
amount of time it ta kes for the cooker to reach the desired temperature
and amount of pressure, nor the amount of time that it ta kes for
pressure to release after cooking is complete. Where "N/A' is written, the
temperature is automatically set and can not be adjusted

e N
FUNCTION TIME TEMPERATURE( DEFAULT DEFAULT PRESSURE | DELAY START
RANGE RANGE TIME TEMPERATURE]| (Low/
HIGH)
Tminute to N/A 30 min N/A Yes Yes
6 hours
Bean 1 minute to N/A 40 min N/A Yes Yes
(Baklagiller)] 4 hours
Rice (Pilav) [ Otomatik N/A 15 min N/A Yes Yes
Sou Tminute to )
[Qartzj 6 hours N/A 30 min N/A Yes VYes
il Tminute to |
Sterlize | " g\ s N/A 30 min N/A Yes N/A
Pressure - -
1 minute t
Cook B”hﬁii %l 40°cae0°C | 35min 4Us°C Yes Yes
(Basingli o
Pisirmel]
Steam
(Buharda | 1minute to N/A 10 min N/A Yes Yes
Pisirme) 4 hours
Cake (Kek) Tmnueto N/A 60 min. N/A Yes Yes
4 hours
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FUNCTION SETTINGS FOR COOKING
WITHOUT PRESSURE

FUNCTION TIME TEMPERATURE| DEFAULT DEFAULT PRESSURE | DELAY START
RANGE RANGE TIME TEMPERATURE (Low/
HIGH)
Slow Cook| 30 minutes | 40°C-98°C | 4 hours 90°C No Yes
\Yavag
Pisirme)
40°C-170°C 30 min. 140°C No No
40°C-80°C | 8hours 40°C No No
30min
increments)
10 minutes | 40°C-90°C | 10 hours 65°C No No
« 10 995
Tutma) 0
increments)
Manuel |7 min 40°C-170°C 35min 145°C No Yes
J

CLEANING THE COOKER

Always unplug the appliance and allow it to cool completely before
cleaning the appliance and its parts. Never use harsh chemicals or
abrasive sponges on the appliance or its parts. Make sure everything is
dried completely before use

Inner Pot and Sealing Ring: The inner pot and sealing ring are
dishwasher safe, though hand washing is recommended. Wash with
warm water and mild dishwashing liquid

Lid: The Lid should be hand washed. Wash with warm water and mild
dishwashing liquid

Anti-Block Shield: The anti-block shield should be cleaned regularly to
remove all food particles. Wash with warm water and mild dishwashing
liquid

Steam Release Valve: The crevices on the steam release valve and
handle should be cleaned regularly. Wash with warm water and mild
dishwashing liquid

Cooker Base and Heating Plate: Usc o dry or damp soft cloth (never
wet) to wipe down the cooker base (including the rim and slot) and
heating plate. Never immerse or spray the base or heating plate with
water or any liquid. If any debris or food particles are found near the
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sensor, remove them carefully with tweezers, and do not press directly

on the sensoar.

Steam Rack: The steam rack is dishwasher safe, though hand washing

is recommended

Condensation Collector, Measuring Cup, Ladle, and Rice Paddle:
Except for the condensation collector, these are all top-rack dishwasher
safe, though hand washing is recommended. Wash with warm water and

mild dishwashing liquid

ERROR CODES

ERROR CODE CAUSE

SOLUTION

Err1 Temperature sensor open circuit

nd unplug the
appliance. Contact customer service

Er2 Temperature sensor short circuit

Discontinue use and unplug the
appliance. Contact customer service.

The temperature is too high,

Err3 the inner pot is positioned

improperly, or the inner pot is not
inside the base

Discontinue use and unplug the
appliance. Properly position the inner
pot

e use and unplug the

TC«’:\D‘H?D?@LUA uc h‘; gh, or efully
e inner pi \,UET nat cor and al
nliquid appropriate ar
Erd High-pressure sensor is faulty ntinue use and unplug the
applisnce. Contact customer service
£rs Low-pressure sensor s faulty Discontinue use and unplug the

appliance. Contact customer service. )
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TROUBLESHOOTING

ISSUE

CAUSE

SOLUTION

Steam continuously
escapes from the
eam release valve

Steam release handle is in the
venting position

Turn the steam release handle to the
sealing position

Pressure control failure

Contact customer service

Display shows "Lid"

Lid is not locked

Reposition and lock the lid

Water is dripping from
the unit

Condensation collector is not
installed

Install the condensation collector

Ticking or light cracking
sound is heard

Temperature is changing

This is a normal occurrence

Inner pot is wet on its exterior
bottom

Dry the exterior bottom of the inner pot|

Lid will not lock

Sealing ring is not properly
installed

Remove and reinsert the sealing ring

Float valve is in raised position

Press down the float valve

Lid will not open

Cooker contains pressure

Release pressure using the quick-
release method or natural-release
method

Lid is leaking steam
from its sides

Sealing ring is not properly
installed

Remove and reinsert the sealing ring

Sealing ring has damage

Replace the sealing ring

Sealing ring h

Wash the sealing ring

Lid is not locked

Reposition and lock the lid

The float valve is leaking
steam far longer than 2
minutes

Float valve and its seal have
food debris attached

Wash the float valve and its seal

Float valve seal is damaged

Replace float valve seal. Contact
customer service

Float valve will not rise

Not enough food or liquid in
the inner pot

Add ample water

Lid is not locked

Reposition and lock the lid

Display shows "NoPr*

Pressure is not building during
preheating

Inspect coaker for steam leaks. If coker
contains frozen foods, restart the
desired function

Display shows "AA"

Inner pot has overheated

Press the cancel button
Inspect inner pot for damage or burning
Allow it to cool before using
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Product life 7 years
Technical Specifications
220-240 V~50-60Hz
1000 W

HANDLING AND SHIPMENT

« During handling and shipment, your appliance must be kept in original
package in order to prevent damages to its parts

« Keep at normal position during shipment
» Do not drop the product when transporting and protect from impacts

« After delivery of the product, failures and damages that may occur
while transporting are not covered by warranty

The product is in compliance with the WEEE Directives.

WEEE

This product contains recyclable materials that compliance with the
WEEE directives. Da nat dispose this product as unsorted municipal
waste. Please contact your local municipality for the nearest collection
point

C€

Manufacturer
Zhongshan Derandi Electric Appliance Co., Ltd.
No.36th, North Guangming Road, Shenghui Northern
Industrial, Nantou Town, Zhongshan City, China
Phone: +86 1382 555 3940

Importer
Arzum Elektrikli Ev Aletleri San. ve Tic. A.S.
Otakglilar Caddesi No: 78 Kat: 1 B Blok No: B1b
Eyup 34050 Istanbul Turkiye
Made in China - Mensei Cin'dir
0850 222 1800
www.arzum.com
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1- Deckel

2- Dampfauslassventil
Deckelboden mit Griff

3- Bedienpanel mit LCDMonitor
4- Innentopf

CHEFiM

AR2055 MEHRZWECK-SCHNELLKOCHTOPF

00:40

WO

5- Glasdeckel
6- Dampfgestell
7- Loffel

8- Messbecher
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Vielen Dank, dass Sie sich fur den Mehrzweck-Schnellkochtopf der Marke
Arzum entschieden haben. Auch dieses Produkt dient dazu, Ihnen das
Leben zu erleichtern.

Lesen Sie die Bedienungsanleitung bitte sorgfaltig durch, um das Beste aus
Ihrem Gerat herauszuholen und bewahren Sie sie auf, well sie Ihnen auch
spater nUtzlich sein wird.

WICHTIGE HINWEISE

- Beachten Sie, dass der Spannungswert auf Inrem Arzum Chefim
Mehrzweck-Schnellkochtopf mit dem Spannungswert an lhrem
Aufenthaltsort Ubereinstimmt Wenn die Ubereinstimmung nicht
gegeben ist, kann unsere Firma fUr entstehende Starungen nicht zur
Verantwortung gezogen werden und die Stérung wird nicht im Rahmen
der Garantie behandelt

- Stecken Sie bitte als erstes den Kabel an das Gerat und danach in
die Steckdose. Versuchen Sie auf keinen Fall, den Stecker mit Gewalt
einzustecken. Berthren Sie den Stecker niemals mit feuchten Handen

- Dieses Gerat ist fur den Einsatz in privaten
Haushalten und fur ahnliche Anwendungen
vorgesehen:

- Laden, Buros und sonstige Kuchenbereiche
im gewerblichen Umfeld;

- Bauernhafen:

- durch Kunden in Hotels, Motels und anderen
wohnahnlichen Bereichen;

- In Fruhstuckspensionen und ahnlichen
Bereichen.

- Um Schaden am Gerat zu verhindern, durfen Verlangerungskabel mit
unzureichender Stromstarke nicht verwendet werden

- Das Gerat wurde nicht dazu konzipiert, Uber Schaltuhren oder
sonstigen Fernbedienungen betrieben zu werden

- Das Gerdt kann von Kindern
Uber 8 Jahren und Personen mit
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eingeschrankten korperlichen,
sensorischen ader geistigen
Fahigkerten oder fehlender Erfahrung
und fehlendem Wissen genutzt
werden, wenn diese beaufsichtigt oder
zur sicheren Verwendung des Gerates
angewiesen wurden und die damit
verbundenen Risiken verstehen.

- Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen.

- Reinigung und Nutzerwartung darf
von Kindern unter 8 Jahren und ohne
Beaufsichtigung nicht ausgefuhrt
werden.

- Bewahren Sie das Gerat und den Kabel an einem Ort auf, der von
Haustieren und Kindern nicht erreichbar ist

- Stellen Sie den Arzum Chefim Mehrzweck-Schnellkochtopf niemals
auf einen Herd oder eine Hitzequelle oder in den Ofen

- Stellen Sie das Geratimmer auf eine Flache, die stabil, trocken und
hitzebestandig ist Stelle Sie das Gerat nicht auf einen Tisch aus Holz
Um die Aufstellflache vor Beschadigungen zu schiutzen, verwenden Sie
eine hitzebestandige Unterlage

- Stellen Sie das Gerat nicht auf Handtucher, Papier und

sonstige brennbare Materialien. Versperren Sie nicht die Ein- und
Auslassaffnungen. Nutzen Sie das Gerat nur an gut belUfteten Orten
und lassen Sie 15 cm Freiraum um das Gerat

- Zur Sicherheit wurde am Gerat ein kurzer Stromkabel verwendet Beli
einer Nutzung mit einem Verlangerungskabel tragen Sie das gesamte
Risiko. Beachten Sie, dass der Kabel nicht vom Tisch oder der Theke
herabhangt oder mit einem anderen Gerat und heiBer Oberflache in
Kontakt ist

- Nutzen Sie ihr Gerat nicht, wenn das Kabel oder der Stecker defekt
oder durch herunterfallen oder anderweitig beschadigt ist. Versuchen
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Sie nicht, das Gerat selber zu reparieren und wenden Sie sich an den
Arzum-Service

- Wenn das Gerat nicht genutzt wird, ist der Netzstecker abzuziehen. Vor
der Reinigung des Gerats ist der Netzstecker abzuziehen. Schalten Sie
das Gerat nach der Nutzung ab und ziehen Sie es langsam vom Stecker.
Rutteln Sie nicht zu stark am Kabel und ziehen Sie es nicht unter Gewalt
ab

- Um das Risika eines Stromschlags zu vermeiden, tauchen Sie das
Gehause, den Kabel und den Netzstecker nicht ins Wasser oder in eine
andere FlUssigkeit

- Versichern Sie sich, dass sich das Gerat abgekuhlt hat, bevor Sie ein Tell
installieren oder abnehmen

- Um Verletzungen oder Beschadigungen zu vermeiden, verwenden Sie
nur telle, die vom Hersteller freigegeben sind

- Untersuchen Sie vor der Nutzung das Gerat und die Gerateteile auf
Beschadigungen. Versichern Sie sich, dass das Schwimmerventi,
das Anti-Verstopfungsschild, das Dampfauslassventil und der
Sicherheitsschlossstift nicht versperrt sind

Versichern Sie sich, dass der Dichtungsring sauber und unbeschadet
ist. Wechseln Sie den Ring nicht mit einem Tell, der nicht vom Hersteller
freigegeben ist. Nutzen Sie das Gerat nicht, wenn irgendein Schaden
vorhanden ist

- Nutzen Sie zum Garen immer den Innentopf, garen Sie niemals direkt
auf der Grundplatte. Vermeiden Sie die Benetzung der Grundplatte
und legen Sie niemals Lebensmittel oder Flussigkeiten direkt auf die
Grundplatte

- Verwenden Sie immer FlUssigkeiten beim Garen mit dem Innentopf.
Garen ohne Flussigkeiten fuhrt zu Beschadigungen und erhohtem
Aufheizen

- Entnehmen Sie den Innentopf nicht nach erhohtem Aufheizen
Schalten Sie das Gerat aus und lassen es abkuhlen

- Einige Bereiche des Topfes kannen heiB werden. Seien Sie
vorsichtig gegen Dampfauslass vom Dampfauslassventi und vom
Schwimmerventil. Auch beim Offnen des Deckels kann Dampf
ausgelassen werden. Halten Sie lhre Hande und Ihr Gesicht in einer
sicheren Entfernung und tragen Sie Sicherheitshandschuhe

- Fullen Sie den Innentopf nicht mehr als zwei drittel. Fullen Sie nicht
mehr als die Halfte des Innentopfes beim Garen von ausdehnenden
Lebensmitteln wie Reis, trockenes Gemuse oder Bohnen. Wenn

der Innentopf zu sehr aufgefullt wird, kann es zu Verletzungen und
Beschadigungen kommen

- Nutzen Sie nur Loffel aus Holz ader Plastik, um den Innentopf nicht zu
beschadigen oder zu verkratzen

- Lebensmittel wie Haferflocken und Nudeln, die schaumen und
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sprudeln, durfen solange das Rezept dies nicht ausdrucklich vorschreibt,
nicht unter Druck gekocht werden

- Um das Risika eines Brandes vorzubeugen darf mit diesem Gerat nicht
mit Ol gebraten und nicht unter Druck gebraten werden

- Vergewissern Sie sich vor dem Garen unter Druck, dass der Deckel
geschlossen und verriegelt ist

- Um zu groBe Hitzeentwicklung und Verletzungsrisiko zu

vermeiden, schlieBen und versperren Sie nicht den Innentopf, den
Dampfauslassventil und den Schwimmerventil

- Seien Sie beim Offnen des Deckels stets vorsichtig. Offnen Sie den
Kocher niemals bevor der Innendruck komplett ausgelassen und das
Gerat sich abgekuhlt hat. Wenn das Schwimmerventil hochgestiegen
oder der Deckel schwer zu 6ffnen ist, bedeutet das, das der Druck im
Inneren des Gerats nicht komplett abgebaut ist. Offnen Sie den Deckel
niemals mit Gewalt Offnen Sie den Deckel immer zuerst auf der Ihnen
entgegengesetzten Seite und lassen Sie die Wassertropen zuruck in den
Topf flieBen

- Bewegen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht. Wenn sich heiBes
Essen oder heiBe Flussigkeit im Gerat befindet, seien Sie beim Bewegen
des Gerats sehr vorsichtig

- Nutzen Sie zum Tragen und Bewegen des Gerats nicht den Griff des
Deckels. Verwenden Sie nur die seitlichen Griffe

- Wenn auf dem LCD-Monitor des Bedienpanels Fehlerkodes erscheinen,
ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und lesen Sie den Kapitel
Fehlercodes’

- Befolgen Sie die Reinigungs- und Wartungsanleitungen in dieser
Bedienungsanleitung

- Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen und kuhlen Platz auf

SICHERHEITSVORRICHTUNGEN

- Im Schnellkochtopf befinden sich interne Sicherheitsvorrichtungen
und Schutzsysteme. Wenn die Temperatur oder der Druck

des Innentopfes die Sicherheitsparameter Ubersteigt, wird das
Schutzsystem den Kochvorgang automatisch abbrechen. Der
Kochvorgang wird erst fortgesetzt, wenn die Temperatur und der Druck
sich wieder normalisieren
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Dampfauslassoffnung

Anti-
Verstopfungsschild

Sicherheitsanzeige
und
Deckelverriegelung

Druckreglerschutz
Ubertemperaturwarnung
Automatische

Druckkontrolle Automatische

Uberdruckschutz Temperaturkontrolle
Ubertemperatur- und
Leistungsschutz

- Dampfauslasséffnung: Der erhohte Griff wurde dazu kanzipiert,

um die Hande des Nutzers von der Dampfauslassoffnung fern zu
halten. Verwenden Sie isolierte Handschuhe oder ein Kichengerat, um
Verbruhungen zu vermeiden

- Anti-Verstopfungsschild: Dieses Schild verhindert, dass Lebensmittel
die Dampfauslassoffnung versperren

- Deckelverriegelungsdetektor: Ein magnetischer Sensor Uberpruft, ob
der Deckel ordentlich verriegelt ist

- Sicherheitsanzeige und Deckelverriegelung: \Wenn der Deckel nicht
geschlossen und ordentlich verriegelt ist, kann kein Druck aufgebaut
werden. Diese Eigenschaft verhindert, dass der unter Druck stehende
Deckel geoffnet werden kann

- Druckreglerschutz: Diese Eigenschaft regelt den Druck entsprechend
der gewahlten Funktion

- Automatische Druckkontrolle: Diese Eigenschaft sorgt dafur, dass der
Druck innerhalb eines scheren Bereichs liegt

- Uberdruckschutz: Bei einem entstehenden Uberdruck verhindert
diese Funktion, dass der Uberdruck weiter ansteigt und sorgt dafur, dass
der Druck im sicheren Bereich bleibt

- Automatische Temperaturkontrolle: Diese Eigenschaft regelt die
Temperatur entsprechend der gewahlten Funktion

- Ubertemperatur- und Leistungsschutz: Wenn die Temperatur
innerhalb des Kochers den sicheren Bereich Ubersteigt, schaltet diese
Funktion die Stromzufuhr ab

- Ubertemperaturwarnung: \Wenn die Temperatur zu hoch ist, schaltet
diese Funktion die Stromzufuhr ab und es wird ein Fehlercode angezeigt

Deckelverriegelungsdetektor
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TEILE UND EIGENSCHAFTEN

1. Am Deckel befindet sich ein Sicheheitsverriegelungsstift. Verriegeln
Sie den Deckel, um bei Kochfunktionen unter Druck den Druck
aufzubauen*. Wenn der Deckel nicht in der verriegelten Position ist,
erscheint die Fehlermeldung ,Lid" (Deckel). Beim Garen unter Druck wird
der Deckel solange verriegelt bleiben bis der Druck abgebaut ist. Dass
der Deckel verriegelt ist oder die Verriegelung gelost ist, wird mit einem
Piepton gemeldet

* Entfernen Sie den Deckel bei der Funktion Sautieren

2. Das Dampfauslassventil mit Griff dient zum schnellen Ablassen
des Dampfes. Beim Garen unter Druck, drehen Sie den Griff in die
abgedichtete Paosition. Um nach dem Garen den Druck manuell
abzubauen, drehen Sie den Griff in die Dampfauslasspasition

3. Das Schwimmerventil dient zum Ablassen des Uberdrucks und somit
zur Regulierung des Drucks. Das Schwimmerventil geht beim Erhitzen
des Kachers hoch und beim Ablassen des Drucks runter. Achten Sie
bevar Sie den Deckel 6ffnen, dass das Schwimmerventil kamplett unten
ist

4. Der Kkalt-kontakt Deckelgriff dient zum sicheren Offnen des Deckels

5. Der Dichtungsring dient als luftundurchlassige Dichtung beim Garen
unter Druck. Versichern Sie sich vor dem Garen, dass der Dichtungsring
unbeschadet ist

6. Wenn der Verriegelungsstift komplett geschlossen ist, verriegelt er
den Deckel

7. Das Anti-Verstopfungsschild verhindert, dass Lebensmittel die
Dampfauslassoffnung versperren

2 Dampfauslassventil Deckelboden

mit Griff 5 Dichtungsring

1. Deckel

(Silikondichtung)

6. Selbstverriegelnder
Verriegelungsstift

7. Anti-
Verstopfungsschild

Schwimmerventil

4 Kalt-kontakt
Deckelgriff
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8. Legen Sie die Lebensmittel und die flussige Zutaten in den Innentopf.

9. Der fixierte AuBentopf kann nicht herausgenommen werden, legen Sie
keine Lebensmittel und flussige Zutaten in diesen AuBentopf. Vor dem
Kochvorgang legen Sie den Innentopf immer in den fixierten AuBentopf.
Halten Sie diesen Topf trocken

10. Der Kandenssammler ssmmelt den Dampf, der sich an den
AuBenflachen des Kochers gebildet hat Dieses Teil kann zum Auslassen
des Wassers und zur Reinigung entnommen werden

1. Das Bedienpanel wird zur Einstellung und zur Funktionswahl genutzt
Die Kochinformationen werden auf dem LCD-Monitor angezeigt

12. Der Temperatursensor reguliert die Kochtemperatur.
13. Der Heizkarper heizt den Innentopf auf

14. Verwenden Sie den Loffelsufhanger um den Reisloffel oder die
Suppenkelle aufzuhangen

8. Herausnehmbarer Innentopf aus
rostfreiem Edelstahl

9 Fixierter AuBentopf (nicht herausnehmbar)

10. Kondenssammler
(herausnehmbar)

11. Bedienpanel mit LCD-
Monitor

12. Temperatursensor

13. Heizkorper

14. Loffelaufhanger
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CONTROL PANEL
2Zumy | crerim

Basing
* pisime

Manuel a»

Tencere Tandir /
Yemegi *® *® Yavag Pisirme

Baklagiller @» - sote

Buharda
= pisirme

Piav a»
Gorba & - Kek

Laps e - Yogurt

Sterilize @ & SicakTutma

Basing Zaman /
Seviyesi IsiAgan

iptal

Geg
Baslatma

- Bel Inbetriebnahme geht das Gerat als Default in das Standby-Modus
(Bekleme Modu) Nach Drehen des Funktionsdrehknopfes (islev daner)
wird das Standby-Modus verlassen

-Verwenden Sie den Funktionsdrehknopf [i§|ev] um die gewunschte
Kocheinstellung zu wahlen. Nach Wahl der Funktion drucken Sie auf die
Start-Taste (Baglat)

- Verwenden Sie die Taste Druckniveau (Basing Seviyesi), umn den Druck
auf ,niedrig” oder ,hoch” zu wahlen

-Verwenden Sie die Taste Zeit- / Temperatureinstellung (Zaman/ Isi
Ayari), um die Zeit und die Temperatur einzustellen. Verwenden Sie
den Funktionsdrehknopf (Islev doner), um die Zeit und die Temperatur
einzustellen. Siehe Kapitel ,Garen unter Druck (Basingli Pisirme)’ fur die
Anweisungen

- Um das Garen verzogert zu starten, verwenden Sie die Taste
Verzdgerter Start (Geg Baglatma). Drehen des Funktionsdrehknopfes
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(Islev daner) wird die Verzagerungszeit einstellen. Siehe Kapitel ,Garen
unter Druck (Basingh Pisirme)” fur die Anweisungen

- Um die gewahite Kocheinstellung zu verwenden, drucken Sie auf
die Taste Abbrechen (Iptal). Verwenden Sie diesen Knopf, wenn Sie
einen Fehler gemacht haben oder Inre Meinung geandert haben und
die Funktion wieder starten machten. Die Taste Abbrechen (iptal)
kontrolliert auch die Pieptone (fur Details siehe Kapitel ,Kochhinweise
Toneinstellung’)

HINWEIS: Kontrollieren Sie beim Wahlen jedes Mal, dass Sie die richtige
Taste gedruckt haben

INSTALLATION UND
AUSEINANDERNEHMEN

Dampfauslassventil

Um das Dampfauslassventil einzusetzen, setzen Sie den Griff
entgegengesetzt zum Schwimmerventil ein und drucken Sie auf den
Griff. Das Ventil muss locker sitzen

daa

Um das Dampfauslassventil herauszunehmen, ziehen Sie das Ventil
nach oben

Anti-Verstopfungsschild

Um das Anti-Verstopfungsschild herauszunehmen, halten Sie das Schild
an beiden Seiten fest und ziehen Sie es nach oben

i -
Um das Anti-Verstopfungsschild einzusetzen, drucken Sie das Schild
festin die Aufnahme ein
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Dichtungsring

Legen Sie den Dichtungsring auf die Ringaufnahme und dricken Sie den
Ring fest en, so dass die Ringrillen fest und dicht auf der Ringaufnahme
aufliegen. Um den Dichtungsring herauszunehmen, halten Sie den
Deckel fest und ziehen den Dichtungsring komplett heraus

VOR DER ERSTINBETRIEBNAHME

7. Vor der Nutzung lesen Sie bitte alle Warnetiketten und alle
Sicherheitsanweisungen auf der Verpackung grundlich durch

2. Nehmen Sie das gerat aus der Verpackung, entnehmen Sie alle
Verpackungsmaterialien inklusive der, die sich zwischen dem Innentopf
und dem AuBentopf befinden

3. Offnen Sie den Deckel, indem Sie, wie auf den Abbildungen gezeigt,
den Griff entgegen des Uhrzeigersinns drehen, bis das Pfeilsymbol auf
dem Deckel auf den Entriegelungssymbol trifft. Zur Verriegelung des
Deckels, fuhren Sie diese Schritte in umgekehrter Reihenfolge durch
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4 Entnehmen Sie den Innentapf und versichern Sie sich, dass sich alle
Teile darin befinden

5. Reinigen Sie das Innere des Deckels und den Innentopf mit warmem
Seifenwasser, spulen und trocknen Sie diese ab. Zur Reinigung des
AuBengehauses verwenden Sie einen feuchten Lappen. Legen Sie das
gerat auf keinen Fall in Wasser oder eine andere Flussigkeit. FUr weitere
Informationen siehe Kapitel ,Reinigung des Kochers”

6. Schieben Sie den Kondenssammler in die dazugehorige Aufnahme im
hinteren Tell des Gerats

Fuhren Sie einen Inbetriebnahmetest mit Wasser durch, verfolgen Sie
dabei folgende Anweisungen

1.FUllen Sie 3 Gals Wasser in den Innentopf.

2. SchlieBen und verriegeln Sie den Deckel

3. Drehen Sie den Dampfauslassgriff in die abgedichtete Position
4 Wahlen Sie Die Funktion Dampfen (Buharda Pigirme)

5. Wahlen Sie als Kochzeit 2 Minuten: drucken Sie auf die Taste Start
(Baglat)

6. Nach Beendigung des Vorgangs, stellen Sie den Dampfauslassgriff
auf die Position Dampfauslass und lassen Sie den Dampf heraus

©.00

T
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KOCHHINWEISE

SicherheitsmaBnahmen

- Seien Sie immer vorsichtig, wenn Sie nach dem Garen den
Dampfauslassgriff auf die Position Dampfauslass stellen. Um
Verbruhungen vorzubeugen, halten Sie Ihre Hande, Gesicht und Haut
fern vom Dampfauslassventil

-Versichern Sie sich, dass der gesamte Dampf ausgelassen wurde,
bevar Sie den Deckel 6ffnen. Der Deckel bleibt verriegelt, bis das
Schwimmerventil ganz unten ist. Versuchen Sie auf keinen Fall, den
Deckel mit Gewalt zu 6ffnen

- Nach dem Offnen des Deckels kann der Innentopf am Deckel hangen
Dies passiert, wenn Unterdruck entstanden ist Um dies zu I6sen,
drehen Sie den Dampfauslassgriff auf die Position Dampfauslass

- Wenn das Schwimmerventil hangenbleibt, drehen Sie den
Dampfauslassgriff auf die Position Dampfauslass. Nachdem der Dampf
ausgelassen wurde, dricken Sie das Schwimmerventil, well dieser hei3
sein kann, mit einem Kuchengerat nach unten

- Siehe Kapitel ,Sicherheitsanweisungen” fUr weitere Informationen
betreffend SicherheitsmaBnahmen, die zu befolgen sind

Verwendung von Flissigkeiten

- Damit zum Garen unter Druck immer genugend Dampf erzeugt werden
kann, fullen Sie jedes mal mindestens 1 Glas Wasser oder eine andere
Flussigkeitin den Innentopf. Sie konnen zusatzlich zum Wasser auch
Flussigkeiten wie Fleischbruhe, Obstsaft, SoBe oder Wien hinzugeben
Vergessen Sie nicht, dass Ole oder SoBen auf Olbasis nicht genugend
Wasser beinhalten, somit zum Garen nicht die Mindestmenge an
Flussigkeiten aufweisen

- Bei der Verwendung der Dampffunktion, legen Sie die Lebensmittel
nicht direkt unter den Innentopf. Verwenden Sie hierzu den
Dampfeinsatz. Legen Sie den Dampfeinsatz in den Topf, legen Sie eine
geeignete Schale auf den Dampfeinsatz. Legen Sie die Lebensmittel in
die Schale und verdecken Sie diesen mit einer Aluminiumfolie. Geben
Sie ca. 2,5 cm Wasser in den Topf, so dass das Wasser die unteren
Kabel des Dampfeinsatzes nicht berUhrt und vermeiden Sie, dass das
Wasser die Schale berUhrt

Zeiteinstellung

- Die Kochzeit und die Zeit, indem die Lebensmittel dem Druck
ausgesetzt werden, hangt zum einen von der eingestellten Temperatur
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und zum anderen van den Zutaten ab. Wenn die Lebensmittel kalt oder
eingefroren sind, wird der Kochvorgang langer dauern

- Weil Haferflocken, Brei und sonstige dicke Flussigkeiten die
Dampfventile verstopfen konnen, verwenden Sie hierzu nicht den
verzogerten Start. Beim Kocher dieser Lebensmittel solite der
Kochvorgang verfolgt werden

Toneinstellungen (Ses Ayarlari)

-Wenn Sie den Piepton ausschalten wallen, drucken Sie 4 Sekunden
lang die Taste Abbrechen (Iptal). Auf dem LCD-Monitor erscheint die
Meldung ,Sound: Off" (Ton: Aus). Die Wiederholung dieses Vorgangs
schaltet den Ton wieder ein; auf dem Monitor erscheint die Meldung
.Sound: On” (Ton: Ein)

- Die akustischen Alarmmeldungen kénnen nicht stummgeschaltet
werden

ANWEISUNGEN ZUM GAREN UNTER
DRUCK

Mit den folgenden Programmen konnen Sie unter Druck garen
Topfgerichte (Tencere Yemegl), Hulsenfrichte (BaKlagiller), Suppe (Corba),
Reis (Pilav), Brei (Lapa), Dampfen [Buharda Pisirme), Kuchen (Kek),
Sterilisieren (Sterilize) und Garen unter Druck (Basingl Pisirme)

. Legen Sie alle Zutaten in den Innentopf Legen Sie keine Zutaten
direkt auf die Grundplatte. Geben Sie wie auf der vorherigen Seite

unter ,Kochhinweise” angegeben, immer nur eine minimale Menge

an Flussigkeit hinzu. Der Innentopf darf nur zu zwei drittel mir
vorbehandelten Lebensmitteln und Flussigkeit aufgefullt werden
Befullen Sie nur die Halfte des Innentopfes beim Garen von
ausdehnenden Lebensmitteln wie Reis, trockenes Gemuse oder Bohnen

2 Versichern Sie sich, dass die Grundplatte, der Innentopf und die
Heizplatte trocken sind. Legen Sie den Innentopf auf die Grundplatte

HINWEIS: Achten Sie darauf, dass das Gerat ausgeschaltet ist

3. Legen Sie den Deckel des Schnellkochtopfes auf den Topf und drehen
Sie diesen im Uhrzeigersinn, bis Sie ein Einrasten horen. Drehen Sie den
Dampfauslassgriff in die abgedichtete Position. Versichern Sie sich, dass
das Schwimmerventil in unterer Position ist

4. Stecken Sie den Stecker ein. Das Gerat schaltet in den Standby-
Modus

5. Wahlen Sie die gewunschte Funktion. Die zur Wahl entsprechende
Leuchte wird aufleuchten
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6. Die Funktion Garen unter Druck (Basingl Pisirme] [8sst Sie die Zeit,
Temperatur und Druckniveau einstellen. Die sonstigen Funktionen
haben optimierte Voreinstellungen fur Temperatur und Zeit fur diverse
Lebensmittel (Topfgerichte (Tencere Yemed), Hulsenfruchte (Baklagiller),
usw). Das voreingestelite Druckniveau ist entsprechend der Garfunktion
.niedrig” oder ,hoch” eingestellt. Mit der Taste Druckniveau (Basing
Seviyesi) konnen Sie das Druckniveau ,niedrig” oder ,hach” einstellen
Durch Drehen des Funktionsdrehknopfes (Islev doner) kannen Sie die
Garzeit verlangern oder verkUrzen werden. FUr weitere Informationen
siehe Kapitel ,Garen unter Druck (Basingli Pisirme) auf der folgenden
Seite

HINWEIS: Fur die Funktion Reis (Pllav) konnen Sie die Garzeit nicht
verandern; die Garzeit wird hier automatisch eingestellt

7. Die Funktion Verzogerter Start (Geg Baslatma) gibt Ihnen die
Moglichkeit, das garen zu einem spateren Zeitpunkt zu starten

Sie konnen die Verzogerung bis zu 24 Stunden im 10 Minuten-

Takt einstellen. Um diese Funktion zu nutzen, drucken Sie auf

die Taste Verzogerter Start (Geg Baslatma) und drehen Sie den
Funktionsdrehknopf (Islev doner) bis Sie die gewunschte Verzogerung
erreicht haben. Um die Funktion zu starten, drucken Sie auf die Taste
Start (Baslat), das Garen wird entsprechend der eingestellten Zeit
beginnen

HINWEIS: Die Funktion Verzogerter Start (Gec Baslatma) ist beim
Sautieren und Jogurt nicht verfugbar (bei diesen Funktionen wird kein
Druck verwendet)

WARNUNG: Achten Sie darauf, dass verderbliche Lebensmittel wie
Fleisch, Huhnerfleisch, Fisch oder Milchprodukte nicht mehr als 2
Stunden bei Zimmertemperatur und nicht mehr als 1 Stunde bei haher
Zimmertemperatur warten. Bei dicken Lebensmitteln wie Haferflocken
oder schaumenden Lebensmitteln darf die Funktion Verzogerter Start
(Geg Baslatma) nicht genutzt werden

8 Nachdem Sie die Garmethade gewahlt und auf Start (Baslat)
gedruckt haben, beginnt der Garvorgang und das Gerat gibt drei
Pieptone von sich. Wahrend der Topf aufwarmt, erscheint auf dem
Monitor die Meldung ,preheating” (Aufwarmen). Das Aufwarmen kann
entsprechend der gewahliten Funktion einige Minuten bis 40 Minuten
dauern. Wahrend des Aufwarmens kann Dampf abgelassen werden und
mit dem steigenden Druck geht das Schwimmerventil hoch

9. Bei entsprechendem Druckniveau und Aufwarmung beginnt das
garen Auf dem Monitor wird die Meldung ,on’ (Ein) angezeigt und die
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Zeit beginnt abzulaufen. Wahrend des Garens konnen Klopf-Gerausche
zu horen sein, das ist normal

10. Wahrend des Garens konnen Sie zu jeder Zeit das Druckniveau und
die Garzeit einstellen und die Funktion Warmhalten (Sicak Tutma) ein-
oder ausschalten. Um das garen vorzeitig zu beenden, konnen Sie die
Taste Abbrechen (Iptal) dricken

11. Nach Beendigung des Garens ist ein Piepton zu horen und wenn

die Funktion Warmhalten (Sicak Tutma) eingeschaltet ist, wird das Gerat
automatisch in diese Funktion schalten. Nach 24 Stunden schaltet sich
das Gerat automatisch ab und geht in den Standby-Modus Uber.

EINSTELLUNGEN ZUM GAREN UNTER
DRUCK

Nachdem das Garfunktion gewahlit wurde, kénnen folgende
Einstellungen gemacht werden. Bitte vergessen Sie nicht, dass nachdem
die Taste Start (Baslat) betatigt wurde, einige Einstellungen nicht
verandert werden konnen. Falls Sie die Einstellungen erneut machen
mussen, dricken Sie auf die Taste Abbrechen (Iptal)

Druckniveau (Basing Seviyesi)

Bei Funktionen Garen unter Druck (Basingh Pigirme), kannen Sie mit
der Taste Druckniveau (Basing Seviyesi) das Druckniveau ,niedrig” oder
,hoch” einstellen

Garzeit / -temperatur

Falls diese Einstellung moglich ist, verwenden Sie den
Funktionsdrehknopf (Islev daner), um die Zeit und die Temperatur
einzustellen. Beim Modus Garen unter Druck (Basingli Pisirme), konnen
Sie die Garzeit von 1 Minute bis 6 Stunden im 1 Minuten-Takt einstellen
Die Temperatur kann im 1 Grad-Takt von 80°C bis 160°C eingestellt
werden

Verzogerter Start (Geg Baglatma)

Der Verzogerte Start (Geg Baslatma) erlaubt Ihnen das Garen an einem
bestimmten Zeitpunkt zu starten. Bevor Sie das Garen mit Start (Baslat)
starten, stellen Sie die Verzogerungszeit ein. Verwenden Sie hierzu den
Funktionsdrehknopf (Islev daner)

Wenn auf dem Monitor ,00.00" (Default) angezeigt wird, ist die
Verzogerungseinstellung ausgeschaltet. Wenn ein anderer Wert
angegeben ist, wird nach Ablauf dieser Zeit das Garen gestartet Falls Sie
die Funktion ausschalten mochten, drehen Sie den Funktionsdrehknopf
in beide Richtungen, bis auf dem Monitor ,00:00" angezeigt wird
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Warmbhalten (Sicak Tutma)

Wenn nach dem Garen die Funktion Warmhalten (Sicak Tutma) aktiviert
werden soll, stellen Sie am Funktionsdrehknopf (islev) die Funktion
Warmhalten (Sicak Tutma) ein. Wenn die Funktion Warmhalten (Sicak
Tutma) gewshlt wurde, wird die Funktion durch das Drucken der Taste
ein- / ausgeschaltet

ABLASSEN DES DRUCKS

Es sind zwei Methaden von Druckablassen vorhanden: schnelles
Ablassen und natUrliches Ablassen. Die zu verwendende Methode
hangt vom zubereiteten Gericht ab. Die meisten Rezepte beinhalten die
dementsprechende Anweisung

Schnelles Druckabl

Diese Methode lasst den Dampf schnell ab. Nach Beendigung des
Garvorgangs, stellen Sie den Dampfauslassgriff suf die Position
Dampfauslass und lassen Sie den Dampf heraus. Aus der Rille wird
heiBer Dampf ausgelassen, aus diesem Grund ist Vorsicht angesagt und
zur Vermeidung von Verbrihungen Handschuhe anzuziehen und die
Hande, das Gesicht und die Haut vom Ventil fern zu halten

Nachdem der gesamte Dampf abgelassen wurde und das
Schwimmerventil unten ist, 0ffnen Sie den Deckel auf der Ihnen
entgegengesetzten Seite und achten Sie auf den austretenden Dampf,
Ol'und Wasser.

Natiirliches Druckablassen

Diese Methode lasst den Dampf in einem l8ngeren Zeitraum ab

als die schnelle Methode. Verwenden Sie diese Methoden bei
Gerichten mit hohem Flussigkeits- und Starkeanteil sowie Suppen,
Nudeln, Haferflocken, Bohnen und ahnlichen Lebensmitteln, die
schaumen konnen. Drehen Sie nach Ende des Garvorgangs nicht das
Dampfauslassventil Lassen Sie stattdessen den Dampf von alleine
austreten. Dies kann 10 bis 40 Minuten oder langer dauern. Sie konnen
das Gerat in der Funktion Warmhalten (Sicak Tutma) belassen ader
das Gerat ausschalten, damit der Inhalt schneller abkuhit. Nach 10

bis 15 Minuten konnen Sie den Dampfauslassgriff auf die Position
Dampfauslass stellen und den Druck ablassen. Im Allgemeinen

wird der Inhalt des Gerats davon nicht beeinflusst. Nachdem das
Schwimmerventil unten ist, 6ffnen Sie den Deckel auf der Ihnen
entgegengesetzten Seite
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ACHTUNG:

-Wenn das Gerat in Betrieb ist ader Dampf auslasst,
versperren Sie nicht die Dampfauslassaffnung oder
offnen Sie nicht den Deckel

- Wenn das Gerat in Betrieb ist oder Dampf auslasst,
halten Sie Ihre Hande, Gesicht und die Haut fern von
der Dampfauslassoffnung

-Wenn Sie keine Ofenhandschuhe oder sonstige
Handschuhe tragen, vermeiden Sie den Kontakt mit irgendeinem
metallenen Tell des Gerats

- Wenn Sie die Methode Schnelles Druckablassen anwenden,
verwenden Sie Kichengerate oder tragen Sie Ofenhandschuhe oder
sonstige Handschuhe

- Siehe Kapitel ,Sicherheitsanweisungen” fUr weitere Informationen
betreffend SicherheitsmaBnahmen, die zu befolgen sind

ANWEISUNGEN ZUM GAREN OHNE DRUCK

Verwenden Sie zum Garen ohne Druck folgende Programme: Langsames
Garen (Yavas Pisirme), Sautieren (Sote), Warmhalten (Sicak Tut), Jogurt
(Yogurt) und Manuell (Manuel). Manuell ist das als Default gewahlte
Garmodus und gibt Innen die Moglichkett, die Zeit und die Temperatur
manuell einzustellen. Die Taste Druckniveau (Basing Duzeyl) ist bei den
Funktionen Garen ohne Druck nicht verfugbar.

Verwendung der Funktion Sautieren (Sote)

Mit der Funktion Sautieren (Sote) konnen Sie die Zutaten im Innentopf
sautieren oder langsam kochen. Beim Sautieren lassen Sie den Deckel
des Gerats offen und niemals ohne Beaufsichtigung

1. Versichern Sie sich, dass die Grundplatte, der Innentopf und die
Heizplatte trocken sind. Legen Sie den Innentopf auf die Grundplatte

HINWEIS: Achten Sie darauf, dass das Gerat ausgeschaltet ist

2. Stecken Sie den Stecker ein. Das Gerat schaltet in den Standby-
Modus

3. Drucken Sie auf die Taste Sautieren (Sote). Verwenden Sie den
Funktionsdrehknopf (Islev daner), um die Temperatur einzustellen
Niedrige Temperaturen eignen sich zum langsamen Kochen oder zur
Verdickung von SoBBen, mittlere Temperaturen eignen sich zum normalen
Braunen, hohe Temperaturen eignen sich zum Braten mit hoher
Temperatur oder zum Schwarzen von Fleisch. Um die Garzeit nach Wahl
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auf 30 Minuten einzustellen, drehen Sie am Funktionsdrehknopf (Islev)

4. Drucken Sie auf Start (Baslat). Wenn der Vorgang startet, wird das
Gerat drei Mal piepsen. Wahrend der Topf aufwarmt, erscheint auf
dermn Monitor die Meldung ,on" (Ein). Nach Erreichen der gewahiten
Temperatur, erscheint auf dem Monitor die Meldung ,hot” (heif)

5. Sie konnen die Zutaten in den Innentopf geben und nach Wunsch
sautieren

6. Nach Beendigung des Vorgangs dricken Sie auf die Taste Abbrechen
(Iptal) oder warten Sie, bis der Vorgang abgeschlossen ist Auf dem
Monitor erscheint ,off* (Aus) und das Gerat wird in den Standby-Modus
schalten

HINWEIS: Das Cerat schaltet nach 30 Minuten automatisch in den
Standby-Modus

Verwendung der Funktion Tandur / Langsames Garen (Tandir/ Yavas
Pigirme)

Mit der Funktion Langsames Garen (Yavas Pisirme) konnen Sie die
Zutaten langsam garen (von 30 Minuten bis 20 Stunden). Bei dieser
Funktion mussen Sie den Ablauf regelmaBig beaufsichtigen

1 Versichern Sie sich, dass die Grundplatte, der Innentopf und die
Heizplatte trocken sind. legen Sie die Zutaten in den Innentopf und den
Innentopf auf die Grundplatte des Gerats

HINWEIS: Achten Sie darauf, dass das Gerat ausgeschaltet ist

2. Legen Sie den Deckel des Schnellkochtopfes auf den Topf und
drehen Sie diesen im Uhrzeigersinn, bis Sie ein Einrasten horen. Drehen
Sie den Dampfauslassgriff in die Dampfauslass-Position

3. Stecken Sie den Stecker ein. Das Gerat schaltet in den Standby-
Modus

4. Drucken Sie auf die Taste Langsames Garen (Yavas Pisirme)
Verwenden Sie den Funktionsdrehknopf (islev doner), um die
Temperatur und die Zeit einzustellen. Die voreingestellte Zeit betragt 4
Stunden; mit dem Funktionsdrehknopf (Islev doner) kannen Sie die Zeit
zwischen 30 Minuten bis 20 Stunden einstellen

5. Drucken Sie auf Start (Baslat). Wenn der Vorgang startet, wird das
Gerat drei Mal piepsen. Die Restzeit wird auf dem Monitor angezeigt

6. Durch Drucken der Taste Abbrechen (Iptal) konnen Sie den Vorgang
Jederzeit abbrechen. Anderenfalls, schaltet das Gerat nach Beendigung
des Vorgangs automatisch in den Warmhalterodus (Sicak Tutma)
Nach 24 Stunden schaltet das Gerat automatisch ab und geht in den
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Standby-Modus Uber.

Verwendung der Funktion Jogurt (Yogurt)

1 Versichern Sie sich, dass die Grundplatte, der Innentopf und die
Heizplatte trocken sind. Legen Sie den Innentopf auf die Grundplatte
HINWEIS: Achten Sie darauf, dass das Gerat ausgeschaltet ist

2. Stecken Sie den Stecker ein. Das Gerat schaltet in den Standby-
Modus

3. Fullen Sie Milch in den Innentopf

4 Um die Milch zu pasteurisieren, stellen Sie den Funktionsdrehknopf
(Islev daner) auf Jogurt (Yogurt). Stellen Sie die Zeit auf 30 Minuten und
die Temperatur auf hachstens 80°C ein. Drucken Sie auf Start (Baslat)

5. Nach Beendigung des Vorgangs erscheint auf dem Monitor die
Meldung ,OFF" (Aus) und das Gerat schaltet auf Standby

6 Entnehmen Sie den Innentopf und lassen die Milch auf 44°C abkuhlen
7.Fugen Sie die aktive Hefe hinzu

8. Legen Sie den Innentopf auf die Grundplatte und schlieBen Sie den
Deckel. Sie konnen den Dampfauslassgriff in Auslassposition oder
Dichtungspasition belassen

9 Stellen Sie den Funktionsdrehknopf (islev doner) auf Jogurt (Yogurt),
belassen Sie die Temperatur bei 40°C (Default) und die Zeit bei 8
Stunden (Default). Um die Fermentationszeit einzustellen, konnen Sie
den Funktionsdrehknopf (Islev déner) verwenden

FUNKTIONSEINSTELLUNGEN FUR GAREN
UNTER DRUCK

HINWEIS: In den in dieser Liste aufgefuhrten Garzeiten ist die Zeit

zum Erreichen der zum Garen notwendigen Temperatur und des

Drucks sowie die Zeit zum Ablassen des Drucks nach Beendigung des
Garvorgans nicht inbegriffen. Wenn ,nicht relevant” angegeben ist, dann
wird fUr diese Funktion die Temperatur automatisch festgelegt und kann
nicht verandert werden
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( DRUCK | VERZOGE- )
FUNKTION|  ZETTBE-  [TEMEPRATUR- Vo (NIEDRIG/ | RUNGSZEIT
REICH | BEREICH ZEIT TEMPERATUR | o0 (GECIKMELI
BASLANGIC
Topfgerichtc
\:T&‘\J'\r,a\p 1 Minute bis 6] Nicht relevant 30 min, Nicht relevant Ja Ja
Yemeg) Stunden
Minute bis 4| Nicht relevant 40 min. Nicht relevant Ja Ja
Stunden
Automatisch | Nicht relevant 15 min Nicht relevantA Ja Ja
1 Minute bis 6
Stunden | Nichtrelevant | 30 min Nicht relevant Ja Ja
1 Minute bis 6
Stunden | Nicht relevant 30 min, Nicht relevant Ja
iMinuebise| | o
| Stunden | 40°CT8O°C [ 35min 45°C Ja Ja
DH?T 1 Minute bis 4f Nicht relevant [ 10 min Nicht relevant Ja Ja
f— ]a Stunden
Torte el P’gm‘;dme’ #INicht relevent | 60 min Nicht relevant Ja Ja

FUNKTIONSEINSTELLUNGEN FUR GAREN
OHNE DRUCK

VERZOGE-
FUNKTION ZEITBE- | TEMEPRATUR- (VO 0l DRUCK RUNGSZEIT
REICH BEREICH NEZEIT | TEMPERATUR [ (NIEDRIG/ | (GECiKMELI
HOCH) | BasLANGIC)
40°C-98°C |4 Stunden 90°C Nein Ja
30 Minuten-
Takt)
Minuten| 400C-170°C 30 min. 140°C Nein Nein
30 Minuten bis
oqurttvogurt] o0 oV | 40°C-80°C |8 Stunden 40°C Nein Nein
(im 30 Minuten-
Taki)
nhalten 40°C-90°C [10 Stunden 65°C Nein Nein
SeakTumal| o e
Taki)
Manuell | TMinute bis 89| 40°C-170°C | 35 min Nein Ja
L Stunder )
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REINIGUNG DES KOCHERS

Vor der Reinigung des Gerats oder von Teilen des Gerats ist der
Netzstecker abzuziehen und das Abkuhlen des Gerats muss abgewartet
werden. Verwenden Sie auf dem Gerat ader den Teilen des Gerats keine
starken Chemikalien oder scheuernde Schwamme. Versichern Sie sich
vor der Nutzung des Gerats, dass alle Teile trocken sind

Innentopf und Dichtungsring Der Innentopf und der Dichtungsring
konnen in der Spulmaschine gereinigt werden, aber es wird empfohlen,
diese per Hand zu reinigen. Verwenden Sie warmes Wasser und mildes
Spulmittel

Deckel: Der Deckel ist per Hand zu reinigen. Verwenden Sie warmes
Wasser und mildes Spulmittel

Anti-Verstopfungsschild: Das Anti-Verstopfungsschild ist zum Entfernen
von daran Klebender Lebensmittel regelmaBig zu reinigen. Verwenden Sie
warmes Wasser und mildes Spulmittel

Dampfauslassventil: Das Dampfauslassventil und die Rillen im Griff
sind regelmaBig zu reinigen. Verwenden Sie warmes Wasser und mildes
Spulmittel

Grundplatte und Heizplatte Zum Reinigen der Grundplatte (inkl. Seiten
und Aufnahme) und der Heizplatte ist ein trockener oder feuchter

(nicht nass) Lappen zu verwenden. Tauchen Sie die Grundplatte und die
Heizplatte nicht ins Wasser oder eine andere Flussigkeit ein, sprihen

Sie diese auch nicht auf die Grundplatte und die Heizplatte. Falls sich

in der Nahe des Sensors Teilchen oder Lebensmittelreste befinden,
entnehmen Sie diese vorsichtig mit einer Pinzette und drucken Sie diese
auf keinen Fall direkt auf den Sensor.

Dampfzubehér: DAs Dampfzubehor kann in der Spulmaschine gereinigt
werden, aber es wird empfohlen, diese per Hand zu reinigen
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FEHLERCODES

FEHLER- .
CODE GRUND LOSUNG
Fehler 1 Offener Schaltkreis am Nutzen Sie das gerat nicht und ziehen Sie den
Temperatursensor INetzstecker. Kontaktieren Sie den Kundenservice,
Fehler 2 Ku USS am Nutzen Sie das gerat nicht und ziehen Sie den
Temperatursensor [Netzstecker. Kontaktieren Sie den Kundenservice
Temperatur zu hoch, Innentopf Nutzen Sie das gerat nicht und ziehen Sie den
Fehler 3 falsch positioniert oder Innentopf | Netzstecker. Positionieren Sie den Innentopf
nicht im Gerat richtig
Nutzen Sie das gerat nicht und ziehen Sie den
Temperatur zu hoch oder keine Netzs r Entnehmen Sie den Innentopf
Flussigkeit im Innentopf orsichtig aus dem Gerat und lassen Sie das gera
abkuhlen. Geben Sie eine angemessene Menge
an Flussigkeit hinzu
Fehler 4 Hochdrucksensor defekt Nutzen Sie das gerat nicht und ziehen Sie den
[Netzstecker. Kontaktieren Sie den Kundenservice)
Fehler 5 Niederdrucksensor defekt Nutzen Sie das gerst nicht und ziehen Sie den
[Netzstecker. Kontaktieren Sie den Kundenservice,
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PROBLEMLOSUNG

PROBLEM

GRUND

LOSUNG

Dampfauslassventil
lasst kontinuierlich
Dampf ab

Dampfauslassgriff in
Dampfauslass-Position

Drehen Sie den Dampfauslassgriff in dig]
abgedichtete Position

Druckkontrolifehler

Kontaktieren Sie den Kundenservice

Auf dem Monitor wird
Lid" (Deckel) angezeigt

Deckel nicht verriegelt

Legen Sie den Deckel erneut auf und
verriegeln Sie ihn

Aus dem Gerat tropft
Wasser

Konden:

mmler nicht eingelegt

Legen Sie den Kondenssammiler ein

Temperatur andert sich

Das ist normal

Das auBere untere Tell des
Innentopfs ist nass

Trocknen Sie das auBere untere Tell des|
Innentopfs

Deckel lasst sich nicht
verriegeln

Dichtungsring nicht korrekt
eingesetzt

Entnehmen Sie den Dichtungsring und
setzen ihn wieder korrekt ein

Das Schwimmerventil liegt oben

Drucken Sie auf das Schwimmerventil

Deckel lasst sich nicht
offnen

Das Gerat lasst den Druck nicht
entweichen

Lassen Sie den Druck durch schnelles
Ablassen oder naturliches Ablassen
entweichen

Der Deckel lasst seitlich
Dampf entweichen

Dichtungsring nicht korrekt
eingesetzt

Entnehmen Sie den Dichtungsring und
setzen ihn wieder korrekt ein

Dichtungsring ist beschadigt

Erneuern Sie den Dichtungsring

Lebensmittelreste Kleben am
Dichtungsring

Reinigen Sie den Dichtungsring

Deckel nicht verriegelt

Legen Sie den Deckel erneut auf und
verriegeln Sie ihn

Das Schwimmerventil
entlasst seit 2 Minuten
Dampf

Lebensmittelreste am
Schwimmerventil und dessen
Dichtung

Reinigen Sie das Schwimmerventil und
dessen Dichtung

Das Schwimmerventil ist
beschadigt

Erneuern Sie das Schwimmerventil
Kontaktieren Sie den Kundenservice.

Das Schwimmervent!
geht nicht hoch

Nicht gentgend Lebensmittel
oder Flussigkeit im Innentopf

Geben Sie ausreichen Flussigkeit hinzu

Deckel nicht verreger

Legen Sie den Deckel erneut auf und
verriegeln Sie ihn

Am Monitor erscheint
die Warnmeldung NoPr

Beim Aufwarmen wird kein Druck
aufgebaut

Untersuchen Sie das Gerat auf

entweichenden Dampf, falls sich

gefrorene Lebensmittel im Gerat
befinden, starten Sie die Funktion erney

Am Monitor erscheint
die Meldung ,AA’

Der Innentopf hat sich zu sehr
aufgeheizt

Drucken Sie auf die Taste Abbrechen

Innentopf auf B gung
Verbrennungen. Lassen Sie das Gerat

vor der weiteren Nutzung abkuhlen
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Lebensdauer 7 Jahre
Technische Eigenschaften
220-240 V~50-60Hz
1000 W

BEIM TRANSPORT UND TRAGEN ZU
BEACHTENDE PUNKTE

« Um Beschadigungen am Gerat und an den Teilen zu vermeiden, ist das Gerat
beim Tragen und Transportieren in der Originalverpackung aufzubewahren
« Tragen Sie das Gerat in der normalen Position
« Lassen Sie das Gerat beim Transport nicht fallen und schutzen Sie ihn vor
StoBen

« Nach Auslieferung an den Kunden werden transportbedingte Storungen und
Beschadigungen nicht im Rahmen der Garantie behandelt

Entspricht der AEEE-Verordnung.
AEEE

Dieses Gerat wurde entsprechend der AEEE-Verordnung aus
recyclebaren Materialien hergestellt und darf nicht im Hausmull entsorgt
werden. Bitte bringen Sie das Gerat an eine Ihnen naheliegende
Entsorgungsstelle

C€

Hersteller
Zhongshan Derandi Electric Appliance Co., Ltd.
No.36th, North Guangming Road, Shenghui Northern
Industrial, Nantou Town, Zhongshan City, China
Phone: +86 1382 555 3940

Importeur
Arzum Elektrikli Ev Aletleri San. ve Tic. A.S.
Otakeilar Caddesi No: 78 Kat: 1B Blok No: B1b
Eyup 34050 Istanbul Turkiye
Made in China - Mensei Cin'dir
08502221800
www.arzum.com
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GARANTI SARTLARI

7. Garanti sUresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 3 yidrr.

2. Malin butun pargalan dahil olmak Uzere tamami garanti kapsamindadir,
3. Malin ayipli oldugunun anlasiimasl durumunda tuketici, 6502 sayl
TUketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;
a- Sozlesmeden dénme,

b- Satig bedelinden indirim isteme,

c- Ucretsiz onarilmasini isteme,

¢- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

4. Tiketicinin bu haklardan Gcretsiz onarim hakkini segmesi durumunda
saticl; iscilik masrafi, dedistirilen parca bedeli ya da bagka herhangi bir
ad alinda higbir Ucret talep etmeksizin malin onanmini yapmak veya
yaptirmakla yukomiudur. Tuketici Ucretsiz onanm hakkini Uretici veya
ithalatgiya kars! kullananilir. Saticy, Uretici ve ithalatg tuketicinin bu hakkini
kullanmasindan miteselsilen sorumludur.
S. Tuketicinin, Geretsiz onanm hakkini kullanmasi halinde malin;

- Garanti sUresi iginde tekrar arizalanmas,

- Tamiri icin gereken azami sUrenin aglimas|,

- Tamirinin mumkun olmadidinin, yetkili servis istasyonu, saticy, Uretici
veya ithalatel tarafindan bir raporla belirlenmesi durumlarinds;
tuketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini veya imkan
varsa malin ayipsiz misli ile degistiriimesini saticidan talep edebilir
Saticy, tuketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getirimemesi
durumundsa satici, Uretici ve ithalatgr muteselsilen sorumludur.

6. Malin tamir suresi 20 ig giiniing, binek otomobil ve kamyonetler igin
ise 80 ig giniind gecemez Bu suUre, garanti sUresi icerisinde mala iligkin
arizanin yetkili servis istasyonuna veya saticiya bildirimi tarininde, garanti
suresi diginda ise malin yetkili servis istasyonuna teslim tarihinden itibaren
baglar. Malin arizasinin 10 i giind icerisinde giderilememesi halinde Uretici
veya ithalatgl, malin tamiri tamamlanincaya kadar, benzer ozelliklere

sahip baska bir mall tuketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Malin
garanti sUresi igerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen sure
garanti suresine eklenir.

7. Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykir kullaniimasinda
kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir.

8 Tuketici, garantiden dogan haklarinin kullanimasi ile ilgili olarak
Glkabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu veya tUketici
isleminin yapildigi yerdeki Tuketici Hakem Heyetine veya Tuketici
Mahkemesine bagvurabilir.

9. Saticl tarafindan bu Garanti Belgesinin verimesi durumunda, tuketic
Gumruk ve Ticaret Bakanhgi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi
Genel Midirlagine basvurabilir




arzZung

CHEFIM

AR2055 GOK AMAGLI BASINGLI PiSIRICI

GARANTI BELGESI

BELGE NO: BELGE TARIHi: 22/09/2021
ITHALATGI FIRMA
UNVAN ~ : ARZUM ELEKTRIKLI EV ALETLERI SAN. VE TIC. AS.
ADRES  : OTAKGILAR CADDESI NO: 78 KAT: 18 BLOK NO: B1b
34050 EYUP-ISTANBUL
TEL : (0212) 467 80 80 FAKS: (0212) 467 80 00
E-POSTA
FIRMA YETKILI IMZASI:
] ARZUM ELEKTRIKLI

EV ALETLERI SAN.VETIC.A.S.

/

URUNUN CiNsi : COK AMAGLI BASINGLI PiSIRICI
MARKASI : ARZUM
MODELI : CHEFIM

TYPENO : AR2055
BANDROLVE SERINO  :

TESLIM TARIHI VE YERI  :

GARANTI SURESI :3YIL
AZAMI TAMIR SURESI  :20i$ GUNU
SATICI FIRMA

UNVAN

ADRES

TEL - FAKS

E-POSTA

FATURA TARIH VE NO

TESLIM TARIHi VE YERI

TARIH, IMZA VE KASE

Bu belgenin kullanilmasi 6502 sayli Tuketici Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu
kanuna dayanilarak yururlige konulan Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair
Teblig uyarinca Arzum Elektrikli Ev Aletleri San.ve Tic. A$. tarafindan hazirlanmistir.




arZung

ARZUM MUSTERI HIZMETLERI

0850 2221800

www.arzum.com

[ AR2055/130921 |

GENEL DAGITICI
ARZUM ELEKTRIKLI EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S.
Otakgilar Caddesi No: 78 Kat: 1 B Blok No: B1b
Eyiip 34050 istanbul Turkiye c €
Tel: (0212) 467 80 80 Faks: (0212) 467 80 00



