COOKART Diji

AR 252 DIJITAL MIDI FIRIN

KULLANMA KILAVUZU

ft180.220°c  Kurabiye 150-180°C Pizza 180-220°C

ARZUM GARANTISI




COOKART Diji
AR 252 DIJiTAL MIDIi FIRIN
®)

Firnn govdesi
On kapak
Cam sapi
LCD ekran

Elektronik kontrol panosu

Sicaklik ve zaman arttirma tusu(+)
Sicaklik ve zaman azaltma tusu(-)
Program baglatma tusu “START"”
Program durdurma tusu “STOP”
[0. Meni tusu

I'l. Ust rezistans calistirma tusu

12, Alt rezistans calistirma tusu
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I3. Turbo fan tusu

14. Agma/Kapama diigmesi(On/Off)
15. Ust rezistans

| 6. Alt rezistans

17. Izgara teli

18. Tepsi(2 adet)
[9. Aydinlatma 15131
20. Turbo fan

Arzum Cookart Diji Dijital Midi Firin'i tercih ettiginiz igin tesekkir ederiz. Bu
Urtintin de, diger Urlinlerimiz gibi hayatinizi kolaylastirmasini dileriz.

Cihazinizdan iyi verim almak igin kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz ve daha
sonra gerekli olabileceginden saklayiniz.

ONEMLI UYARILAR

* Arzum Cookart Diji Dijital Midi Firin'in tizerinde yazili voltajin, bulundugunuz
yerin voltajina uygun olup olmadigina dikkat ediniz. Herhangi bir uyusmazlik
durumunda meydana gelebilecek arizalardan firmamiz sorumlu tutulamaz ve bu
nedenle olusabilecek bir ariza, garanti kapsami disinda islem goriir

* Cihaziniz evlerde kullanim igindir. Ticari ya da sanayi amagli kullanlmamalidir: Aksi
takdirde, garanti kapsami diginda islem g&recektir.

* Finniniz tezgdh Gstt kullanim igin tasarlanmistir: Tezgah Ustl kullanim igin firniniz:
duz ve sabit bir tezgah, masa ya da mutfak sehpasi tizerine yerlestiriniz.

* Cihazinizi gocuklarin erisemeyecegi yerlerde kullaniniz ve g¢ocuklardan uzak
tutunuz.

* Cihaziniz; cocuklar, deneyim ve bilgi eksikligi olan kisiler, fiziksel (isitsel, gorsel)
veya zihinsel engelliler tarafindan kullanildiginda, giivenliklerinden sorumlu bir kisinin
gbzetimi altinda olmalidirlar. Cocuklarin trtin ile oynamalarina musaade etmeyiniz.

* Cihazinizi soba, ocak gibi direk isi kaynaklannin Gzerine veya ok yakinina
yerlestirmeyiniz.

» Cihazinizi sadece topraklanmis bir prize takarak calistiriniz. Topraklama
yapilmadan, kullanim halinde ortaya gikabilecek kullanim zararindan firmamiz
sorumlu tutulamaz.

* Finninizin sebeke kordonunun masa ya da tezgahtan asag sarkmamasina dikkat
ediniz; fisini suya sokmayiniz. Kordonun sicak ytizeylere degmesini &nleyiniz.

* Finninizin fisini kablosundan tutarak gikartmayiniz. Kabloya verilecek herhangi
bir zarar, ciddi elektrik ¢arpmalari ile sonuglanabilir $ebeke kablosu veya fisi zarar
gdrmus ise finni galistirmayiniz. Elektrik kordonunu firnin isinan bolimleriyle temas
ettirmeyiniz.

* Cihaziniz herhangi bir sebepten dolayi zarar gérduyse, kesinlikle calistirmayiniz.
Kendiniz tamir etmeyiniz, Arzum Yetkili Servisine basvurunuz. Cihazinizda sadece
orijinal yedek parga kullanmaya ¢zen gosteriniz.

* Cihazinizi kullandiktan sonra, Off” konumuna getirip cihazinizi kapatiniz, figini
prizden gekerek sogumaya birakiniz ve soguduktan sonra hareket ettiriniz.
* Cihazinizi kullanmadiginiz zamanlarda, temizlik ve bakimini yapmadan 6nce

MUTLAKA "Off" konumuna getirip cihazinizi kapatiniz ve fisini prizden gekiniz.
Firinizin temizligini yapmadan 6nce iyice sogudugundan emin olunuz.




+ Cihazinizs KESINLIKLE temizlik veya bagka biramagla suya daldirmayiniz, cihazinizin
igine su/su buharr girmesini engelleyiniz.

* Pisirme iglemi sirasinda kaplara, finnin icindeki parcalara ve tepsiye dokunurken
dikkat ediniz. Bu pargalar kullanim esnasinda sinir; bu nedenle elinizin yanmasini
onlemek amaciyla finn eldiveni veya bez kullaniniz.

* Cihazinizin sicak ytizeylerine dokunmayiniz

* Yangin veya elektrik garpmasi risklerini 6nlemek adina metal kaplari kullanarak veya
fazla buyuk yiyecekleri kullanarak finninizda yemek pisirmeyiniz.

* Yanici ve kimyasal maddeleri firnin iginde veya yakininda istmayiniz, saklamayiniz.
Bunlar yangin tehlikesi veya patlama yaratabilir. Bu finn, 6zel olarak pisirmek icin
tasarlanmistir. Sanayi islerinde ya da laboratuar galismalarinda kullanmayiniz.

* Finninizin tizerinde ya da herhangi bir yerinde agindinci temizleyiciler, bulasik telleri,
plrzli yikama bezleri gibi agindirici kimyasallar kullanmayiniz.

» Cam kaplar haricinde kap kullanirken ¢ok dikkat ediniz.

* Finnin icini malzeme saklamak amaciyla kullanmayiniz. Cihazinizin iginde ASLA
karton, kagit veya plastik malzeme birakmayiniz.

* Yiyecek paketlerini firna yerlestirmeden 6nce kagt veya plastik paketlerini, telden
yapilma ambalaj baglarini veya altiminyum folyoyu gikariniz.

* Arka havalandirma deliklerini bez veya kagit benzeri cisimlerle kapatmayiniz.

* Cihazinizi tavsiye edildigi sekilde ve amacina uygun kullaniniz.

KULLANIM ONERILERI

* Arzum Cookart Diji Dijital Midi Firin'inizi gesitli
yiyecekleri pisirmek, 1sitmak ve 1zgara yapmak gibi degisik
amaglar igin kullanabilirsiniz.

* Cihazinizi kullanmaya baslamadan 6nce “Temizlik ve
Bakim” bolumunt okuyarak gikabilen ve yikanabilen
pargalan (izgara teli, tepsi vb) ilik sabunlu su ile yikayarak
temizleyiniz. Cihazinizin gévdesini nemli bir bezle silerek

temizleyebilrsiniz. .
¢ Cihazinizi ilk kullaniminda hafif bir koku ve duman \/\

¢lkabilin Bu durum normaldir, 1sinma sonucu metal
ve kaplamanin yanmasindan kaynaklanmaktadir Ik
kullanimda, zamanlayicryr 10 dakika konumuna getirerek bos ve cami agik olarak
cihazinizi alistinniz. Cikan koku bu stire sonunda kendiliginden kaybolacaktir:

~

* Finninizda pisirdiginiz yiyecegin cinsine gére 6n kapakta bugulanma olabilir. Bu
bugu bir stire sonra kaybolacaktir

* Isi kaybini 6nlemek adina firininizin 6n kapagini sik sik agmayiniz.

FIRININ KULLANIMI

* Finniniz “*On/Off" (Agma/Kapama) tuguna basilarak agilir Agildiginda agilig melodisi
duyulur.

« Dijital gdstergede ilk olarak yandaki ekran gdriintr
I-En son ayarlanmig pisirme sicakligi (°C)
2-O anki finn sicakligi (°C)

3-En son ayarlanmig pisirme stiresi gérindr:
(saat:dakika)

+ "Ment” tusuna basidiginda “ON
ZAMAN" ayar menusi ekrana gelir

On Zaman Ayari
(ON ZAMAN)

* Pisirme islemine ne kadar zaman sonra baslayacaginizi ayarlamak igin bu meni
kullanilir: (Ekmek, yogurt, gliveg gibi mayalama ve dinlenmeli islemlerde ihtiyag olan
bekleme suresi.
|-Ayarlanan On Zaman
2-"s:d""saat:dakika”
* Elektronik kontrol panosundaki “+"

tusuna basilarak, Idk'lik araliklarla zaman
arttinlin

* Elektronik kontrol panosundaki “-* tusuna basilarak, Idk'lik araliklarla zaman
azaltilin

* Bekleme islemi yapilmayacaksa “0:00" olarak birakilir.

Pisirme Zaman Ayari (ZMN-AYAR)

+ "ON ZAMAN" menisti ekranda iken “MENU" tuguna bir sefer daha basildiginda
"ZAMAN AYAR" mentst ekrana gelir

[-Ayarlanan pisime zamani
2-"s:d”: “saat:dakika”

* Kontrol panosundaki “+" ve tuslan
kullanilarak, | dk'lik araliklarla zaman
arttinlin




Pisirme Isisi Ayari (ISI-AYAR)

* "ZMN-AYAR" menust ekranda iken
“MENU" tusuna bir sefer daha basildiginda

"ISI-AYAR" mentst ekrana gelir

* Kontrol panosundaki “+" ve “-" tuslan
kullanarak, 1°C’lik araliklarla isi arttirilir veya
azaltilir: Isi ayaninin Ust sinirn 220°C'dir:

* Tekrar “MENU" tuguna basildiginda LCD
ekranda ayarladiginiz sicaklik ve pisirme zamani gorintr.

* Zaman ve Isi ayanndan  sonra,
pisireceginiz  yemege gtre kullanmak
istediginiz pisirme fonksiyonunu elektronik
kontrol panosu Uzerinden  seginiz.(Ust
rezistans-Alt rezistans-Turbo fan). Segim
yaptiginiz fonksiyonun 15131 yanacaktir.

* "START" tusuna bastiginizda firniniz
Galismaya baslayacaktir

* Pisirme fonksiyonlarindan birini
segmeden “START" tusuna basarsaniz
strekli  tekrarlayan  bir uyarn  sesi
duyulacaktir

« "STOP" tusuna basarak firninizin
calismasini durdurabilirsiniz.

* Program calisirken ayarlarda istediginiz degisikligi  (Zaman, 1si, rezistans)
yapabilirsiniz. Bu elektronik devrelere zarar vermez.

NOT: Firininiz bir mikro islemcinin yonettigi | °C hassasiyetle galisan NTC sicaklik
sensdriine sahiptir. Firinin bos ya da dolu olmasi fark etmezsizin gergek sicakliga
her zaman ulagir. Bu sayede sadece borek, kek degil yogurt mayalama, ekmek
mayalama, giiveg, ekmek kizartma ya da isitma islemi yapabilirsiniz.

* Program suresi bittiginde rezistanslar kapanir, fakat programin bittigini belirten
uyari sesi yiyecegin sicakligi 80°C'ye geldiginde duyulur: Bu bir emniyet sistemidir.

Turbo Fan

* Calisma prensibi; 10.000 dev/dak. hizla calisip iceride agirt 1sinan havayr emerek
firnin her noktasinin ayni sicaklikta kalmasini saglar: Bu galisma prensibi patentlidir.

* Turbo Fan fonksiyonunun calismasi igin
fan dugmesine basiniz, digmenin isigl
yanacaktir. Fan, finninizin sicakligi 80°C'yi
astiginda devreye girecektir.

UYARI: Arka havalandirma deliklerini bez veya kagit benzeri cisimlerle
kapatmayiniz.

PiSIRME TARIFLERI VE TABLOSU

* Firin 1si programinda 180°C ye kadar olan ayarlarda tencerelerinizi, tavalarinizin,
kaplarinizin plastik kulplariyla beraber firnda yemek pisirebilirsiniz.

« ilk pisirmede tecriibe amagl olarak yemeklerin suyu ve pisirme zamani
gozlenmelidir: Eger yeteri kadar su koyulmussa program bitene kadar firnin kapagini
agmaniz gerekmez. Bu sekilde piserse yemegin igindeki sebze ve etlerin ilk sulari ile
pisirme saglanmis olur ki bu da ¢ok lezzetli olmasini saglayacaktir

Eger suyu az konulduysa su takviyesi yapilir Yemek suyunun ne kadar olmasi gerektigi
tamamen kullanicini tercihine birakilmistin

* Tavsiye edilen sicaklik ve zamanlar NORMAL SARTLARDA yapilmistir: Kullanicinin
kullandigi malzeme agirigi ve voltaj degisiklikleri dikkate alinmalidiz Sayet pisme
programlanan zamandan &nce bittiyse veya zaman yetmedi ise programa girip
ayarladiginiz sicakligi sabit tutup yalniz zamanlama degisikligi yapmaniz tavsiye edilir
Dikkat: Tencerelerinizi, kaplarinizi firina koyup cikarirken (sicak yiizeylerden
dolay1) mutlaka eldiven kullaniniz.

Pisirme Tablosu

e Asagida Midi Finn'inizda en iyi neticeleri elde etmeniz igin tavsiye ettigimiz isi-
zaman konumlar belirtilmistir. Baglamadan &nce cihazi 10 dakika &n isitmaya tabi
tutunuz. Cift tepsi veya hacimli yiyecek pisiriimek istendiginde sicakligi arttirmayin,
pisirme suresini uzatin. Burada verilen tim tarifler 10 porsiyonluktur:

Hamur ve unlu mamuller

Pisirme Isisi Pisirme Siiresi
* Borek gesitleri 170-180°C 25-30 dk.
* Ekmek (Hazir mayalanmis hamurun)  170-180°C 25-30 dk.
* Her turlt unlu mamuller 170-180°C 25-30 dk.

NOT: Tek tepsi kullanildiginda tepsi Ust
rafta tutulmalidir

Cift  tepsi  kullanidiginda  sicakligi
arttirmayiniz, pisirme stresini uzatiniz (50-
60 dk. arasi pigirilmelidir).




Tathlar
Pisirme Isist
* Baklava |70°C
* Sutlag 170°C
* Her tarlt sttlt ve unlu gesitler 170°C
* Kek, pasta, kurabiyeler 170°C

NOT: Tek tepsi kullanildiginda tepsi Ust
rafta tutulmalidir Kek kalplan alt rafa
konan telin tizerine konmalidir: Tath ve kek
islemlerinde 6n Isitma gerekmez.

Yemek Cesitleri

Pisirme Siiresi
40-50 dk.
40-50 dk.
40-50 dk.
40-50 dk.

Pisirme Isisi
* Etli biber dolmasi 180°C
* Yaprak sarma 170°C
* Haglama et 180°C
» Guveg(toprak) etli, sebzeli 180°C
* Kuru fasulye(gtiveg toprak) 180°C
* Balik sebzeli 170°C
* Hamsili pilav 180°C
* Kuyu kebabi 180°C

NOT: Tencere veya giiveg finnin alt tarafina
tel kafesin tUzerine konulmalidir

Paslanmaz tencere, emaye, cam, altiminyum
kullanildigi gibi toprak gtiveg de kullanilir

Tencerelerin gift tabanli olmamasi pismeye
tesir etmez.

DIKKAT: Pisirme esnasinda firin icerisindeki

Pisirme Siiresi
| saat 15 dk.
| saat
2 saat
2 saat
3 saat
| saat
50 dk.

2 ssat 30 dk.

tencere ve glveglerin  Uzerini kapakla
kapamayiniz.

Kizartma ve Kebaplar

* Kebaplar

* Her turlt kebap, lahmacun vs istediginiz
zaman ve sicaklig tecriibenize veya damak
zevkine gore ayarlayabilirsiniz. Bu tamamen
kullanicinin tercihine birakilmisti Tavsiye
edilen sicaklik 170-180°C dir, bu sicaklik
agllmamalidir

Yogurt Yapma

* Toprak gliveg veya toprak kaselerde

NOT: Yalniz Ust rezistansi calistiriniz.

* Normal paslanmaz tencereler, emaye,
cam, aliminyum

NOT: Yalniz Ust rezistansi calistininiz.

Siit mayalanmadan 6nce 40°C civarinda

isitiimasi tavsiye edilin Tencereler alt rafa
kafes telin Gzerine konulmalidir
Mayalanma  stresi  bittikten  sonra
tencerelerin buzdolabina koyulup
sogutulmasi tavsiye edilir

DIKKAT: Pisirme esnasinda finn icindeki
tencere ve glveglerin  Uzerini kapakla
kapamayin.

Pisirme Isist Pisime Siiresi
180°C | saat |5 dk.

Pisirme Isist  Pisirme Siiresi
50°C | saat 40 dk.

35°C | saat 40 dk.




Buz gazme purtizlti ylkama bezleri veya stlfur klorlir gibi agindina kimyasallar kullanmayiniz.

Pisirme Isist  Pigirme Siresi * Finninizin igindeki Ust ve alt rezistanslan kesinlikle temizlemeyiniz.

« Sebzeler Fan + 90°C 30-45 dk. °‘Te.mizleme amaciyla glkan\abilir parcalar olan izgara teli ve tepsi diginda Griintn
higbir parcasini sékmeyiniz.

* Etler Fan +90°C 30-45 dk. . ) o
* Firin tepsisi ve 1zgaray! bulagik makinesinde yikayabilirsiniz.
* Tavuk Fan + 90°C 30-45 dk. - ) ) L )
) * Firin igindeki kokulan gidermek igin, bir ¢orba kagigi limon suyu karigimini, firinin
* Her turlt dondurulmus gesitler Fan + 90°C 30-45 dk. icinde birkac dakika kaynatiniz

NOT: Yalniz st rezistansi calistinniz.
Paslanmaz, emaye, plastik kap, strafor kap
kullanilabilir

Buzdolabinda
Saklanan Yemeklerin

+ On kapagin ytizeylerini temizlerken, cizici olmayan yumusak bir siinger veya bez
kullaniniz.

SORUN GIDERME

Problem Cozimii
Isitilmasi - Finn galismiyor - Fig prize takili mi?
- Pisirme programi ayarli mi?
Pisirme Isisi  Pisirme Siiresi - Pisirme fonksiyonlarindan biri segildi mi?
* Sebzeli yemek, pilav vs. 90°C 15 dk. - "START" tusuna basildi m?
. . - Voltajin dustk olmadigina emin olunuz.
* Etli yemek ve gorbalar 110°C 20 dk.

Pisirirken rahatsiz edici bir koku Ik kullanimda hafif bir koku ve duman
olusuyor. olusabilir
Bu bir anza degildir

NOT: Her turltd yemegi her tirlt kapta
ve tencerede igine su vs ilave etmeden
isitabilirsiniz. Yemeginiz ve pilaviniz yeni
pismis gibi olacaktir,

Gida hala soguk veya tam pismiyor.

Pisme stresini veya sicaklig arttiriniz.
- Voltaji kontrol ediniz.
Mentiye start verildiginden emin olunuz.

- Yiyeceginizin alti veya Ustl - Yasadiginiz soruna gore tepsiyi bir alt
TEM IZLI K VE BAKIM istediginiz gibi pismiyor veya Ust rafa aliniz.

Rezistans isiklarinin yandigindan emin
olunuz.

* Cihazinizn temizlik ve bakimini yapmadan &nce kapali olmasina ve fisinin
prizden gekilmis olmasina dikkat ediniz. Finniniz tamamen sogumadan temizlige
baglamayiniz.

Firin cami kink. Kesinlikle firnni galistirmayiniz.
* Finninizin dig ytizeyini nemli ve yumusak bir bezle silerek temizledikten sonra kuru - Yetkili servise bagvurunuz.
bir bezle kurulayiniz.

Finn caligirken olagan digi ses yapiyor.

Voltaji kontrol ediniz.
- Turbo fan anzali olabilir, yetkili servise
basvurunuz.

* I¢ kismlar kuruyuncaya kadar firn kapagini agik tutunuz.
* Finninizin kumanda panosunu yalnizca nemli ve yumusak bir bezle temizleyiniz.

* Dokdlen yag, limon gibi asitli maddelerin derhal temizlenmesi tavsiye edilir
* Finninizin tizerinde ya da herhangi bir yerinde asindirici temizleyiciler, bulasik telleri, l; Eger anza halen gideriimediyse size en yakn Arzum Yetkili Servisine
asvurunuz.
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Kullanim omrt 10 yil

Teknik Ozellikler

Voltaj 220-240 V
Giig 1100 W

Alt rezistans 550 W

Ust rezistans 550 W
Calisma frekansi 50-60 Hz
Firin ig kapasite 40 Lt.

Dis boyutlar 39x33x39 cm
Net agirlik Il kg.

TASIMA VE NAKLIYE SIRASINDA DIKKAT
EDILECEK HUSUSLAR

- Tasima ve nakliye sirasinda cihaziniz, aksamlarina zarar gelmemesi icin orijinal
kutusunda tutulmalidir:

- Tasima sirasinda Grtint normal konumunda tutunuz.

- Cihazinizi nakliye esnasinda dustirmeyiniz ve darbelere karsi koruyunuz.

- Urtintin miisteriye tesliminden sonra tagima sirasinda olusan arizalar ve hasarlar
garanti kapsamina girmez.

EEE Yonetmeligine Uygundur.
WEEE

Bu cihaz WEEE direktiflerine uygun olarak geri déniistim olan pargalardan olustugu
icin ¢ope atilmamasi gerekmektedir. Lutfen, bu cihazin geri déntstimint saglamak
icin en yakin toplama merkezine basvurunuz.

C€




GARANTI SARTLARI

I. Garanti stiresi,malin teslim tarihinden itibaren baglar ve 3 yildir

2. Malin butin pargalar dahil olmak tizere tamami Firmamizin garanti kapsamindadir:
3. Malin garanti stresi igerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen stire
garanti stiresine eklenir. Malin tamir stiresi en fazla 20 is glintidtir: Bu stire, mala iliskin
arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda, malin saticisi,
bayii, acentasi, temsilciligi, ithalatgisi veya imalatgisi-treticisinden birisine bildirim
tarihinden itibaren baslar. Malin anzasinin 10 gtin igerisinde giderilememesi halinde
imalatgi-Uretici veya ithalatgi malin tamiri tamamlanincaya kadar; benzer 6zelliklere
sahip baska bir mali tuketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

4. Malin garanti slresi icerisinde gerek malzeme ve isilik, gerekse montaj
hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, isgilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya
da baska herhangi bir ad altinda higbir tcret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir

5. Tuketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

- Tiketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, beliflenen garanti stresi icinde
kalmak kaydiyla, bir yil igerisinde; en fazla dort defa veya belirlenen garanti stiresi
igerisinde alti defa anzalanmasinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamayi
surekli kilmasi,

- Tamiri igin gereken azami stiresinin asilmasi,

- Satin alma tarihi 30 gtini gegmemis olan cihazin arizali olmasi

- Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde
sirayla saticisi, bayii, acentesi temsilciligi ithalatgisi veya imalatgi-treticisinden birisinin
duzenleyecegi raporla arizanin tamirini mumkin bulunmadiginin - belirlenmesi,
durumlaninda ttiketici malin Ucretsiz degistiriimesini, bedel iadesi veya ayip oranda
bedel indirimi talep edebilir
6. Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykin kullanilmasindan kaynaklanan
arizalar garanti kapsami disindadir

7. Garanti Belgesi ile ilgili olarak gikabilecek sorunlar igin Gtimriik ve Ticaret Bakanligi

Tketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi Genel Mudurltigi'ne bagvurabilin

COOKART Di)i

AR 252 DIJITAL MIDI FIRIN

GARANTI BELGESI

BELGE NO: 60924 BELGE ONAY TARIHI: 14/09/2010
IMALATCI VEYA ITHALATCI FIRMA
UNVAN : ARZUM ELEKTRIKLI EV ALETLERI SAN. VE TIC. AS.

ADRES : OTAKGILAR CADDESI NO: 78 KAT: | B BLOK NO: Blb
34050 EYUP-ISTANBUL
TEL : (0212) 467 80 80 FAKS: (0212) 467 80 00

FIRMA YETKILI IMZASI:

ARZUM ELEKTRIKLI
EV ALETLERI SAN. VE TIC. A.S

URUNUN CINSI : DIITAL MIDI FIRIN
MARKASI : ARZUM

MODELI : COOKART DI
TYPE NO : AR 252

BANDROL VE SERI NO :
TESLIM TARIHI VE YERI :
GARANTI SURESI :3YIL
AZAMI TAMIR SURESI  : 20 IS GUNU
SATICI FIRMA

UNVAN

ADRES

TEL - FAKS :
FATURA TARIH VE NO :
TESLIM TARIHI VE YERI :
TARIH, IMZA VE KASE :

Bu belgenin kullanilmasina; 4077 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve
bu Kanun'a dayanilarak ylrtrlige konulan Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina
Dair Teblig uyarinca, Gumriik ve Ticaret Bakanhg Ttketicinin Korunmasi ve Piyasa
Gozetimi Genel Mudurltigh tarafindan izin verilmistir
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AR252-011012

ARZUM DANISMA MERKEZI

4441800

GENEL DAGITICI

ARZUM ELEKTRIKLI EV ALETLERI SAN. VE TiC. A S.

Otakgilar Caddesi No: 78 Kat: | B Blok No: BIb
Eyiip 34050 Istanbul Tiirkiye
Tel: (0212) 467 80 80 Faks: (0212) 467 80 00

www.arzum.com arzu m@arzum.com

C€



