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Arzum marka Multi Fonksiyonel Pisirici'ui tercih ettiginizden dolay!
tegekkur ederiz. Bu Urunun de, tipki dider Arzum Urunleri gibi hayatinizi
kolaylastirmasini diliyoruz

Cihazinizdan iyi verim almak igin kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz
ve daha sonra gerekli olabilecedinden saklayiniz

ONEMLI UYARILAR

- Arzum Maxi Grill Pro Multi Fonksiyonel Pisiricinizin Uzerinde yazih
voltajin, bulundugunuz yerin voltajina uygun olup olmadidina dikkat
ediniz. Herhangi bir uyusmazlik durumunda meydana gelebilecek
arizalardan firmamiz sorumlu tutulamaz ve bu nedenle olugabilecek bir
ariza, garanti kapsami disinda islem gorur.

- Bu cihazlarin ev ve benzer
uygulamalarda kullanilmasi
amaclanmigtr:

- magazalar, ofisler ve diger
calisma ortamlanndaki mutfak
alanlart;

- ciftik evier;

- oteller, moteller ve diger konut tipi
ortamilardaki musteriler tarafindan;

- yatak ve kahvalti tipi ortamlar.

- Cihaziniza zarar vermemek igin yetersiz skim sadlayan uzatma kablolar
kullanmayiniz
UYARI: A\ Sicak yiizey semboliidir, temastan kagininiz.

- Cihaz harici bir zamanlayici veya ayri bir uzaktan kontrol sistemi
vasitasiyla galistirimasi amaglanmamistrr

- Cihazinizi gocuklarin erisemeyecedi bir yerde ve cocuklardan uzak
tutunuz
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- Cihaz, 8 yas ve uzeri gocuklar
ve fiziksel, algisal ve zihinsel
yetenekleri azalmig veya
tecrube ve bilgi eksikligi olan
kisiler tarafindan gozetim altinda
veya cihazin guvenli bir sekilde
kullanimina ve karsilasilan ilgili
tehlikelerin anlasiimasina dair
talimat verilirse kullanilabilir
Cocuklar cihazla oynamamalidir.

-Temizleme ve kullanicr bakim
8 yasindan buyuk ve gozetim
altinda olmadikca cocuklar
tarafindan yaplmamalidir.

- Cihaz ve kablosunu 8 yasindan kuguk cocuklarn ulagamayacaklar bir
yerde tutunuz

- Arzum Maxi Grill Pro Multi Fonksiyonel Pisirici'nizi soba, ocak gibi direk
s kaynaklarinin Uzerine veya ¢ok yakinina yerlestirmeyiniz

- Kablonun masa ya da tezgahinizin kenarindan sarkmamasina ya da
baska bir cihaz ve sicak yuzeylerle temas etmemesine dikkat ediniz

- Cihazinizi; dUz, sabit ve sicakliga dayanikli bir yere yerlestirerek
kullaniniz

- Cihazinizi kullandiktan sonra, fisini cekerek sogumaya birakiniz ve
soguduktan sonra hareket ettiriniz

- Cihazinizi kullanmadiginiz zamanlarda ve temizlerken figini prizden
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cekiniz

- Cihazinizn KESINLIKLE temizlik veya bagka bir amacla suya
daldirmayiniz, cihazinizin icine su/su buhari girmesini engelleyiniz

- Cihaziniz galisir durumdayken sadece tutma kolu ve dugmelere
dokununuz
- Cihazinizin kablo ve fisine zarar verecek hareketlerden kacininiz. Prizden
cekmek igin fisini tutunuz, ASLA kablosundan cekmeyiniz
- Cihazinizin kablosu ya da fisi arizaliysa, dusurtlme ya da baska bir
nedenden dolay zarar gorduyse kullanmayiniz. Kendiniz tamir etmeyiniz,
Arzum Yetkili Servisine bagvurunuz

- Cihazinizi tavsiye edildigi sekilde kullaniniz

KULLANIM ONERILERI

- Arzum Maxi Grill Pro Multi Fonksiyonel Pisiricinizi lahmacun, bazlama
1zgara ve opsiyonel tepsisi ile hamurisi, sulu yemek gibi dedisik tarifler
pisirmek icin kullanabilirsiniz.

- Cihazi ilk kullanimdan 6nce, nemli bir kagit haviu ve pegete ile
temizleyiniz. Cihazin /\gma/Ka:ama dugmesini son ayarina getiriniz. Hafif
bir duman ve koku ¢ikabilir. Bu durum kisa bir sure sonra kendiliginden
gegecektir. Cihazin Ust kapad! kapall kanumda ve arasinda pisirme teli
olmadan 10 dakika isitiniz
- Cihazi ilk kullanimindan once alt ve Ust tablalarini biraz zeytin yag
veya aycicek yagina bulastinimis pegete ile iyice siliniz. Bu sayede,
Urinunuzun yspismama ozeH\g\ artar.

FONKSIYONLAR ve ISI AYARI

Cihazinizdaki fonksiyonlar a

T donme bomumde E][;H‘Z]WTW@UF

O Kapal

Gl
= Altlsiuer Yalnizea alt isiic aciktr. Pizza ve sadece altinin
kahverengilesmesi istenen yigyecekler igin kullanilabilir.

W
I%?A\t ve Ustisiticr: Urindeki alt ve Ust isttici agiktir. Lahmacun, pizza,
ekmek kizartma ve dokum tepsi ile pigirilen tarifler igin uygundur
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qiyg
Express Alt Isitici: Urindeki Express alt isitict agiktir. Et mUhdrleme

gibi yuksek sicakli k ihtiyaci olan pisirmeler icin uygunadur.

:
1= Sicak Tutma: Uriindeki dus SUK
gidalarin sicakta bekletimesi igin u

cakliktaki altisiticr agiktr. Pigirilen
dur

O: Cihaz galismaz durumda
Minimum: Sicak Tutma

1. Kademe: Bugulama ve dondurulmus gida ¢cozme

2. Kademe: Ekmek kizartma ve pasta pisirme
3. Kademe: Et ve balkk pisirme

Maximum: YUksek Isi gerektiren tarifler

tik ole
da kontrol lar

Cihaz, igerisinde buluna
kademedeki 1siya erisir. Cihaz prize takildigin
istenilen 1siya erigildiginde soner.

MULTi FONKSIYONEL PiSiRICININ
KULLANIMI

- Cihazinizin figini prize takiniz

ak, secilen
yanar ve

Pisireceginiz tarife uygun olan fonksiyonu seginiz
- Israyarini yspacaginiz isleme uygun kademeye getiriniz

sirme isleminiz bittidinde cihazinizin fisini gekiniz ve temizlemeden
once sogumasin bek\cg\“ z

NOT:

Kullanim halindeyken kablonun pisirme plakalarindan uygun uzakiikta
olmasina dikkat ediniz

PiSIRME FONKSIYONLARI
Tepsisiz Kullanim / Telli Kullanim

- Cihazinizin figini prize takip, alt ve Ust isitici fonksiyonunu seginiz
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- Isi ayarini istediginiz kademeye getirip, POWER 1513
sonene kadar cihazinizin on Istmasini yapiniz

- Bu fonksiyonda tost, lshmacun, pizza, 1zgara
kestane ve misir gibi tarifler yapabilir, ekmek
kizartabilirsiniz

- Alt ve Ust plakanin birbirine degmemesi igin, tarife
gore, Urun kutusu icindeki 1zgara teli Urin icine
yerlestirimelidir

- Pisirme suresinin uzunlugu malzemelere ve kisisel lezzet zevkinize
bagidr.

Tepsili Kullanim

- EGer cihaziniz hamur isi, sulu yemek gibi tarifler icin kullanmak
isterseniz, 0 zaman dokum tepsiyi Kullaniniz

- Tepsiyi kullanmadan once sicak sabunlu su ile
ylkayiniz ve iyice kurulayiniz. DokUm tepsi sivi
deterjan ve sungerle elde yikanmalidir. Urinunuzun
uzun 6mUrly olmasl igin bulasik makinesinde yikama
onerilmez

- Tepsiyi ilk aldiginizda kullanmadan 6nce yikayiniz
ve tum ig yuzeyini esit sekilde az miktar yag ile
yadlayiniz ve bir haviu veya yumusak bir bez
yardimiyla kurulayiniz

- Cihazinizin figini prize takip, alt ve Ust isitici fonksiyonunu seciniz

- Israyarini istediginiz kademeye getirip, POWER 15181 sonene kadar
cihazinizin on Isitmasini Yapiniz

- Urtne ait tel 1zgarayi alt pisirme tablasi Uzerine yerlestiriniz

- Dokum tepsiyi alt yuzeyi kuru olacak sekilde alt tablanin Uzerine te
1zgara ile sabitlenecek gekilde yerlestiriniz, Uzerine kapagi kapatiniz

- Bu fonksiyon ile hamur isleri, tatli ve glveg, et sote gibi sulu yemekler
pisirebilirsiniz. Ozellikle sulu yemekler alt ve Ustten gelen isi ile kisa
zamanda ve esit orandaki 1si dengesi ile piser

- Pisirme sUresinin uzunlugu duruma, i¢ malzemelerine ve Kisisel lezzet
zevkinize bagldrr.
- Plastik veya tahta kasik kullaniniz. Asla metal kasik kullanmayiniz

- Cihazinizin daha gabuk isinmas icin plakalarin kapali konumda tutunuz
Bu sekilde daha az enerji harcar.

NOT: Pisirme islemlerinde tepsiyi agzina kadar doldurmayiniz. Pisirme
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sirasindaki kaynama ve kabarma igin pay birakiniz

UYARI: Dokum tepsi pigirme sirasinda ve belirli bir sure daha sicak
olacaktrr. Tepsiyi kaldirirken ve tasirken kalin bir bez kullaniniz

lzgara

- lzgara yapacaginiz etin alt ve Ustunu yaglayiniz ya da 1zgara ncesinde
bir mUddet yagda bekletiniz. Eger etleri yaglamadiysaniz pisirici tablalarini
cok az yag ile yaglayiniz

- Cihazinizin figini prize takip, alt 1sitict fonksiyonunu seginiz

- Isi ayarini istediginiz kademeye getirip, POWER 151g1 sénene kadar
cihazinizin on Isitmasini yapiniz

- Etinizi Izgara uzerine ger\egtmmz

Not: Buyuk ve kalin etleri pisirirken 6nce express alt isitict ve maximum
sl ile etin disint mUhUrleyip sonrasinda alt isitici ve 2. veya 3. isi
kademelerinde etin iginin pismesini saglayabilirsiniz

Not: Hicbir zaman cihazi fazla yaflamayiniz, fazla yag koku ve duman
olusumuna neden olur. Cihazin arkasinda bulunun yag akitma kanalinin
altina gukur bir kap koyarsaniz fazla yag oradan akacaktr.

UYARI:

- Kullanim esnasinda cihazinizin dig yuzeyleriisindigindan KESINLIKLE
dokunmayiniz. Ust kapagi agmak icin tutma sapini kullaniniz. Ust govde
acildidinda veya pisirme esnasinda cihazinizin isitma plakalar arasindan
buhar gikabilir. Yiyecekleri gikartirken dikkat ediniz

2- Cihazin yapismaz yUzeyine zarar vermemek igin plastik veya tahta
aletler kullanarak yiyeceKleri plaka Uzerinden aliniz. Kaplamaya zarar
verebileceginden asla metal masa, ¢atal ve bigak kullanmayiniz

TEMIZLEME ve BAKIM

- Temizlik ve bakim islemleri icin cihazinizin figini gikarp sogumasini
bekleyiniz

- Yapismayan pigirme yuzeylerini korumak icin her kullanimdan sonra
isitic plakalar temizleyiniz

- Isitic plakalari yumusgak bir bez veya kagit haviu Kullanarak bir miktar
sirkeli su ile temizleyebilirsiniz

- Yapigmaz yuzeylere zarar vermemek igin metal firga veya tel gibi
asindiricl temizleyiciler kullanmayiniz. Deterjan kullanmayiniz

- Cihaziniz KESINLIKLE suya sokmayiniz. Cihazinizi kaldirmadan once
tUm parcalarinin temiz ve kuru oldugundan emin olunuz
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Kullanim amrd 7 yil
TEKNIK OZELLIKLER
220-240V ~ 50-60 Hz
2200 W

TASIMA VE NAKLIYE SIRASINDA
DIKKAT EDILECEK HUSUSLAR

» Tagima ve nakliye sirasinda cihaziniz, aksamlarina zarar gelmemesi igin
orijinal kutusunda tutulmalidr.

« Tagima sirasinda Urunu normal konumunda tutunuz
« Cihazinizi nakliye esnasinda dusUrmeyiniz ve darbelere kargl
koruyunuz
« Urinun musteriye tesliminden sonra tagsima sirasinda olusan arizalar ve
hasarlar garanti kapsamina girmez

AEEE Yénetmeligine Uygundur.
AEEE

Bu cihaz AEEE direktiflerine uygun olarak geri donusumu olan
parcalardan olustugu icin ¢cope atimamasi gerekmektedir. Lutfen, bu
cihazin geri donusUmunu saglamak icin en yskin toplama merkezine

bagvurunuz

C€

Uretici / ithalatgr:

Arzum Elektrikli Ev Aletleri San. ve Tic. A.S.
Otakgilar Caddesi No: 78 Kat: 1B Blok No: B1b
EyUp 34050 istanbul Turkiye
Made in Turkey
0850 2221800
www.arzum.com
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MAXI GRILL PRO
AR2048-INX / AR2048-N / AR2048-D
MULTIFUNCTIONAL COOKER

6-Energy (power/heating) light
7-Grill grate

4-Fur \LUUM

5-Thermos 7“ De
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Thank you for choosing Arzum Multifunctional Cooker. Just like all other

Arzum products, we hope this product makes your life easier as well

To get the best out of your appliance, please read the manual carefully
and keep it, as you might need it later.

IMPORTANT WARNINGS:

- Make sure that the voltage written on your Arzum Maxi Grill Pro
Multifunctional Cooker appliance is suitable for the voltage value of
the area you are in. Our company cannot be held responsible for
malfunctions caused by any valtage differences and therefore, any
potential malfunction will be out of warranty

- This machine is intended to be
used in such places like houses
and following other places:

- Stuff kitchen areas in shops,
offices and other working
environments,

- Farmhouses,

- In motels, hatels and other
residential type locations using
by clients.

- In sleeping places and breakfast
halls

- To prevent damage to your appliance, please do not use extension
cables that do not provide enough current
WARNING: A\ Hot surface symbol, please do not touch.

- The appliance is not intended for use via an external timer or a separate
remote control system

- Keep your appliance out of children's reach and away from children

ARZUM
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- This appliance can be used by
children adged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use aof the appliance
N a safe way and understand the
hazards involved. Children shall
nat play with the appliance.

- Cleaning and user maintenance
should not be performed by
children unless they are above

8 years of age and under
supervision.

- Please keep the appliance and its cord out af reach of children below 8
years of age

- Do not place your Arzum Maxi Grill Pro Multifunctional Cooker on or
next to heat sources such as a stove or other caoking appliances

- Make sure the cord does not dangle from your table or kitchen counter
or contact any other appliance or hot surface

- Please use your appliance by placing it on a flat, steady and heat
resistant surface

- After using your appliance, unplug the appliance, leave it to cool down
and handle your appliance after it has cooled down

- When not in use and when cleaning it, please unplug your appliance

- NEVER immerse your appliance in water for cleaning or any other
purpose, make sure No water/steam goes into the appliance.
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- While your appliance is operating, please touch only the handle and the
buttons
- Please avoid actions that may damage the cord and plug of your
appliance. To unplug, hold at its plug; NEVER try to unplug it by pulling it
from the cord

- If the cord or the p\ug of your appliance is out of order or damaged

due to fall or any other reason, do not use the appliance. Do not repair it
JOUFQPW please contact Arzum Authorized Technical Service

- Please use your appliance as recommended

RECOMMENDATIONS FOR USE

- You can use your Arzum Maxi Grill Pro Multifunctional Cooker for
various dishes such as lahmacun, shaslik and with a tray you can cook
cheese burek, lamb stew and cakes

- Before the first use, please clean the appliance with a damp paper
towel and napkin. Set the appliance’s On/Off button to the highest
setting. This might emit a slight fume and smell. These disappear soon
Heat the appliance for 10 minutes with its upper lid closed and with no
cooking screen in between

Before the first use, wipe the appliance’s lower and upper surfaces with
a napkin dipped in alive oil or sunflower oil. This increases the non-stick
properties of your applisnce

SETTING FUNCTIONS AND HEAT LEVELS

The functions in your appliance are clarified below in the clockwise order.

O off

3
= Lower Heater Only the lower heater is on. Can be used only for pizza
and foods whose base needs to cook until golden brown color.

W
Jlé} Upper and Lower Heater: The upper and lower heater in the product
is on. Suitable for lahmacun, pizza, toast and recipes cooked with tray

"
?_‘é) Express Lower Heater: The Express lower heater in the product is
on. Suitable for cooking techniques that require high-temperature, such
as searing

= Keeping Warm: Low temperature lower heater in the product is on
Suitable for keeping cooked food warm

ARZUM
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O The appliance is off

Minimum: Keeping warm

1. Setting: Steaming and thawing frozen food
2. Setting: Toaster and baking cakes

3. Setting: Cooking meat and fish

4. Setting: Recipes that require high heat

Thanks to its integrated thermostat, the applia
the temperature in t tting. When plugged, t
lamp turns on and when the desired he: 2ached, it turn

USE OF THE MULTIFUNCTIONAL COOKER
- Plug in your appliance
Choose the right function for your recipe
Choose the right heat setting for the Lou\mg process
When cooking is done, unplug your appliance and wait for the appliance
to cool down before cleaning it

NOTE:
When in use, make sure that the cord is away from the cooking plates

COOKING FUNCTIONS
Cooking Without Tray / With Grill Rack

Plug in your appliance, choose lower and upper
heater function

- Choose the heat setting you want and pre-heat
your applia until POWER light is off

- With this 'umt\cm you can try different recipes
such as toast sandwiches, lshmacun, pizza, grille
chestnuts, corn and toast bread

To keep the upper an
contacting each other, de
grill screen that comes with the ap pham © Must b%
placed in the appliance

- Cooking time d

ally reache:
control

i
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Cooking With Tray

- If you want to use your appliance for recipes such as pastries and
stews, please use the tray

- Before using the tray, wash it with hot soapy
water and dry thoroughly. Die cast tray should be
washed by hand with liquid detergent and a sponge
Washing in the dishwasher is not recommended for
the longevity of your product

- Before using for the first time, wash the tray with
care, grease evenly with a little oil and dry with
some kitchen towel or a soft cloth

- Plug in your appliance, choose lower and upper
heater function

- Choose the heat setting you want and pre-heat your appliance until
POWER light is off.

- Place the wire rack on the lower cooking plate. Place the tray above the
lower plate and close the lid on the tray

- With this function, you can cook recipes such as pastries, desserts,
stews and lamb sauté. With the heat from above and below, recipes
cook shortly and with equal heat balance, especially stews

- Cooking time depends on the situation, ingredients and personal taste
- Only use plastic or wooden utensils, not metal

- Keep the plates closed so that your appliance heats more quickly. This
way, the appliance consumes less energy

NOTE: Do not fill the tray up to the brim during the cooking process
Allow room for boiling and rising during cooking

WARNING: The die cast tray will be hot during cooking for a certain time
Please use a thick cloth when lifting and carrying the tray

Grill

- Qil the upper and lower parts of meat you want to grill or rest the meat
in oil for a while before grilling them. If you have not diled the meat, put
some oil on cooking plates

- Plug in your appliance, choose the lower heater function

- Choose the heat setting you want and pre-heat your appliance until
POWER light is off.

- Place your meat on the grill

Note: When cooking large and thick meats, you can first sear the outer
parts of the meat with the express lower heater at maximum heat, then
cook the inside of the meat at the 2rd or 3th setting of the lower heater.

Note: Never put an excessive amount of il in the appliance. An
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excessive amount of oil causes heavy smell and fume. If %OU place a
deep container below the ail draining groove, excess oil will be removed

WARNING:

1-As the outer surface of the appliance heats up during use, NEVER
touch the appliance during cooking. Use the handle to open the upper
lid. Steam might be emitted when the upper part is open or between the
cooking plates during cooking. Be careful when taking food out of the
appliance

2- In order not to damage the non-stick surface of the appliance, use
plastic or wooden utensils to take the food out of the appliance. As they
can damage the coating, never use metal tongs, fork or knives

CLEANING AND MAINTENANCE

- Unplug your appliance and wait for it to cool down before cleaning and
making maintenance of the appliance

- To protect the non-stick cooking surfaces, clean the heating plates
after every use

-You can clean the heating plates with a mixture of vinegar and water
using a soft cloth or paper towel

- In order not to damage the non-stick surfaces, do not use abrasive
cleaners such as metal brushes or metal fibers. Do not use detergents

- DO NOT immerse your appliance in water. Make sure all parts are clean
and dry before putting your appliance into storage

16
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Product life 7 years
Technical Specifications
220-240V ~ 50-60 Hz
2200W

HANDLING AND SHIPMENT

+ During handling and shipment, your appliance must be kept in original
package in order to prevent damages 1o its parts

» Keep at normal position during shipment
« Do not drop the product when transporting and protect from impacts

« After delivery of the product, failures and damages that may occur
while transporting are not covered by warranty

The product is in compliance with the WEEE Directives.

WEEE

This product contains recyclable materials that compliance with the
WEEE directives. Do not dispose this product as unsorted municipal
waste. Please contact your local municipality for the nearest collection
point

C€

Manufacturer / Importer:

Arzum Elektrikli Ev Aletleri San. ve Tic. A.S.
Otakellar Caddesi No: 78 Kat: 1 B Blok No: B1b
EyUp 34050 istanbul Turkiye
Made in Turkey
Tel: +90 212 467 80 80 Fax: +30 212 467 80 00
www.arzum.com

ARZUM
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MAXI GRILL PRO
AR2048-INX/ AR2048-N / AR2048-D
MULTIFUNKTIONALER KOCHER

1-Bis 180 ° heizender oberer
Heiz r (zum Grillen)
2-Unterer Heizkorper
3-Knopf zur Warmeeinstellung
4-Funktion staste
5-Thermosta
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Vielen Dank, dass Sie sich fur den Multifunktionskocher der Marke
Arzum entschieden haben. Wir hoffen, dass dieses Produkt genau wie
andere Arzum-Pradukte Ihnen das Leben erleichtert

Um mit dem Gerat gut umgehen zu kénnen, lesen Sie die
Bedienungsanleitung sorgfaltig durch und bewahren Sie sie auf, falls Sie
diese spater nochmals benotigen

WICHTIGE HINWEISE

- Stellen Sie sicher, dass die auf Ihrem Arzum Maxi Grill Pro
Multifunktionskocher angegebene Spannung fur das Stromnetz

lhres Standorts geeignet ist. Unser Unternehmen kann nicht fur
Fehlfunktionen verantwortlich gemacht werden, die im Streitfall auftreten
konnen. Daher wird eine moglicherweise auftretende Fehlfunktion
auBerhalb des Geltungsbereichs der Garantie behandelt

- Dieses Gerat ist fur die Nutzung
an hauslichen und ahnlichen
Orten, wie folgend aufgefuhrt,
konzipiert

- In Kuchen fur das Personal in

Arbeitsstatten wie Laden, Buros
U A

- Bauernhofen,

- In Hotels, Motels an Orten

fur Gaste und sonstigen
Wohnraumlichkeiten,

- Schlaf- und Fruhstucksstatten.

- Verwenden Sie keine Verlangerungskabel, die nicht genugend Strom
liefern, um eine Beschadigung Ihres Gerats zu vermeiden

WARNUNG: A\ Es ist ein Symbol fir heiBe Oberflache. Vermeiden Sie
einen Kontakt.

ARZUM
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- Das Gerat darf nicht Uber einen externen Timer ader eine separate
Fernbedienung bedient werden

- Bewahren Sie Ihr Gerat auBerhalb der Reichweite von Kindern auf

- Das Gerat kann von Kindern ab
8 Jahren und von Personen mit
eingeschrankten karperlichen,
wahrnehmungsbezogenen

und geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und
Wissen unter Aufsicht verwendet
werden. Kinder sollten nicht mit
dem Gerat spielen.

- Die Reinigung und Wartung
sollte nicht von Kindern uber
8 Jahren ohne Aufsicht
durchgefuhrt werden.

- Bewahren Sie das Gerat und sein Kabel auBerhalb der Reichweite von
Kindern unter 8 Jahren auf

- Stellen Sie Ihren Arzum Maxi Grill Pro Multifunktionskocher nicht auf
oder in direkter Nahe von Warmeqguellen wie Ofen auf

- Stellen Sie sicher, dass das Kabel nicht Uber der Kante Ihres Tisches
oder der Arbeitsplatte hangt oder mit anderen Geraten und heiBen
Oberflachen in Kontakt kommt

- Ihr Gerat; Verwenden Sie es an einem flachen, stabilen und
temperaturbestandigen Ort

- Ziehen Sie nach der Verwendung des Gerats den Netzstecker, lassen
Sie es abkuhlen und bewegen Sie es nach dem Abkuhlen

- Trennen Sie Ihr Gerat vom Stromnetz, wenn Sie es nicht verwenden und
wenn Sie es reinigen
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- Tauchen Sie Ihr Gerat zu Reinigungs- oder anderen Zwecken NICHT
in Wasser. Verhindern Sie, dass Wasser / Wasserdampf in Ihr Gerat
eindringen kann

- Beruhren Sie nur den Griff und die Tasten, solange Ihr Gerat lauft

-Vermeiden Sie Bewegungen, die das Kabel und den Stecker Ihres
Gerats beschadigen konnen. Halten Sie den Stecker fest, um den
Stecker zu ziehen. Ziehen Sie NIEMALS am Kabel, um den Netzstecker
zu entfernen

- Nicht verwenden, wenn das Kabel oder der Stecker Ihres Gerats
beschadigt ist, wenn es heruntergefallen ist oder aus einem anderen
Grund beschadigt wurde. Reparieren Sie es nicht selbst, sondern
wenden Sie sich an einen von Arzum autorisierten Service
-Verwenden Sie Ihr Gerat wie empfohlen

EMPFEHLUNGEN FUR DEN GEBRAUCH

- Mit Inrern Arzum Maxi Grill Pro Multifunktionskocher konnen Sie
verschiedene Rezepte wie Lahmacun, Schaschlik und Kase-Borek
auf dem Gussschale, verschiedene Pfannengerichte, Kebab und Fisch
zubereiten

- Reinigen Sie das Gerat vor dem ersten Gebrauch mit einem feuchten
Papiertuch und einer Serviette. Stellen Sie die Ein / Aus-Taste des
Gerats auf die letzte Einstellung. Es kann leicht rauchen und riechen
Diese Situation wird nach kurzer Zeit von selbst verschwinden. Erhitzen
Sie das Gerat bei geschlossener oberer Abdeckung und ohne Kochdraht
10 Minuten lang

- Wischen Sie vor dem ersten Gebrauch des Gerats die obere und untere
Platte grundlich mit einer in Olivendl oder Sonnenblumendl getauchten
Serviette ab. Auf diese Weise wird die Antihaftfunktion Ihres Produkts
erhoht

FUNKTIONEN UND EINSTELLUNG DER
WARMESTUFEN

Die Funktionen Ihres Gerats werden unten im Uhrzeigersinn beschrieben

O aus

ARZUM
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3

= Unterhitze: Nur die untere Heizung ist eingeschaltet. Es kann fur
Pizza und nur fur Lebensmittel verwendet werden, die braun werden
sollen

a8

= Ober- und Unterhitze: Die Ober- und Unterhitze im Produkt ist
eingeschaltet Geeignet fur Lahmacun, Pizza, Toast und moglichen
Gerichten auf dem Gussschale

qan
lﬁj Express Unterhitze: Die Express Unterhitze im Produkt ist
eingeschaltet Es eignet sich zum Kochen bei hohen Temperaturen, wie
zum Beispiel zum Versiegeln von Fleisch

15 Warm halten: Die N edertemperaturhitze im Produkt ist eingeschaltet
Es ist geeignet, um das gekochte Essen warm zu halten

0: Geratist aus

Minimum: Warm halten

Stufe 1: Dampfen und Auftauen

Stufe 2: Toasten und Backen

Stufe 3: Kochen van Fleisch und Fisch

Maximal: Rezepte die hohe Hitze erfordern

Das Gerat erreicht dank des darin enthaltenen Thermostats automatisch
die Temperatur der ausgewahliten Stufe. Wenn das Gerat angeschlossen
ist, leuchtet die Kontrolllampe auf und erlischt, wenn die gewunschte
Temperatur erreicht ist

VERWENDUNG DES MULTIFUNKTIONALEN
KOCHERS

- Stecken Sie Ihr Gerat in die Steckdose

- Wahlen Sie die Funktion aus, die fur das Rezept geeignet ist, das Sie
kochen mochten

- Bringen Sie die Temperatur auf das Niveau, das fur den von lhnen
durchgefUhrten Prozess geeignet ist
- Wenn Sie fertig sind, ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
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und warten Sie, bis es abgekuhlt ist, bevor Sie es reinigen

Stellen Sie bei der Verwendung sicher, dass sich das Kabel in einem
geeigneten Abstand von den Kochplatten befindet

KOCHFUNKTIONEN
Kochen Ohne Gussschale / Mit Grilldraht

- Stecken Sie Ihr Gerdt in die Steckdose und wahlen
Sie Ober- und Unterhitzefunktionen

Heizen Sie Ihr Gerat vor, bis die POWER-Anzeige
erlischt, und bringen Sie die Temperatureinstellung
auf das gewunschte Niveau
- Mit dieser funcktion konnen Sie Rezepte wie Toast,
Lahmacun, Pizzs, gegrillte Kastanie sowie Mais und
gebackenes Brot zubereiten

- Der Gitterdraht in der Produktverpackung sollte
gemaR Rezept in das Produkt eingelegt werden, damit sich die obere
und die untere Platte nicht berUhren

- Die Lange der Garzeit hangt von den Zutaten und dem personlichen
Geschmack ab

Kochen Mit Gussschale

-Wenn Sie Ihr Gerat fur Rezepte wie Geback ader
Gerichte mit Flussigkeiten verwenden mochten,
verwenden Sie das Gussschale

- Waschen Sie das Gussschale vor der Verwendung
mit heiBem Seifenwasser und trocknen Sie es
grundlich ab. Die Gussschale sollte von Hand

mit einem flussigen Reinigungsmittel und einem
Schwamm gewaschen werden. Das Waschen in
der Spulmaschine wird fUr die Langlebigkeit Ihres
Produkts nicht empfohlen

- Wenn Sie das Gussschale zum ersten Mal kaufen, waschen Sie es
vor dem Gebrauch und fetten Sie die gesamte Innenflache gleichmaBig
mit etwas Ol ein und trocknen Sie es mit einem Handtuch oder einem
weichen Tuch

- Stecken Sie Ihr Gerat in die Steckdose und wahlen Sie die Ober- und
Unterhitzefunktionen

- Heizen Sie Ihr Gerat vor, bis die POWER-Anzeige erlischt, und bringen
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Sie die Temperatureinstellung auf das gewunschte Niveau
- Legen Sie das Grillrost auf die untere Kochplatte

- Stellen Sie das Gussschale auf den unteren Bereich und schlieBen Sie
den Deckel

- Mit dieser funcktion kénnen Sie saftige Gerichte wie Geback, Desserts
und Eintdpfe sowie sautiertes Fleisch zubereiten. Besonders saftige
Gerichte werden in kurzer Zeit mit der Warme von oben und unten und
bei gleichbleibender Warme gekocht

- Die Lange der Garzeit hangt von der Situation, den Zutaten und dem
personlichen Geschmack ab

-Verwenden Sie Plastik- oder HolzI6ffel. Verwenden Sie niemals
Metallloffel

- Halten Sie die Platten in der geschlossenen Position, damit sich Ihr
Gerat schneller erwarmt Auf diese Weise verbraucht es weniger Energie

HINWEIS: Fullen Sie die Schale wahrend des Garvorgangs nicht bis
zum Rand. Lassen Sie wahrend des Kochens Platz zum Aufkochen und
Aufgehen

WARNUNG: Die Gussschale wird wahrend des Kochens heiBer.
Verwenden Sie zum Anheben und Tragen der Schale ein dickes Tuch

Grill

- Fetten Sie den Boden und die Oberseite des zu grillenden Fleisches ein
oder lassen Sie es vor dem Grillen eine Weile im Ol. Wenn Sie das Fleisch
nicht gefettet haben, schmieren Sie die Pfanne mit etwas Ol ein

- Stecken Sie Ihr Gerat in die Steckdose und wahlen Sie die
Unterhitzefunktion

- Heizen Sie Ihr Gerat vor, bis die POWER-Anzeige erlischt, und bringen
Sie die Temperatureinstellung auf das gewunschte Niveau

- Legen Sie Ihr Fleisch auf den Grill

Hinweis: Wenn Sie groBes und dickes Fleisch kochen, konnen Sie
zuerst die AuBenseite des Fleisches mit der Expresshitzefunktion und
maximaler Hitze versiegeln und dann das Fleisch mit Unterhitze auf der
2. oder 3. Heizstufe kochen

Hinweis: Schmieren Sie das Gerat niemals zu stark mit Ol ein, da
Uberschussiges Ol Gertche und Rauch verursacht Wenn Sie einen
Behalter unter den Olablasskanal hinter dem Gerat stellen, flieBt das
Uberschussige Ol dort ab

24
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WARNUNG:

- Berthren Sie wahrend des Gebrauchs NICHT die AuBenflachen

Ihres Gerats, da es hei3 wird. Verwenden Sie den Griff, um die obere
Abdeckung zu 6ffnen. Beim Offnen des Deckels oder beim Kochen kann
Dampf aus den Heizplatten Ihres Gerats entweichen. Seien Sie vorsichtig
beim Entfernen von Lebensmitteln

2- Nehmen Sie Lebensmittel mit Kunststoff- oder Holzwerkzeugen aus
der Platte, um eine Beschadigung der Antihaftoberflache des Gerats zu
vermeiden. Verwenden Sie niemals Metallzangen, Gabeln und Messer, da
diese die Beschichtung beschadigen konnen

REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

- Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und warten Sie, bis es
zur Reinigung und Wartung abgekuhlt ist

- Um antihaftbeschichtete Kochflachen zu schitzen, reinigen Sie die
Heizplatten nach jedem Gebrauch

- Sie konnen die Warmeplatten mit etwas Essigwasser mit einem
weichen Tuch oder Papiertuch reinigen

- Verwenden Sie keine Scheuermittel wie MetallbUrsten oder -drahte, um
eine Beschadigung der Antihaftoberflachen zu vermeiden. Verwenden
Sie kein Reinigungsmittel

- Tauchen Sie Ihr Gerat NICHT in Wasser Stellen Sie sicher, dass alle Teile
sauber und trocken sind

ARZUM
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Lebendauer 7 Jahre
Technische Eigenschaften
220-240V ~ 50-60 Hz
2200 W

PUNKTE, AUF DIE WAHREND DES
TRANSPORTS UND DER LIEFERUNG
GEACHTET WERDEN MUSS

« Wahrend Transport und Lieferung muss Ihr Gerat, damit die
Bestandteile nicht geschadigt werden, in der Originalverpackung
aufbewahrt werden
« Halten Sie das Gerat wahrend des Transports in aufrechter Position
« Lassen Sie Ihr Gerat wahrend des Transports nicht fallen und schutzen
es vor StoBen
« Nach der Lieferung des Produkts an den Kunden sind Schaden, die
wahrend des Transport entstanden sind, nicht langer im Garantieunfang
enthalten

Entspricht der WEEE- Vorschrift.
WEEE

Entsorgen Sie dieses Produkt nicht Uber den Hausmull. In diesem
Gerat sind wiederverwendbare Wertstoffe enthalten. Ihre ortliche
Gemeindeverwaltung nennt Ihnen gerne die offentlichen Sammelstellen
fUr Elektro-Altgerate

C€

Hersteller / Importeur:

Arzum Elektrikli Ev Aletleri San. ve Tic. A.S.
Otakellar Caddesi No: 78 Kat: 1 B Blok No: B1b
EyUp 34050 istanbul Turkiye
Made in Turkey
Tel: +90 212 467 80 80 Fax: +30 212 467 80 00
www.arzum.com

ARZUM
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3-Bouton de réglage de
tempeérature

4-Bouton de réglage de
programme

cuisson inférieure

MAXI GRILL PRO
AR2048-INX / AR2048-N / AR2048-D
GRIL MULTIFONCTIONS

N supérieure
° [pourles
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Nous vous remercions d'avoir choisi le Gril Multifonctions Arzum. Nous
espérons que ce produit vous facilitera le quotidien comme les autres
Pour une efficacité optimale, lire la notice d'utilisation avec attention et la
conserver pour un usage futur.

PRECAUTIONS IMPORTANTES

- Verifier que l'installation électrique est compatible avec la puissance
et la tension indigués sur I'sppareil Maxi Grill Pro Multifonctions Arzum
Nous ne pourrons étre tenus responsables des dommages dus a des
incompatibilités et ces dommages ne seront pas pris en charge dans le
cadre de la garantie

- Cette machine est destinee a
etre utilisee dans des endroits
tels que les maisons et a dautres

endroits:

- /ones de cuisine du personnel
dans les magasins, bureaux et
autres environnements de travall,
- Fermes,

- Les hotels, motels et autres
emplacements de type residentiel
utilises par les clients.

- Lieux de lit et environnements
de petit dejeuner.

Ne pas utiliser de rallonges électriques & section inférieure.

- Verwenden Sie keine Verlangerungskabel, die nicht gendgend Strom
liefern, um eine Beschadigung Ihres Gerats zu vermeiden

ATTENTION: A\ Symbole de surface chaude, éviter le contact.

ARZUM
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- Cet appareil n'est pas destiné a étre mis en fonctionnement au moyen
d'une minuterie extérieure ou par un systeme de commande a distance
sépare

- Toujours mettre I'appareil loin et hors de portée des enfants

- Cet apparell peut étre utilisé

par des enfants 3 partir de 8 ans
et plus et par des personnes
ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites
OuU UN Manque d'expérience et de

COoNNaIssances a condition
quelles aient recu une
supervision ou des instructions
concernant l'utilisation de
'apparell en toute sécurité et
qu'elles comprennent les dangers
encourus,

Les enfants ne doivent pas jouer
avec l'apparell

- Le nettoyage et l'entretien par
'usager ne doivent pas étre
effectues par des enfants, sauf
S'ils ont plus de 8 ans et qu'ils
sont survelllés.

- Maintenir I'appareil et son cordon hors de portée des enfants de moins
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de 8 ans

- Ne pas placer votre Maxi Grill Pro Multifonctions Arzum sur ou pres de
surfaces chaudes comme une cuisiniére ou une plague de cuisson

- Ne pas laisser le cordon pendre d'une table ou d'une surface au-
dessus d'un autre appareil ou une source de chaleur ou entrer en
contact avec ceux-Ci

- Utlliser I'appareil en le positionnant sur une surface plane, stable et
résistante a la chaleur.

- Apres utilisation, debrancher I'appareil et laisser refroidir avant de le
déplacer.

- Débrancher I'sppareil en cas de non-usage et pour nettoyage,

- Cet appareil ne doit EN AUCUN CAS étre plongé dans l'eau pour
nettoyage ou autre raison, éviter l'entrée d'eau/vapeur d'eau dans
Iapparell

- Ne pas toucher la poignée et les boutons lorsque I'appareil est en
fonctionnement

- Bviter les mouvements pouvant nuire au cable et I'embout de
branchement de votre appareil Débrancher en tenant par l'embout de
branchement du cable, ne JAMAIS tirer sur le cable

- Si le cable d'alimentation ou I'embout de branchement sont
endommageés en raison de chute ou autre, ne pas utiliser l'appareil. Ne
pas tenter de réparer lappareil contacter un service apres-vente Arzum

- Respecter la notice d'utilisation de l'apparell

INSTRUCTIONS D’EMPLOI

- Vous pouvez utiliser votre Maxi Grill Pro Multifonctions Arzum pour
cuisiner divers plats, comme des grillades, des pizzas et pains (dont
lahmacun, bazlama), autres recettes 3 base de farine ou encore des plats
en sauce grace au plateau optionnel

- Nettoyer I'sppareil avec un chiffon ou une serviette humide avant

la premiere utilisation. Tourner le bouton marche/arrét jusquau bout

Un léger dégagement d'odeur ou de fumée peut se produire. Cela est
passager. Laisser chauffer en maintenant la plaque supérieure rabattue
et sans Ia plaque gril pendant 10 minutes

- Lors de la premiere utilisation, essuyer les plaques avec un chiffon
doux imbibé d'huile d'olive ou de taurnesol. Cela améliorera les qualites
antiadhésives du produit

ARZUM
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PROGRAMMES ET REGLAGE DE
TEMPERATURE

Les programmes de cuisson de I'appareil sont décrites ci-de
mrtr

s dans

O L'apparell est éteint

®]
= Plaque

cuisson du bas est
3 pizzas ou pour faire

inférieure - Seule la plaque d
en marche. Programme utilisable pour faire cuire d
dorer sous les plats

@
té? Plagu es r19 cuissan inférieure et supérieure : Les deux plaques de
cuisson du et du haut sont en marche. Programme adapté pour
faire cuire dtm lahmacun, pizza, pour faire griller du pain et réaliser des
recettes avec le plateau en fomt\,

du ba

qan
Jﬁ? Plaque de cuisson inférieure expre
en marche. Programme adap
la haute temg

5s - La plaque express
pour réaliser des recettes
Sir la vianc

.
15 Maintien au chaud : La plague de cuisson inférieure est en marche

(035

se température. Programme ad“"*@ pour maintenir chauds
dhmﬁmc précuits

O : L'apparell est éteint
Minimum - Maintien au chaud

Niveau 1: Cuisson vapeur et decongélation
Niveau 2 : Grille-pain et cuisson de gateaux

Niveau 3 : Poissons et viandes
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Maximum : Recettes nécessitant de la haute température

Grace au thermostat intégre, I'appareil se regle automatiquement 8

la température du niveau sélectionné. Le voyant de controle sallume
lorsque I'sppareil est branché et séteint lorsque Ia température voulue
est atteinte

UTILISATION DU GRIL MULTIFONCTIONS

- Brancher I'sppareil
- Sélectionner le programme adapté a votre recette
- Régler la température selon le niveau chaisi

- Débrancher I'appareil lorsque la cuisson est terminée et attendre qu'il
refroidisse avant de nettoyer.

NOTE

Velller 3 ce que les cables saient a distance adaptee des plagues de
cuisson lorsque l'appareil est en marche

PROGRAMMES DE CUISSON
Cuisson Sans Plateau

- Brancher I'sppareil et sélectionner le programme de
cuisson inférieure et supérieure

- Préchauffer I'appareil en amenant le bouton
température au niveau souhaité jusqua ce que le
bouton POWER séteigne

- Avec le programme, il est possible de faire cuire des
toasts, lahmacun, pizzas, de griller des marrons, du
mais U pain

- Paur éviter que les plagues de cuisson inférieure et supérieure se
touchent, la plague gril qui se trouve avec 'appareil doit étre placée a
lintérieur du produit selon Ia recette

- La durée de cuisson dépend des ingrédients utilisés et de la préférence
de chacun
Cuisson Avec Plateau

- Pour des recettes a base de farine et des plats en sauce, Utilise
plateau en fonte

[}

- Veulillez laver votre plateau avec de I'eau chaude et du savon avant
la premiere utilisation et sécher le soigneusement Le plateau en fonte
doit etre lavé avec une éponge et du hquwde vaisselle. Sivous souhaitez

ARZUM
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rallonger la durée de vie de votre produit, nous vous
deconseillons de le laver au lave- vaisselle

- Lorsque vous achetez le plateauy, veuillez le

laver avant utilisation et graissez toute la surface
intérieure uniformément & I'side de beurre et séchez
3 l'aide dune serviette ou d'un chiffon

- Brancher I'appareil et sélectionner le programme
de cuisson inférieure et supérieure

- Réchauffer l'appareil en amenant le bouton température au niveau
souhaité jusqua ce que le bouton POWER séteigne

- Placez Ia grille du produit sur la plague de cuisson inférieure
- Placer le plateau sur la plaque inférieure et rabattre Ia plaque
supérieure

- Le programme est idéal pour faire cuire des plats a base de farine, des
desserts, des plats en terre cuite, des sautés de visndes ou des plats
en sauce. Les plats en sauce cuisent particulierement en peu de temps
grace aux températures égales du haut et du bas de I'sppareil

- La durée de cuisson dépend des ingrédients utilises et de la preférence
de chacun

- Utilisez des cuilleres en plastique ou en bais. N'utilisez jamais de
cuilleres en métal

- Garder les plaques en position fermée pour chauffer plus rapidement
I'appareil. Cela consommera moins dénergie

NOTE : Ne remplissez pas le plateau a ras bord pendant la cuisson
Laissez de la place pour I€bullition et le gonflement pendant la cuisson

AVERTISSEMENT : Le plateau en fonte sera plus chaud pendant la
cuisson et pendant un certain temps apres celle-ci. Utilisez un tissu
épais pour soulever et transparter le plateau

Grill

- Graisser les deux cotés de la viande a griller ou bien laisser reposer
la viande dans de I'huile avant cuisson. Siles viandes ne sont pas
graissées, graisser les plaques de cuisson avec tres peu d'huile

- Brancher I'sppareil et sélectionner le programme de cuisson inférieure

- Préchauffer I'appareil en amenant le bouton température au Niveau
souhaité jusqu'a ce que le bouton POWER séteigne

- Placer la viande sur le gril
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Note : Pour faire cuire les grandes viandes épaisses, saisir d'abord

la viande sur la plague de cuisson inférieure en mode express et 3
température maximale puis faire cuire l'intérieur de la viande aux niveaux
de température 2 et 3

Note : Ne pas huiler excessivement l'appareil. Trap d'huile causera
I'apparition d'odeur et de fumée. Placer un récipient en dessous du canal
d'écoulement d'huile qui se trouve derriere I'sppareil pour collecter le
surplus d'huile

ATTENTION:

7~ Eviter TOUT contact avec les surfaces extérieures chaudes de
I'appareil lorsquiil est en marche. Utiliser Ia poignée pour soulever la
plague supérieure de l'appareil. De Ia vapeur peut séchapper des plaques
de cuisson lors de l'ouverture de la plague supérieure ou pendant la
cuisson. Faire attention en récupérant les aliments

2- Pour preserver le revetement antiadhésif des plagues de cuissan,
toujours utiliser une spatule plastique ou en bois. Ne pas utiliser de
pinces, fourchettes ou couteaux métalliques risquant dendommager le
revétement

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

- Débrancher et laisser lappareil refroidir complétement avant de
procéder au nettoyage et a l'entretien

- Nettoyer les plaques chauffantes aprés chaque utilisation pour
préserver leur surface de cuisson antiadhésive

- Il'est possible de nettoyer les plaques a l'aide d'un chiffon ou d'une
serviette imprégnée d'eau et un peu de vinaigre

- Ne pas utiliser déponge métallique, ni de poudre a récurer afin de
ne pas endommager les surfaces antiadhésives. Ne pas utiliser de
detergents

- Ne JAMAIS plonger I'sppareil dans l'eau. Veiller a ce que toutes les
pieces de l'appareil soient propres et seches avant de le ranger.

ARZUM
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Durée de vie de 7 ans
SPECIFICITES TECHNIQUES
220-240V -~ 50-60 Hz
2200W

PRECAUTIONS EN CAS DE
TRANSPORT

«L'appareil doit étre transporté dans sa boite originale afin de ne pas
endommager ses composants
«Garder 'appareil dans sa position normale lors du transport
«Ne pas faire tomber I'spparell et le protéger des chocs lors du transport

«Les dégats et dommages survenus apres livraison de I'appareil au client
ne sont pas couverts par la garantie

Conforme a la directive DEEE.

L'appareil ne doit pas étre jeté aux ordures car il contient des
composants recyclables conformément a la directive DEEE. Consulter le
centre de collecte le plus proche pour recycler I'appareil

C€

Fabricant / Importateur:

Arzum Elektrikli Ev Aletleri San. ve Tic. A.S.
Otakeilar Caddesi No: 78 Kat: 1B Blok No: B1b
EyUp 34050 istanbul Turkiye
Fabriqué en Turquie
Tel: +90 212 467 80 80 Fax: +90 212 467 80 00
www.arzum.com
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MAXI GRILL PRO
AR2048-INX / AR2048-N / AR2048-D
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GARANTI SARTLARI

7. Garanti sUresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 3 yidrr.

2. Malin butun pargalan dahil olmak Uzere tamami garanti kapsamindadir,
3. Malin ayipli oldugunun anlasiimasl durumunda tuketici, 6502 sayl
TUketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;
a- Sozlesmeden dénme,

b- Satig bedelinden indirim isteme,

c- Ucretsiz onarilmasini isteme,

¢- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

4. Tiketicinin bu haklardan Gcretsiz onarim hakkini segmesi durumunda
saticl; iscilik masrafi, dedistirilen parca bedeli ya da bagka herhangi bir

ad alinda higbir Ucret talep etmeksizin malin onanmini yapmak veya
yaptirmakla yukomiudur. Tuketici Ucretsiz onanm hakkini Uretici veya
ithalatgiya kars! kullananilir. Saticy, Uretici ve ithalatg tuketicinin bu hakkini
kullanmasindan miteselsilen sorumludur.

S. Tuketicinin, Geretsiz onanm hakkini kullanmasi halinde malin;

- Garanti sUresi iginde tekrar arizalanmas,

- Tamiri icin gereken azami sUrenin aglimas|,

- Tamirinin mumkun olmadidinin, yetkili servis istasyonu, saticy, Uretici
veya ithalatel tarafindan bir raporla belirlenmesi durumlarinds;
tuketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini veya imkan
varsa malin ayipsiz misli ile degistiriimesini saticidan talep edebilir
Saticy, tuketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getirimemesi
durumundsa satici, Uretici ve ithalatgr muteselsilen sorumludur.

6. Malin tamir suresi 20 ig giiniing, binek otomobil ve kamyonetler igin
ise 80 ig giniind gecemez Bu sUre, garanti sUresi icerisinde mala iligkin
arizanin yetkil servis istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, garanti
suresi diginda ise malin yetkili servis istasyonuna teslim tarihinden itibaren
baglar. Malin arizasinin 10 ig giind icerisinde giderilememesi halinde Uretici
veya ithalatgl, malin tamiri tamamlanincaya kadar, benzer ozelliklere

sahip baska bir mall tUketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Malin
garanti sUresi igerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen sure
garanti suresine eklenir.

7. Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykir kullaniimasinda
kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir.

8 Tuketici garantiden dogan haklarinin kullanimasi ile ilgili olarak
Glkabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu veya tUketici
isleminin yapildigi yerdeki Tuketici Hakem Heyetine veya Tuketici
Mahkemesine bagvurabilir

9. Saticl tarafindan bu Garanti Belgesinin verimesi durumunda, tuketic
Gumruk ve Ticaret Bakanhdi Tiketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi
Genel Midiirlagine basvurabilir
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