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Yetkili servis listesi igin kullanim kilavuzunun son sayfasina bakiniz.



DEGERLI MUSTERIMIZ;

Arzum OKKA Minio Milko'yu tercih ettiginiz igin tesekkur
ederiz.

Arzum OKKA Minio Milko'yu kullanmadan 6nce bu kullanma
kilavuzunu dikkatlice okumanizi ve daha sonra gerekli
olabilecedinden bu kilavuzu saklamanizi Gnemle rica ederiz.
Arzum OKKA Minio Milko yalnizca bu kilavuzda verilen
guvenli kullanim talimatlarini iyi bilen Kisiler tarafindan
kullanilimalidir.

Makinenizin garanti sartlar bilgilendirmesi ve garanti
belgesi de bu kilavuz igerisinde yer almaktadir.

*Cihazinizin bu kullanim kilavuzundaki talimatlara
uygun olmayacak sekilde kullanimi, kendi kullanim
alani disinda bir yerde kullanimi ve Arzum yetkili
servislerinden bagka bir yerde tamir ettiriimesi
durumunda ortaya cikabilecek hasarlarda firmamiz
sorumluluk kabul etmez ve cihaziniz garanti kapsami
disinda Kalrr.

Kutuyu Agma ve ilk Kullanim:

Ik kullanimdan énce cihazi ve aksesuarlar kutusundan
clkariniz, hasar ve arizalara karsl kontrol ediniz.

Cihazda herhangi bir ariza ya da hasar var ise, cihazi
kullanmayiniz ve Arzum Yetkili Servisine basvurunuz.

Bu Urun, tum baglayici CE etiketleme direktiflerine
uygundur.

AEEE yonetmelidine uygundur.

Bu cihaz, AEEE direktiflerine uygun olan geri
donusumu parcalardan olustugu icin ¢ope

atimamasi gerekmektedir. Lutfen, bu cihazin

geri donUsUmMUNU sadlamak igin en yakin

toplama merkezine veya Arzum yetkili servisine
bagvurunuz. —
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1. GNEMLi GUVENLIK UYARILARI

Arzum OKKA Minio Milko'nun "Teknik Ozellikler" etiketinin Uzerinde yazili
voltajin, bulundugunuz yerin sebeke voltajina uygun olup olmadigindan
emin olunuz. Herhangi bir uyusmazlik durumunda meydana gelebilecek
arizalardan firmamiz sorumlu tutulamaz ve bu nedenle olugabilecek bir

ariza, garanti kapsami disinda islem gorur.

Arzum OKKA Minio Milko, yalnizca yonetmelikler ugarinca baglantisi
yapilimis toprakii bir prize takilip calistinimalidir. Cihaziniza zarar
vermemek igin yetersiz akim saglayan uzatma kablolari kullanmayiniz.

Tehlikelerden kacinmak amaciyla

bu elektrikli cihaz veya onun gug
kablosu ile ilgili tamiratlar yetkili
musteri hizmetleri personeli tarafindan
yapimaldir.

Tamirat gerekli ise lutfen Arzum
Musteri Hizmetleri ile temasa
geciniz. Yanlig kullanimdan meydana
gelebilecek arizalardan firmamiz
sorumilu tutulamaz ve bu nedenle
olusabilecek bir ariza, garanti kapsam
disinda islem gorur.

Elektrik carpma riskinden kacinmak
icin cihazin ana gavdesini ve gug
kablosunu KESINLIKLE su ile
temizlemeyiniz ve suya daldirmayiniz.
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Cihaz elektrik gucuyle ¢alistigindan
elektrik soku tehlikesi vardir, bu
nedenle fise kesinlikle islak ellerle
dokunmayiniz.

Bu cihaz, guvenli bir sekilde
kullanilmasiyla ilgili kendilerine bilg,
gozetim veya talimat verilmis ve
icermis oldugu tehlikeler kendiler
tarafindan anlasiimis kisilerce
kullaniimalidir. Cocuklar cihaz ve
sebeke kablosu ile oynamamalidir,
cocuklarin yetigkin gozetimi olmadan
cihazda pisirme yapmalarina

veya cihazi temizlemelerine izin
verilmemelidir. Cihazi ve gug kablosunu
8 yasindan kucuk cocuklarin
erisemeyeceqi yerlerde saklayiniz.

Dikkat: Tum ambalaj malzemelerini
cocuklardan uzak tutunuz, bu
malzemeler bogulma sonucu clume
sebebiyet verebilecek potansiyel
tehlike kaynagidr.
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Bu cihazin, agadida belirtilen yerler
gibi, ev ve benzeri yerlerde kullaniimasi
amaclanir:

- DUkkanlarda, burclarda ve diger
calisma ortamlarindaki personele ait
mutfak alanlar,

- Ciftlik evleri,

- Musteriler tarafindan motellerde,
otellerde kullanilan yerler ve diger
mesken tipi cevreler,

- Yatma yerleri ve kahvalti yapilan
ortamlar.

Cihaz dis ortamda kullanmayiniz, her zaman sifir veya sifir derecenin
altindaki sicakliklardan koruyunuz.

Arzum OKKA Minio Milko'yu DAIMA duz ve edimsiz yuzeyler Uzerinde
kullaniniz. Masa veya tezgah kenarina yerlestirmeyiniz, kUguk bir
darbede cihaziniz yere dusebilir. Cihazinizin sicak kahve ile dolu
olabilecegini unutmayiniz

Arzum OKKA Minio Milko'yu, sicak yuzeyler Uzerinde, 1si kaynaklari
yaninda, acik alev veya yanici buhar yaninda kullanmayiniz. (Or: sicak
ocak Usty, Kalorifer, soba vb) Cihazin enerji kablosunun masa veya
tezgahtan sarkmamasina ve baska cihazlar ile temas etmemesine dikkat
ediniz

Galisir haldeyken Arzum OKKA Minio Milko'yu gézetimsiz halde
birakmayiniz

Cihaziniz kullanimdayken dolap icine yerlestiriimemelidir.
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Cihazinizi ilk kullanimda pisirme haznesine sadece su koyarak galistiriniz
ve bu atik suyu dokunuz.

Pisirme haznesine su koymadan kahve pisirme islemini baslatmayiniz
Cihazinizda susuz pisirme emniyeti bulunmaktadir. Cihazinizi susuz
galistirmaniz halinde bir stre sonra kendini kapatip, soduyana kadar
yeniden ¢alismayacaktr.

Pisirme haznesine su, sUt, kahve ve seker disinda bir madde koymayiniz.

Pisirme haznesini bu makine disinda higbir isiticida kullanmayiniz. (Or:
ocak Uzerinde, mikrodalga.vb)

Pisirdiginiz kahveyi fincana servis ediniz, pisirme haznesinden igmeye
galismayiniz.

Pisirme haznesini tutmak/tasimak igin mutlaka tagima sapini kullaniniz.

Pisirme isleminden sonra, pisirme haznesinin yerlestirildigi enerji iletim
tabani sicak olabilir. Temas etmeden 6nce MUTLAKA sogumasini
bekleyiniz.

Temizlemeden 6nce cihazin figini prizden ¢ikarniz ve pisirme haznesinin
tamamen sogumasini bekleyiniz. Cihazin temizlenmesi ile ilgili detayl
bilgi icin lUtfen "Temizleme ve Bakim" bolumune bakiniz.

Arzum OKKA Minio Milka'yu; uzun sure kullaniimadiginda ve/veya
herhangi bir ariza olmasi halinde ve/veya tehlikeli bir durum olusmasi
halinde her zaman prizden cikarniz

Fisi prizden gikarirken ASLA sebeke kablosundan ¢ekmeyiniz; her
zaman figin kendisini tutarak gekiniz.

Cihaz temizlerken ve bakim yaparken, fisin prizde olmadigindan emin
olunuz.

Cihazi yalnizca verilen enerji iletim tabant ile birlikte kullaniniz.

ARZUM OKKA MINIO MILKO
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2. MAKINENIN GENEL VE TEKNiK OZELLiKLERI

ARZUM OKKA MINIO MILKO TURK KAHVESI MAKINESI
1- 1-4 fincan kapasiteli pisirme haznesi

2- Cift tarafl akitma agzi (sag ve sal el kullanimina uygun )
3- Enerji iletim tabani

4- Turk kahvesi pisirme baslatma tusu ve durum iig

5- SUtlU Turk kehvesi pisirme baslatma tusu ve durum isigi
6- Turk kahvesi 6lgu kasigi

7- Hazne igi temizleme firgasi

Kullanim 6mru 7 yil

Sebeke Gerilimi: 220-240V ~ 50/60 Hz
Cekilen Gug: 640-762W

Urlndn Uzerinde basilli olan veya basill dokumanlarda beyan edilen
degerler, ilgili standartlara gore laboratuar ortaminda elde edilen
degerlerdir. Bu degerler, Urinun kullanildigi ortam sartlarina gore
degisebilirler.
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3. MAKINENIN KULLANIMI

Enideal lezzet igin ilk kullanim 6ncesi kilavuzda belirtilen demlenme
noktasi algilama ayarini manuel olarak yapmanizi tavsiye ederiz.

Ik kullanimdan 6nce cihazinizin ana govdesini silerek temizleyiniz.
Pisirme haznesini su altinda yikayarak da temizleyebilirsiniz. Ik
kullanimda pisirme haznesine Coffee seviyesine kadar su doldurarak
cihazi caligtininiz ve bu suyu dokerek cihazinizi sodumaya birakiniz.

Arzum OKKA Minio Milko Turk Kahvesi Makineniz kullanim esnasinda
isinir, bu nedenle cihazin sicak yuzeylerine dokunmayiniz.

Kahve makinenizle sadece kahve pisirebilirsiniz. Kaynatma veya Isitma
amaclyla bagka bir sivi ya da solusyon kullanmayiniz.

Arzum OKKA Minio Milko Turk Kahvesi Makineniz ile 1-4 kisilik kahve
pisirebilirsiniz.

Makinenizin figini prize taktiginizda bip sesi ile birlikte durum 11§ beyaz
renge donusecektir.

Pisirme haznesine kisi sayisina gore yeterli miktarda su koyunuz
Istenilen miktarda Turk kahvesi koymak icin Arzum OKKA Minio Milko
olcu kasigini kullaniniz. Istenilen miktarda seker ekleyerek topaklanmay!
onlemek icin hafifge kanstiriniz. Pisirme haznesindeki karigimin Coffee
seviyesini gegmediginden emin olunuz

Cihazinizi enerji iletim tabanina yerlestirip cihazinizin baslatma tusuna
bastiginizda durum 1sig1 kirmizi renge donerek pisirme islemine
baslayacaktrr. Pisirme islemi bittiginde cihaziniz sesli uyari verecektir ve
durum 1s1g yeniden beyaz renge donecektir.

Pisirme islemi devam ederken herhangi bir sebeple pisirme haznesini
yuvasindan cikardiginizda makineniz sesli ve isikll uyari vererek pisirme
islemini durduracaktir. Pisirme islemine devam etmek igin hazneyi
yuvasina yerlestiriniz ve tercih edilen pisirme fonksiyonuna ait baglatma
tusuna basiniz.

Pisirme islemi bitince hazneyi yerinden alarak kolaylikla servis
edebilirsiniz.

Her kullanim sonrasinda pisirme haznesini kuru veya nemli bir bezle
mutlaka temizleyiniz. Hazneyi kesinlikle suya daldirarak veya bulagik
makinesine atarak temizlemeyiniz.

ARZUM OKKA MINIO MILKO
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DEMLENME NOKTASI ALGILAMA AYARI (AUTO
BREWING ALTITUDE DETECTION SYSTEM)

Arzum OKKA Minio Milko, bulundugu noktadaki ideal pigirme sicakligini
tespit ederek dunyanin her yerinde ayni lezzette Turk kahvesi
yapabilmeyi sadlayan akilli "Auto Brewing Altitude Detection" sistemine
sahiptir.

Suyun kaynama noktasi, deniz seviyesine gore yukseklik farkina
baglidir. Bu nedenle, cihazinizin kullanildigi rakim degistidinde, cihazinizin
demlenme noktasini manuel olarak ayarlayabilirsiniz.

1. Cihazin figini prize takiniz
2. Pisirme haznesine Coffee c¢izgisine kadar su koyunuz.

3. Pisirme haznesini yerine yerlestirmeden paneldeki iki tusa ayni anda
basili tutunuz ve tuslarin Uzerindeki ledlerin ikisi de kirmiziya donunce
pisirme haznesini 10 saniyeyi gegmeden yerine koyunuz.

4. Kalibrasyon baslayacaktir. Kalibrasyon sonrasi cihaz uyan sesi
verecek ve ledler yanip sénecektir. Kalibrasyon islemi tamamlanmistir.

4. OKKALI TURK KAHVESI PiSiRME ONERILERI

Arzum OKKA Minio Milko, agir ateste ideal kivamda Turk kahvesi pisirmek
icin tasarlanmig pratik bir makinedir.

Asadidaki tabloda OKKAII Turk kahvesi pisirmek icin tavsiye edilen ideal
olgulerini bulabilirsiniz.

*Verilen miktarlar tek kisilik kahve igindir.

-1 olgek kahve tavsiye edilen miktardir. Sert veya yumusak igimli bir
kahve igin arzuya gore daha az veya daha ¢ok kahve kullanabilirsiniz.

- Lezzetli ve kopUKIU bir Turk kahvesi igin taze kahve kullaniniz.
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OKKALI Tiirk Kahvesi Pisirmek igin Tavsiye Edilen Malzeme Olgekleri

su KAHVE SEKER
SADE 1Turk kahvesi| 1 0lgek Arzum Sekersiz
KAHVE fincan OKKA Minio kasigi v
AZ SEKERLI| 1Turk kahvesi| 1 dlgek Arzum Yarim kesme seker/
KAHVE fincan OKKAMinio kasidi | Yarim gay kasigi toz seker
ORTA 1Tdrk kehvesi| T olcek Arzum 1 adet kesme seker/
KAHVE fincani OKKAMiniokasigl | 1¢ay kasid toz seker
SEKERLI  |1Turk kahvesi| 1 6lgek Arzum 2 adet kesme seker/
KAHVE fincani OKKAMiniokasigl | 2 cay kasidi toz seker

Pisirme:

1. Figi prize takiniz. Uriininuz kendiliginden agilacaktir ve durum isid
beyaz renkte yanacaktrr.

2. Yukaridaki tabloda tavsiye edilen oranlara gore 6nce kahve, seker
sonra suyu pisirme haznesine koyunuz. Bir kasik yardimi ile hafifge
Kanistiriniz. (Sekil-1)

ARZUM OKKA MINIO MILKO
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Not: Lezzetli kahve igin pigirme haznesinin
icinin temiz olmasina dikkat ediniz.

3. Cihaziniz tek seferde 4 Kisilik kahve
pisirebilir. Kullanmakta oldugunuz fincan
boyutlart degisiklik gosterebilecedi

icin, su-kahve-seker karisiminin

hazne icindeki Coffee seviye gizgisini
gecmemesine dikkat ediniz. Aksi halde
kahve iyi pismeyebilir ve/veya pisirme
haznesinden tagabilir. (Sekil-2)

4. Pisirme haznesini makineye
yerlestiriniz. (Sekil-3)

Not: Pigirme haznesini yerine tam
yerlestirmezseniz Urununuz pigirme
islernine baglomayacaktir.

5. On panodaki Turk kahvesi pisirme
(panelin sol tarafindaki) tusuna basiniz
(Sekil-4)

6. Makine, baslama sesi (bip) uyarisini
verip baglatma tusu etrafindaki durum
151G kirmizi renkte yanar. (Sekil-5)

7. Pisirme suUreleri;
MIKTAR | KLASIK PISIRME | SUTLU PiSIRME

SURESI SURESI
1KISILIK 45 SN-1DK 1-25DK
2 KiSILIK 1-15 DK 25-35DK
3 KISILIK 15-2 DK 4-45DK

4 KiSILIK 25-3DK -
Not: Pisirme sdreleri; ortam isisi, suyun
1sisi ve sebeke voltajina bagh olarak
farkliliklor gosterebilir. Urdnundzdn pes
pese kullaniminda makine sicak olacagi
icin pisme suresi daha da kisalabilir.

8. Pisirme iglemi tamamlandiktan sonra
makineniz sesli uyari verir ve Kirmizi
olan durum 1s1g1 beyaz renge donerek
bekleme moduna gecer. Makinenizi
fisten gekerek tamamen kapatabilirsiniz

12 ‘ ARZUM OKKA MINIO MILKO



9. Pisirme islemi bittikten sonra
kahvenizi fincana alarak servis yapiniz

Not: Képugun ve telvenin pisirme
haznesinde kalmamasi igin hazneyi
hafifce oynatarak bosaltiniz. (Sekil-7)

10. Herhangi bir sebepten 6tUrU pisirme
islemini iptal etmek igin baslatma
tusuna tekrar basmaniz yeterlidir.

5. SUTLU TURK KAHVESI PiSIRME

Cihazinizla sutll Turk kahvesi pisirebilirsiniz

SUtlu Turk kahvesi hazirlamak igin "Okkali Turk Kahvesi Pisirme Onerileri"
kisminda verilen malzeme 6lgeklerinde su yerine sut kullaniniz.

1. Fisi prize takiniz. Urinunz kendiliginden agilacaktir ve durum 1sigi
beyaz renkte yanacaktr.

2. "Okkali Turk Kahvesi Pisirme Onerileri" kisminda verilen tablodaki
olceklerde su yerine sUt kullaniniz. Malzemeleri bir kasik yardimi ile
hafifge kanstinniz

3. Cihaziniz tek seferde 3 kisilik sutlt Turk kahvesi pisirebilir. SUt- seker-
kahve karisiminin hazne igindeki Milk seviye gizgisini gegmemesine
dikkat ediniz.

4. Pisirme haznesini makineye yerlestiriniz.

5. On panodaki sutlu Turk kahvesi pigirme
(panelin sag tarafindaki) tusuna basiniz.
(Sekil-8)

6. Pisirme isleminin bundan sonraki adimlari
icin "Okkali Turk Kahvesi Pisirme Onerileri" kisminda verilen bilgileri
dikkate aliniz.

ARZUM OKKA MINIO MILKO
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6. TEMIZLiK VE BAKIM

Temizlemeden 6nce makinenizin fisini prizden gekiniz ve pisirme
haznesinin sogumasini bekleyiniz

Pisirme haznesinin igindeki suyu veya kahveyi bosaltip cezve icini
yikadiktan sonra pisirme haznesinin disini kuru veya nemli bir bezle
siliniz.

Hazne tabaninda biriken kalintilari makineniz ile verilen temizleme firgasi
ile temizleyebilirsiniz

Cihazinizin pisirme haznesi disinda kalan enerji iletim tabaninin da
bulundugu ana govdesini sadece kuru veya nemli bir bezle siliniz,
KESINLIKLE suya daldirarak veya bulasik makinesinde yikayarak
temizlemeyiniz

Makinenizin higbir aksesuarini bu tip cihazlar igin kullanilan temizleyiciler
haricinde sert ve kimyasal temizleyiciler (camasir suyu, tuz ruhu vb)
kullanarak temizlemeyiniz. Cihazi temizlemek igin asindirici temizleyiciler,
metal nesneler, gizici sert sungerler, tel temizleyiciler veya sert firgalar
kullanmayiniz.
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Kireglenmeyi Giderme

Zamanla kullanilan suyun igerisinde bulunan kireg, pisirme haznesi
tabaninda birikerek cihazinizin verimini dusuredbilir,

Cihazinizin pisirme haznesini elektrikli mutfak aletlerine 6zel Uretilmis
kirec cozuculer ile temizleyebilir veya beyaz sirke gibi doga dostu
cozumleri deneyebilirsiniz

Cihazinizin pisirme haznesini beyaz sirke ile temizlemek igin; cihaziniza
pisirme haznesinin zeminini kaplayacak miktarda beyaz sirke koyarak
1 saat bekletiniz, daha sonra sirkeyi bosaltip pisirme haznesini 2-3 kez
temiz su ile yikayiniz.

7. TASIMA VE NAKLIYE

Tasima ve nakliye sirasinda cihaziniz, aksamlarina zarar gelmemesi igin
orijinal kutusunda tutulmalidir.

Tagima sirasinda UrunU normal konumunda tutunuz.

Cihazinizi nakliye esnasinda dusurmeyiniz ve darbelere karsi koruyunuz.

Urunun musteriye tesliminden sonra tasima sirasinda olusan arizalar ve
hasarlar garanti kapsamina girmez.

ARZUM OKKA MINIO MILKO
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DEAR VALUED CUSTOMER;

We would like to thank you for choosing Arzum OKKA
Minio Milko.

We strongly recommend you to read this manual
carefully before using the Arzum OKKA Minio Milko and
0 keep this manual in case you may need it later. The
Arzum OKKA Minio Milko shauld only be used by persons
familiar with the safe use instructions given in this guide.
Terms of warranty and warranty certificate of your
machine are also included in this manual.

*Our company does not accept responsibility for any
damages that may occur if your appliance is used in
away thatis not in accordance with the instructions
in this user manual, used in a place other than its own
usage area and repaired in a place other than Arzum
authorized services and your appliance will be out of
warranty.

Opening Package and First Use:

Before first use, take the machine and accessories out
of the box, check for damage and malfunctions. If there
is any malfunction or damage on the appliance, do

not use the appliance and contact Arzum Authorized
Service.

This product complies with all binding CE Iabeling
directives.

Complies with WEEE regulation.

This appliance should not be disposed of

in landfill as it consists of recyclable parts

that comply with WEEE directives. Please

contact your nearest collection center

or Arzum authorized service center to

recycle this appliance. —
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1. IMPORTANT SAFEGUARDS

Make sure that the voltage printed on the "Technical
Specifications' label of the Arzum OKKA Minio Milko
corresponds to the mains voltage of your location. Our
company cannot be held responsible for malfunctions caused
by any voltage differences and therefare, any potential
malfunction will be out of warranty.

The Arzum OKKA Minio Milko must only be plugged into a
grounded socket outlet connected in accordance with the
regulations. To prevent damage to your appliance, please do
not use extension cables that do not provide enough current.
Any repair for this electrical device or
its power-supply should be conducted
by authorized customer services
personnel to avoid danger.

To avoid hazards, repairs to this
electrical appliance or its power cord
must be carried out by autharized
customer service personnel.

If repairs are necessary, please
contact Arzum Customer Service. Our
company cannot be held responsible
for malfunctions that may occur

due to misuse and any malfunction
that may occur for this reason will

be treated outside the scope of the
warranty.
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To protect against electric shock, DO
NOT clean and immerse machine and
power cord in water.

Since the appliance is electrically
powered, there is a risk of electric
shock, so never touch the plug with
wet hands.

This appliance must be used by
persons who have been given
information, supervision or instruction
concerning its safe use and who
understand the hazards involved.
Children must not play with the
appliance and the mains cable, nor
must children be allowed to cook or
clean the appliance without adult
supervision. Keep the appliance and
pawer cord out of the reach of children
under 8 years of age.

Caution: Keep all packaging materials
away from children, as they are a
potential source of danger that can
lead to death by suffocation.

This appliance is intended for use in
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the home and similar locations, such
as the following locations:

- Staff kitchen areas in shops, offices
and other work environments,

- Farmhouses,

- Places used by customers in motels,
hotels and other residential-type
environments,

- Sleeping places and places where
breakfast is served.

Do not use the appliance outdoors, always protect it from zero
or sub-zero temperatures.

ALWAYS use Arzum OKKA Minio Milko on flat and uneven
surfaces. Do not place on the edge of a table or countertop,
a small impact may cause your appliance to fall to the floor.
Please nate that your appliance may be filled with hot coffee.

Do not use Arzum OKKA Minio Milko on hot surfaces, near
heat sources, open flames or flammable vapors. (Ex. hot stove
top, radiator, stove, etc) Make sure that the power cable does
not hang from the table or worktop and does not come into
contact with other appliances.

Do not leave Arzum OKKA Minio Milko unaccompanied and
unattended during operation.

Your appliance should not be placed in a cupboard while in use.

When using your appliance for the first time, simply put water
into coffee pot and operate your appliance then discard the
waste water.
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Do nat start brewing coffee process without putting water into
coffee pot. There is water-secure security implementation in
your appliance. In case operating without water, the appliance
will shut off after a while and will not be rerun until it cools
down.

Do not put anything other than water, milk, coffee and sugar
into the coffee pot.

Do not use the coffee pot in any heater other than this
machine. (Ex: on oven, microwave oven etc)

Serve your brewed coffee with cup, do not drink from the
coffee pot.

To handle/carry the coffee pot always use a carrying handle

After cooking, the energy conduction base on which the
cooking chamber is placed may be hot. ALWAYS allow to cool
before contact.

Before cleaning, unplug the appliance and allow the coffee
pot ta cool completely. For detailed information on cleaning
the appliance, please refer to the "Cleaning and Maintenance"
section.

Always unplug the Arzum OKKA Minia Milka from the socket
when it has not been used for a long period of time and/or in
the event of a malfunction and/or in the event of a hazardous
situation.

NEVER pull on the mains cable when unplugging the plug from
the socket outlet; always pull by holding the plug itself.

When cleaning and servicing the appliance, make sure that the
plug is not in the socket.

Only use the appliance in conjunction with the supplied power
transmission base.

ARZUM OKKA MINIO MILKO
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2. GENERAL AND TECHNICAL SPECIFICATIONS
OF THE MACHINE

ARZUM OKKA MINIO MILKO TURKISH COFFEE MACHINE

1- Coffee pot with 1-4 cups brewing capacity

2- Double-sided pouring point (suitable for right and left handed use)
3- Energy transmission base

4- Turkish coffee brewing start button and status light.

5- Start button and status light for brewing Turkish coffee with milk
6- Turkish coffee measuring spoon

7- Coffee pot cleaning brush

Lifespan is 7 years

Mains Voltage: 220-240V ~ 50/60 Hz
Power withdrawn: 640-762W

The values printed on the product or declared in printed documents
are the values obtained in the laboratory according to the relevant
standards. These values may vary according to the ambient conditions
in which the product is used.
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3. USE OF MACHINE

For the ideal flavor, we recommend that you manually adjust the auto
brewing altitude detection setting specified in the manual before the
first use. Wipe the main body of your appliance clean before first use.
You can also clean the coffee pot by washing it under water. For the
first use, start the appliance by filling the coffee pot with water up to the
Coffee level and pour this water out and let the appliance cool down.

Your Arzum OKKA Minio Milko Turkish Coffee Machine heats up during
use, so do not touch the hat surfaces of the appliance.

You can only brew coffee with your coffee machine. Do not use any
other liquid or solution for boiling or heating.

You can brew coffee for 1-4 people with your Arzum OKKA Minio Milko
Turkish Coffee Machine.

When you plug in your machine, the status light will turn white with a
beep.

Put enough water in the coffee pot according to the number of people
Use the Arzum OKKA Minio Milko measuring spoon to add the desired
amount of Turkish coffee. Add the desired amount of sugar and stir
gently to avoid lumps. Make sure that the mixture in the coffee pot does
not exceed the Coffee level

When you place your appliance on the energy transmission base and
press the start button, the status light will turn red and the brewing
process will start. When the brewing process is finished, your appliance
will give an audible warning and the status light will turn back to white.

When you remove the coffee pot from the slot for any reason during
the brewing process, your machine will stop the brewing process with
an audible and light warning. To continue brewing, insert the pot into the
slot and press the start button for the preferred brewing function.

When the brewing process is finished, you can easily serve it by
removing the pot

Always clean the coffee pot with a dry or damp cloth after each
use. Never clean the pot by immersing it in water or putting it in the
dishwasher.

ARZUM OKKA MINIO MILKO
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AUTO BREWING ALTITUDE DETECTION
SYSTEM SETTING

Arzum OKKA Minio Milko has a smart "Auto Brewing Altitude Detection"
system that detects the ideal brewing temperature at its location and

enables you to make Turkish coffee with the same flavor anywhere in
the world.

The boiling point of water depends on the difference in altitude relative
to sea level. Therefore, when the altitude at which your appliance is
used changes, you can manually adjust the brewing point of your
appliance.

1. Plug the appliance into the socket.
2. Pour water into the coffee pot up to the Coffee line

3. Without putting the coffee pot in place, press and hold the two
buttons on the panel at the same time and when both of the LEDs on
the buttons turn red, put the coffee pot in place for no more than 10
seconds.

4. Calibration will start. After calibration, the appliance will give a warning
tone and the LEDs will flash. The calibration process is complete.

4.TIPS FOR BREWING STRONG TURKISH COF-
FEE

Arzum OKKA Minio Milko is a practical machine designed to brew Turkish
coffee with the ideal consistency over slow heat.

In the table below you will find the recommended ideal size for cooking
STRONG Turkish coffee.

*The quantities given are for a single coffee.

- Tcup of coffee is the recommended amount. For a strong or soft
coffee, you can use more or less coffee as desired

- Use fresh coffee for a delicious and frothy Turkish coffee.
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Recommended Ingredient Scales for Brewing STRONG Turkish Coffee

WATER COFFEE SUGAR
BLACK 1Turkish coffee | 1scoop of Arzum Suaarf
COFFEE cup OKKA Minio ugariree
LOW SUGAR 1 Turkish coffee | 1scoop of Arzum 'qg‘ht g %gagsafc%lr?%
COFFEE cup OKKA Minio Granustes Sugar
MEDIUM 1Turkish coffee | 1scoop of Arzum 1sugar cube/
COFFEE cup OKKA Minio 7 teaspoon granulated sugar
SUGAR 1 Turkish coffee | 1scoop of Arzum > 2 SU%BF CUDES/‘ q
COFFEE cup OKKA Minio teaspOg et
Brewing:

1. Plug in your appliance. Your product will turn on by itself and the

status light will turn white

2. Put coffee, sugar and then water into the coffee pot according to the
recommended proportions in the table above. Stir gently with the help

of a spoon. (Figure-1)
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Note: For delicious coffee, make sure that
inside of the coffee pot is clean

3. Your applionce can brew coffee for 4
people at a time. Since the cup size you
are using may vary, make sure that the
water-coffee-sugar mixture does not
exceed the Coffee level line in the pot.
Otherwise, the coffee may not be brewed
well and/or may overflow from the coffee
pot (Figure-2)

4. Insert the coffee pot into the machine
(Figure-3)

Note: If the coffee pot is not fully inserted,
your product will not start brewing.

5. Press the Turkish coffee brewing button
on the front panel (on the left side of the
panel]. (Figure-4)

6. The machine beeps and the status

light around the start button turns red
(Figure-5)

7. Brewing times,

AMOUNT | CLASSIC BREWING [BREWING TIME WITH

SERVES1 45 SEC-1MIN 1-25 MIN
SERVES 2 1-15 MIN 25-35MIN
SERVES 3 1.5-2 MIN 4-45MIN

SERVES4  25-3MIN -

Note: Brewing times may vary depending
on ambient temperature, water
temperature and mains voltage. On
subsequent brewing process, the duration
may shorten as the appliance will be
hotter.

8. After the brewing process is complete,
your machine gives an audible warning
and the red status light turns white

and goes into standby mode. You can
switch off your machine completely by
unplugging it
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9. After brewing process has finished,
you can serve your coffee by pouring
into the cup

Note: Empty the pot by moving it slightly
so that the foam and grounds do not
remain in the coffee pot. (Figure-7)

10. To cancel the brewing process for
any reason, simply press the start
button again.

S5.BREWING TURKISH COFFEE WITH MILK

You can brew Turkish coffee with milk with your appliance.

To prepare Turkish coffee with milk, use milk instead of water in the
ingredient scales given in the "Tips On How To Brew Strong Turkish
Coffee" section

1. Plug in your appliance. Your product will turn on by itself and the
status light will turn white.

2. Use milk instead of water in the scales in the table given in the "Tips
On How To Brew Strong Turkish Coffee" section. Stir the ingredients
gently with a spoon

3. Your appliance can brew Turkish coffee with milk for 3 people at a
time. Make sure that the milk-sugar-coffee mixture does not exceed the
Milk level line in the pot.

4. Insert the coffee pot into the machine.

5. Press the button for brewing Turkish
coffee with milk on the front panel (on the
right side of the panel). (Figure-8)

6. For the next steps of the brewing
process, please take into account the
information given in the "Tips On How To
Brew Strong Turkish Coffee" section

ARZUM OKKA MINIO MILKO
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6. CLEANING AND MAINTENANCE

Before cleaning, unplug the machine and allow the coffee pot to cool
down

After draining the water or coffee from the coffee pot and washing the
inside of the coffee pot, wipe the outside of the coffee pot with a dry or
damp cloth.

You can clean the residues accumulated on the cup bottom with the
cleaning brush supplied with your machine.

Wipe the main body of your appliance, including the energy
transmission base outside the coffee pot, only with a dry or damp cloth,
NEVER clean it by immersing it in water or washing it in the dishwasher.

Do not clean any accessories of your machine using harsh and
chemical cleaners (bleach, salt spirit, etc) other than the cleaners used
for this type of equipment. Do not use abrasive cleaners, metal objects,
scratching hard sponges, wire cleaners or hard brushes to clean the

appliance.
Removing Calcification

Lime inside the water used in time may pile up inside the coffee pot and
thus may reduce the performance of your appliance.

You can clean the coffee pot of your appliance with decalcifying
product specially designed for electric kitchen appliances or try eco-
friendly solutions such as white vinegar.

To clean the coffee pot of your appliance with white vinegar; add
enough white vinegar to the appliance to cover the bottom of the coffee
pot and leave it for 1 hour, then drain the vinegar and rinse the coffee
pot 2-3 times with clean water.
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7. HANDLING AND SHIPMENT

Your device should be kept in its original box to prevent damage to its
components during handling and shipping

Keep the product in its normal position during handling
Do not drop your device during shipping and protect against impacts.

Failures and damages during shipping after the delivery of the product
to the customer are not covered by the warranty.

ARZUM OKKA MINIO MILKO
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VEREHRTER KUNDE;

Wir danken Ihnen, dass Sie sich fur Arzum OKKA Minio Milko
entschieden haben.

Wir empfehlen Ihnen dringend, diese Anleitung vor der
Benutzung des Arzum OKKA Minio Milko sorgfaltig zu

lesen und fur den Fall aufzubewahren, dass Sie sie spater
benatigen. Der Arzum OKKA Minio Milko darf nur von Personen
benutzt werden, die mit den in dieser Anleitung enthaltenen
Anweisungen zur sicheren Benutzung vertraut sind.

Die Garantiebedingungen und der Garantieschein fur Ihr Gerat
sind ebenfalls in diesem Handbuch enthalten.

“Unser Unternehmen Ubernimmt keine Verantwortung fur
Schaden, die entstehen konnen, wenn Ihr Gerat nicht gemal
den Anweisungen in dieser Gebrauchsanweisung verwendet
wird, wenn es an einem anderen Ort als dem vorgesehenen
Einsatzort verwendet wird und wenn es an einem anderen
Ort als dem von Arzum autorisierten Service repariert wird.

Das Offnen der Verpackung und die erste Inbetriebnahme:
Bevor Sie das Gerat zum ersten Mal benutzen, nehmen Sie
das Gerat und seine Zubehorteile bitte aus der Verpackung
und prufen diese auf Beschadigungen. Sollte das Gerat
Beschadigungen aufweisen, so benutzen Sie es bitte nicht
und wenden sich an einen Arzum-Kundendienst.

Dieses Gerat entspricht allen CE Normen.

Entspricht der WEEE-Verordnung.

Dieses Gerat sollte nicht auf einer Mulldeponie
entsorgt werden, da es aus recycelbaren Teilen
besteht, die den WEEE-Richtlinien entsprechen.
Bitte wenden Sie sich an die nachstgelegene

Sammelstelle oder an ein von Arzum autorisiertes
Service-Center, um dieses Gerat zu recyceln.
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1. WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Vergewissern Sie sich, dass die auf dem Etikett "Technische
Daten" des Arzum OKKA Minio Milka aufgedruckte Spannung
mit der Netzspannung an Ihrem Standort Ubereinstimmt. Wenn
die Ubereinstimmung nicht gegeben ist, kann unsere Firma

fUr entstehende Storungen nicht zur Verantwortung gezogen
werden und eine aus diesem Grund entstehende Storung wird
nichtim Rahmen der Garantie behandelt.

Der Arzum OKKA Minio Milko darf nur an eine vorschriftsmaBig
angeschlossene Schutzkontaktsteckdose angeschlossen
werden. Um Schaden am Gerat zu verhindern, durfen
Verldngerungskabel mit unzureichender Stromstarke nicht
verwendet werden.

Um Gefahren zu vermeiden, durfen
Reparaturen an diesem Elektrogerat
oder seinem Netzkabel nur von
autarisiertem Kundendienstpersonal
durchgefuhrt werden.

Falls Reparaturen erforderlich sing,
wenden Sie sich bitte an den Arzum-
Kundendienst. Unser Unternehmen
kann nicht fur Fehlfunktionen
verantwortlich gemacht werden, die
durch unsachgemaBen Gebrauch
entstehen, und jede Fehlfunktion,

die aus diesem Grund auftritt, wird
auBerhalb des Geltungsbereichs der
Garantie behandelt.

Zum Schutz vor Stromschlagen durfen
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Sie das Gerat und das Netzkabel
NICHT reinigen oder in Wasser
tauchen.

Da das Gerat mit Strom versorgt
wird, besteht die Gefahr eines
Stromschlags. Beruhren Sie den
Stecker daher niemals mit nassen
Handen.

Dieses Gerat darf nur von Personen
benutzt werden, die Uber den sicheren
Gebrauch informiert, beaufsichtigt
oder unterwiesen wurden und die die
damit verbundenen Gefahren kennen.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat und
dem Netzkabel spielen, noch durfen
sie ohne Aufsicht von Erwachsenen
kochen oder das Gerat reinigen.
Bewahren Sie das Gerat und das
Netzkabel auBerhalb der Reichweite
von Kindern unter 8 Jahren auf.

Achtung: Halten Sie alle
Verpackungsmaterialien von
Kindern fern, da sie eine potenzielle
Gefahrenquelle darstellen, die zum
Erstickungstod fuhren kann.

Dieses Gerat ist fur die Verwendung in
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der Wohnung und an ahnlichen Orten
vorgesehen, wie z. B. an den folgenden
Orten:

- Kichenbereiche fur das Personal
in Geschaften, Buros und anderen
Arbeitsumgebungen,

- Bauernhauser,

- Orte, die von Kunden in Motels,
Hotels und anderen wohnahnlichen
Umgebungen genutzt werden,

- Schlafplatze und Orte, an denen das
Frihstuck serviert wird.

Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien und schitzen Sie es
stets vor Minusgraden.

Verwenden Sie Arzum OKKA Minio Milko IMMER auf ebenen
und unebenen Flachen. Stellen Sie das Gerat nicht auf die
Kante eines Tisches oder einer Arbeitsplatte, da es bei einem
kleinen StoB zu Boden fallen kann. Bitte beachten Sie, dass Ihr
Gerat mit heiBem Kaffee gefullt sein kann.

Arzum OKKA Minio Milko nicht auf heiBen Oberflachen, in der
Nahe von Warmequellen, offenen Flammen oder brennbaren
Dampfen verwenden. (z. B. heiBe Herdplatte, Heizkorper, Ofen,
usw) Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht Uber den
Tisch oder die Arbeitsplatte hangt und nicht mit anderen
Geraten in BerUhrung kommt.

Lassen Sie Arzum OKKA Minio Milk wahrend des Betriebs nicht
unbeaufsichtigt und unbeaufsichtigt.

Ihr Gerat sollte nicht in einem Schrank stehen, wenn es in
Betrieb ist.
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Wenn Sie Ihr Gerat zum ersten Mal benutzen, fullen Sie einfach
Wasser in die Kaffeekanne, nehmen Sie das Gerat in Betrieb
und entsorgen Sie das Abwasser.

Starten Sie den BrUhvorgang nicht, ohne Wasser in die
Kaffeekanne zu fullen. In Ihrem Gerat ist eine wassersichere
Sicherheitseinrichtung eingebaut Wenn das Gerat ohne
Wasser betrieben wird, schaltet es sich nach einiger Zeit ab
und 1auft erst wieder an, wenn es abgekuhltist.

Fullen Sie nichts anderes als Wasser, Milch, Kaffee und Zucker
in die Kaffeekanne.

Verwenden Sie die Kaffeekanne nur in diesem Gerat. (z. B. am
Backofen, Mikrowellenherd usw.)

Servieren Sie den gebruhten Kaffee mit einer Tasse, trinken Sie
ihn nicht aus der Kanne.

Verwenden Sie zum Tragen der Kaffeekanne immer einen
Tragegriff.

Nach dem Garen kann der Energieleitungsboden, auf den
der Garraum gestellt wird, heiB sein. IMMER vor dem Kontakt
abkuhlen lassen.

Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker und lassen
Sie die Kaffeekanne vollstandig abkuhlen. Ausfuhrliche
Informationen zur Reinigung des Gerats finden Sie im
Abschnitt "Reinigung und Wartung'.

Ziehen Sie immer den Stecker des Arzum OKKA Minio Milko
aus der Steckdose, wenn er Uber einen langeren Zeitraum
nicht benutzt wird und/oder im Falle einer Fehlifunktion und/
oder im Falle einer Gefahrensituation.

Ziehen Sie beim Herausziehen des Steckers aus der
Steckdose NIEMALS am Netzkabel, sondern immer am
Stecker selbst.

Achten Sie bei der Reinigung und Wartung des Gerats darauf,
dass der Stecker nicht in der Steckdose steckt.

Verwenden Sie das Gerat nur in Verbindung mit der
mitgelieferten Stromubertragungsbasis.

ARZUM OKKA MINIO MILKO
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2. ALLGEMEINE UND TECHNISCHE DATEN DER
MASCHINE

ARZUM OKKA MINIO MILKO TURKISCHE KAFFEEMASCHINE

1- Kaffeekanne mit 1-4 Tassen Bruhkapazitat

2- Doppelseitige AusgieBspitze (fur Rechts- und Linkshander geeignet)
3- Basis fur die Energietbertragung

4- Starttaste fUr die Zubereitung von turkischem Kaffee und
Statusleuchte.

5- Starttaste und Statusleuchte fur die Zubereitung von turkischem
Kaffee mit Milch

6- Messloffel fur turkischen Kaffee
7- Reinigungsburste fur Kaffeekannen

Lebensdauer 7 Jahre

Netzspannung: 220-240V ~ 50/60 Hz

Macht zurtckgezogen: 640-762W

Die auf dem Produkt aufgedruckten oder in gedruckten Unterlagen
angegebenen Werte sind die im Labor gemaR den einschlagigen
Normen ermittelten Werte. Diese Werte konnen je nach den
Umgebungsbedingungen, unter denen das Produkt verwendet wird,
variieren.
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3. BEDIENUNG DES GERATES

Fur den optimalen Geschmack empfehlen wir Ihnen, die im Handbuch
angegebene Einstellung der Brihpunkterkennung vor dem ersten
Gebrauch manuell anzupassen. Wischen Sie den Hauptteil des Gerats
vor der ersten Benutzung ab. Sie konnen die Kaffeekanne auch reinigen,
indem Sie sie unter Wasser ausspulen. Fur den ersten Gebrauch fullen
Sie die Kaffeekanne bis zum Coffee-Fullstand mit Wasser, gieBen Sie das
Wasser aus und lassen Sie das Gerat abkuhlen

Ihre Arzum OKKA Minio Milko Turkische Kaffeemaschine erwarmt
sich wahrend des Gebrauchs. Berhren Sie daher nicht die heiBen
Oberflachen des Gerats.

Sie kannen Kaffee nur mit Ihrer Kaffeemaschine zubereiten. Verwenden
Sie keine anderen Flussigkeiten oder Lésungen zum Kochen oder
Erhitzen

Mit Ihrer Arzum OKKA Minio Milko Turkische Kaffeemaschine konnen Sie
Kaffee fur 1-4 Personen zubereiten.

Wenn Sie Ihr Gerat einstecken, leuchtet die Statusanzeige weiB und es
ertont ein Signalton.

Fullen Sie entsprechend der Anzahl der Personen genugend Wasser in
die Kaffeekanne. Verwenden Sie den Arzum OKKA Minio Milko Messloffel,
um die gewUnschte Menge an turkischem Kaffee hinzuzufUgen. Die
gewunschte Menge Zucker hinzufigen und vorsichtig umrihren, um
Klumpen zu vermeiden. Vergewissern Sie sich, dass die Mischung in der
Kaffeekanne den Coffee-Wert nicht Uberschreitet

Wenn Sie Ihr Gerat auf die EnergieUbertragungsbasis stellen und die
Starttaste dricken, leuchtet die Statusanzeige rot und der Bruhvorgang
beginnt. Wenn der Bruhvorgang abgeschlossen ist, gibt das Gerat ein
akustisches Signal aus und die Statusanzeige leuchtet wieder wei3

Wenn Sie die Kaffeekanne wahrend des Bruhvorgangs aus irgendeinem
Grund aus dem Schacht nehmen, unterbricht Ihr Gerat den Brihvorgang
mit einem akustischen und optischen Signal. Um den Brihvorgang
fortzusetzen, setzen Sie die Kanne in den Schlitz ein und dricken Sie die
Starttaste fur die gewUnschte Bruhfunktion.

Wenn der Brihvorgang beendet ist, konnen Sie den Kaffee einfach
servieren, indem Sie die Kanne herausnehmen.

Reinigen Sie die Kaffeekanne nach jedem Gebrauch mit einem trockenen
oder feuchten Tuch. Reinigen Sie den Topf niemals durch Eintauchen in
Wasser oder durch Einlegen in die Spulmaschine
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EINSTELLUNG BRUH-PUNKT-ERKENNUNG
(BRAUHOHENERKENNUNG)

Arzum OKKA Minio Milko verfugt Uber ein intelligentes "Auto Brewing
Altitude Detection'-System, das die ideale Bruhtemperatur an seinem
Standort erkennt und es Ihnen ermoglicht, Uberall auf der Welt turkischen
Kaffee mit demselben Geschmack zuzubereiten.

Der Siedepunkt von Wasser hangt von der Hohendifferenz gegentber
dem Meeresspiegel ab. Wenn sich also die Hohe, in der Ihr Gerat
verwendet wird, andert, konnen Sie den Bruhpunkt Ihres Gerats manuell
einstellen.

1. Stecken Sie den Stecker des Geréats in die Steckdose.
2. GieBen Sie Wasser bis zur Coffee-Linie in die Kaffeekanne.

3. Ohne die Kaffeekanne aufzusetzen, halten Sie die beiden Tasten
auf dem Bedienfeld gleichzeitig gedruckt und wenn beide LEDs auf
den Tasten rot leuchten, setzen Sie die Kaffeekanne fur hdchstens 10
Sekunden auf.

4. Die Kalibrierung wird gestartet. Nach der Kalibrierung gibt das Gerat
einen Warnton ab und die LEDs blinken. Der Kalibrierungsvorgang ist
abgeschlossen.

4.TIPPS FUR DIE ZUBEREITUNG VON
STARKEM TURKISCHEM KAFFEE

Arzum OKKA Minio Milko ist eine praktische Maschine, mit der
turkischer Kaffee mit der idealen Konsistenz bei langsamer Hitze
gebruht werden kann.

In der nachstehenden Tabelle finden Sie die empfohlene IdealgroBe fur
die Zubereitung von STARKEN Turkischen Kaffee

*Die Mengenangaben beziehen sich auf einen einzigen Kaffee.

1 Tasse Kaffee ist die empfohlene Menge. FUr einen starken oder
weichen Kaffee kdnnen Sie je nach Wunsch mehr oder weniger Kaffee
verwenden.

- Verwenden Sie frischen Kaffee fur einen kostlichen und schaumigen
turkischen Kaffee.
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Empfohlene Zutatenwaage fiir die Zubereitung von STARKEN Tirkischen Kaffee

WASSER KAFFEE ZUCKER
SCHWARZER  [1Tasse turkischer| 1 Messloffel Arzum Zuckerfre
KAFFEE Kaffee OKKA Minio Y :

1T

ZUCKERARMER turk\asscsheer 1 Messloffel Arzum Ein halber Wurfelzucker/
KAFFEE Kaffee OKKA Minio Ein halber Teeloffel Kristallzucker
MITTLERER 5% | Messloffel Arzum o irtlacker
KAFFEE Kaffee OKKA Minio eeloffel Kristallzucker
ZUCKER tJrI\asscsheer 1 Messloffel Arzum 2 Worfelzucker/
KAFFEE Kaffee OKKA Minio 2 Teeloffel Kristallzucker
Kochen:

1. Stecken Sie den Stecker in die Steckdose. Das Gerat schaltet sich
von selbst ein und die Statusanzeige leuchtet weil3.

2. Geben Sie Kaffee, Zucker und Wasser in die Kaffeekanne, wie in der
Tabelle oben empfohlen. Mit Hilfe eines Loffels vorsichtig umrUhren

(Abbildung 1)
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Hinweis: Stellen Sie fur einen kostlichen
Kaffee sicher, dass das Innere der
Bruhkammer sauber ist

3. Ihr Gerat kann Kaffee fur 4 Personen
auf einmal zubereiten. Da die von Ihnen
verwendete TassengroBe variieren kann,
achten Sie darauf, dass das Wasser-
Kaffee-Zucker-Gemisch die Coffee-
Marke in der Kanne nicht Uberschreitet.
Andernfalls kann der Kaffee nicht gut
gebruht werden und/oder aus der
Bruhkammer uberlaufen. (Abbildung 2)

4. Setzen Sie die Kaffeekanne in das Gerat
ein. (Abbildung 3)

Hinweis: Wenn die Kaffeekanne nicht
vollstandig eingesetzt ist, kann Ihr Produkt
nicht gebruht werden

5. Dricken Sie die Taste zum Aufbruhen
von turkischem Kaffee auf der Vorderseite
(auf der linken Seite des Bedienfelds)
(Abbildung 4)

6. Das Gerat gibt einen Signalton ab und die
Statusleuchte um die Starttaste leuchtet
rot. (Abbildung 5)

7. Bruhzeiten,

MENGE KLASSISCHE BRUHZEIT MIT MILCH
BRUHZEIT

1TASSE 45 SEK-TMIN 1-25 MIN

2 TASSEN 1-15MIN 25-35MIN

3 TASSEN 15-2 MIN 4-45MIN

4 TASSEN 25-3MIN -
Hinweis: Die Bruhzeiten kénnen je nach
Umgebungstemperatur, Wassertemperatur
und Netzspannung variieren. Beim
nachsten Bruhvorgang kann sich die Dauer
verkurzen, da das Gerdt heiBer wird
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8. Nach Abschluss des Bruhvorgangs
ertont ein akustisches Signal, und die
rote Statusleuchte leuchtet weiB auf

und schaltet in den Standby-Modus. Sie
konnen Ihr Gerat vollstandig ausschalten,
indem Sie den Netzstecker ziehen

S. Nachdem der Brihvorgang beendet ist,
geben Sie Ihren Kaffee in eine Tasse und
servieren Sie ihn

Hinweis: Entleeren Sie die Kanne, indem Si
sie leicht bewegen, damit der Schaum und
der Kaffeesatz nicht in der Kanne bleiben
(Abbildung 7)

0. Wenn Sie den Bruhvorgang aus
irgendeinem Grund abbrechen machten,
dricken Sie einfach erneut die Starttaste.

5. ZUBEREITUNG VON TURKISCHEM KAFFEE
MIT MILCH

Sie kénnen mit Ihrem Gerat turkischen Kaffee mit Milch zubereiten

Um turkischen Kaffee mit Milch zuzubereiten, verwenden Sie Milch
anstelle von Wasser in der Zutatenliste im Abschnitt "Tipps Fur Die
Zubereitung Von Starkem Turkischem Kaffee'

1. Stecken Sie den Stecker in die Steckdose. Das Gerat schaltet sich
von selbst ein und die Statusanzeige leuchtet wei.

2. Verwenden Sie Milch anstelle von Wasser in den Skalen der Tabelle im
Abschnitt "Tipps Fur Die Zubereitung Von Starkem Turkischem Kaffee"
Die Zutaten vorsichtig mit einem Loffel umrUhren.

3. Ihr Gerat kann turkischen Kaffee mit Milch fur 3 Personen auf einmal
zubereiten. Vergewissern Sie sich, dass die Milch-Zucker-Kaffee-
Mischung nicht die Coffee MILK-Marke im Topf Uberschreitet.

4. Setzen Sie die Kaffeekanne in das Gerat
ein. 8

5. Drucken Sie die Taste fur die Zubereitung
von turkischem Milchkaffee auf der
Vorderseite des Gerats (auf der rechten
Seite des Gerats)

(Abbildung 8)
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6. Fur die nachsten Schritte des Bruhvorgangs beachten Sie bitte die
Informationen im Abschnitt "Tipps Fur Die Zubereitung Von Starkem
Turkischem Kaffee"

6. REINIGUNG UND WARTUNG

Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker und lassen Sie die
Kaffeekanne abkuhlen.

Nachdem Sie das Wasser oder den Kaffee aus der Kanne abgelassen
und das Innere der Kanne gereinigt haben, wischen Sie die AuBenseite
der Kanne mit einem trockenen oder feuchten Tuch ab.

Sie kénnen die Ruckstande, die sich auf dem Tassenboden
angesammelt haben, mit der Reinigungsburste reinigen, die mit Ihrer
Maschine geliefert wurde.

Wischen Sie den Hauptteil Ihres Gerats, einschlieBlich der
Energietbertragungsbasis auBerhalb der Kaffeekanne, nur mit einem
trockenen oder feuchten Tuch ab und reinigen Sie ihn NIEMALS durch
Eintauchen in Wasser oder in der Spulmaschine

Reinigen Sie die Zubehorteile Ihres Gerats nicht mit scharfen und
chemischen Reinigungsmitteln (Bleichmittel, Spiritus usw), die nicht
fUr diese Art von Geraten verwendet werden. Verwenden Sie keine
Scheuermittel, Metallgegenstande, kratzende harte Schwamme,
Drahtreiniger oder harte Bursten zur Reinigung des Gerats.

Entfernen der Verkalkung

Kalk im Wasser kann sich mit der Zeit in der Kaffeekanne ansammeln
und so die Leistung Ihres Gerats beeintrachtigen

Sie konnen die Kaffeekanne Ihres Gerats mit einem Entkalkungsmittel
reinigen, das speziell fur elektrische Kuchengerdte entwickelt wurde,
oder umweltfreundliche Losungen wie weiBen Essig ausprobieren.
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Um die Kaffeekanne Ihres Gerats mit weiBem Essig zu reinigen, geben
Sie so viel weiBen Essig in das Gerat, dass der Boden der Kaffeekanne
bedeckt ist, und lassen Sie es 1 Stunde lang stehen. Dann lassen Sie
den Essig ablaufen und spulen die Kaffeekanne 2-3 Mal mit klarem
Wasser aus.

7.VERSAND UND TRANSPORT

Um Beschadigungen am Gerat und an den Teilen zu vermeiden, ist
das Gerat beim Tragen und Transportieren in der Originalverpackung
aufzubewahren.

Tragen Sie das Gerat in der normalen Position.

Lassen Sie das Gerat beim Transport nicht fallen und schutzen Sie ihn
vor StoBen.

Nach Auslieferung an den Kunden werden transportbedingte Stérungen
und Beschadigungen nicht im Rshmen der Garantie behandelt.

ARZUM OKKA MINIO MILKO
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TRES CHER CLIENT;

Nous tenons a vous remercier d'avoir choisi Arzum OKKA
Minio Milko.

Nous vous recommandons vivement de lire attentivement
ce manuel avant d'utiliser 'Arzum OKKA Minio Milko et de le
conserver au cas oU VOUS en auriez besoin ultérieurement.
L'Arzum OKKA Minio Milko ne dait étre utilisé que par des
personnes familiarisées avec les instructions d'utilisation
sQre données dans ce guide.

Les conditions de garantie et le certificat de garantie de
votre machine sont également inclus dans ce manuel.

“Notre societé n'accepte pas la responsabilité des
dommages qui peuvent se produire si votre appareil est
utilisé d'une maniere qui n'est pas conforme aux instructions
de ce manuel d'utilisation, utilisé dans un endroit autre que
sa propre zone d'utilisation et réparé dans un endroit autre
que les services autorisés par Arzum et votre appareil sera
hors garantie.

Paquet d'ouverture et premiere utilisation

Avant la premiere utilisation, sortez la machine et

les accessaires de la baite, vérifiez qu'ils ne sont

pas endommageés et qu'ils ne présentent aucun
dysfanctionnement. En cas de dysfonctionnement ou de
dommage sur 'appareil, n'utilisez pas I'appareil et contactez
le service agréé Arzum.

Ce produit est conforme a toutes les directives d'étiquetage
CE obligataires.

contraignantes en matiere d'étiquetage CE.

Conforme 3 la réglementation DEEE.

Cet appareil ne doit pas étre mis au rebut dans une
décharge car il est composé de pieces recyclables
conformes aux directives DEEE. Veuillez contacter
le centre de collecte le plus proche ou le centre de
service agréé Arzum pour recycler cet appareil.
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1. CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

Assurez-vous que la tension imprimée sur I'étiquette
"Caractéristiques techniques' de I'Arzum OKKA Minio Milko
correspond 3 Ia tension du réseau électrique de votre région.
Nous ne pourrons étre tenus responsables des dommages dus
a des incompatibilités et ces dommages ne seront pas pris en
charge dans le cadre de la garantie.

'Arzum OKKA Minio Milko ne doit étre branché que sur une
prise de courant avec mise 3 la terre, raccordée conformément
a la reglementation. Ne pas utiliser de rallonges électriques a
section inférieure pour ne pas endommager I'appareil.

Pour éviter tout danger, les
réeparations de cet appareil électrique
ou de son cordon d'alimentation
doivent étre effectuées par le
personnel de service aprées-vente
autorisé.

Si des réparations sont Nécessaires,
veuillez contacter le service clientéle
d'Arzum. Notre société ne peut

pas étre tenue responsable des
dysfonctionnements qui peuvent se
produire en raison d'une mauvaise
utilisation et tout dysfonctionnement
qui peut se produire pour cette raison
sera traité en dehors du champ de la
garantie.

Pour vous protéger contre les chocs
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électriques, NE PAS nettoyer et
immerger la machine et le cordon
d'alimentation dans l'eau.

| 'sppareil étant alimenté en électricité,
il existe un risque d'électrocution. Ne
touchez donc jamais la fiche avec des
mains mouillées.

Cet appareil doit étre utilisé par

des personnes qui ont recu des
informations, une supervision ou

des instructions concernant son
utilisation en toute sécurité et qui
comprennent les risques encourus.
Les enfants ne doivent pas jouer avec
I'appareil et le cable d'alimentation,

ni étre autorisés a cuisiner ou 3
nettoyer I'appareil sans Ia surveillance
d'un adulte. Gardez I'spparelil et le
cordon d'alimentation hors de portée
des enfants de moins de 8 ans.

Attention: Conservez tous les
matériaux d'emballage hors de portée
des enfants, car ils constituent une
source potentielle de danger pouvant
entrainer la mort par suffocation.

Cet appareil est destiné a étre utilisé
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a la maison et dans des endroits
similaires, tels que les endroits
suivants :

- Les cuisines du personnel dans
les magasins, les bureaux et autres
environnements de travall,

- Les fermes,

- Lieux utilisés par les clients dans
les motels, les hotels et autres
environnements de type résidentiel,

- Lieux de couchage et lieux ou le
petit-déjeuner est servi.

N'utilisez pas I'sppareil 3 l'extérieur, protégez-le toujours des
températures negatives ou inférieures a zéro.

Utilisez TOUJOURS Arzum OKKA Minio Milko sur des surfaces
planes etirrégulieres. Ne pas placer sur le bord d'une table ou
d'un comptair, un petit choc pourrait faire tomber votre apparell
sur le sal. Veuillez noter que votre appareil peut étre rempli de
café chaud.

Ne pas utiliser Arzum OKKA Minio Milko sur des surfaces
chaudes, a proximité de sources de chaleur, de flammes nues
ou de vapeurs inflammables. (Ex. plague de cuisson chaude,
radiateur, poéle, etc) Veillez 3 ce que le cable d'alimentation ne
pende pas de Ia table ou du plan de travail et n'entre pas en
contact avec d'autres appareils.

Ne laissez pas Arzum OKKA Minio Milko sans accompagnement
et sans surveillance pendant le fonctionnement.

Votre appareil ne doit pas étre placé dans un placard pendant
son utilisation.

Lorsque vous utilisez votre appareil pour la premiere fois,
mettez simplement de l'eau dans Ia cafetiére et faites
fonctionner votre appareil, puis jetez I'eau usée.

Ne lancez pas le processus de préparation du café sans
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mettre de |'eau dans la cafetiere. Il y a une mise en ceuvre de la
securité de l'eau dans votre appareil. En cas de fonctionnement
sans eau, I'appareil s'arrétera apres un certain temps et ne sera
pas remis en marche avant d'avoir refraidi.

Ne mettez rien d'autre que de l'eau, du lait, du café et du sucre
dans la cafetiere.

N'utilisez pas la cafetiere dans un autre ag)pareil que celui-ci.
Ex :sur le four, le four 8 micro-ondes etc.

Servez votre café infusé avec une tasse, ne buvez pas dans la
cafetiere.

Pour manipuler/transporter la cafetiere, utilisez toujours une
poignée de transport.

Apres la cuisson, Ia base de conduction d'énergie sur laquelle
est placée la chambre de cuisson peut étre chaude. Laissez
TOUJOURS refroidir avant tout contact.

Avant le nettoyage, débranchez I'sppareil et laissez |a cafetiere
refroidir completement. Pour des informations détaillées sur

le nettoyage de I'appareil, veuillez vous reporter 8 la section
"Nettoyage et entretien”.

Débranchez toujours I'Arzum OKKA Minio Milko de Ia prise
lorsqu'il n'a pas été utilisé pendant une longue période et/
ou en cas de dysfonctionnement et/ou en cas de situation
dangereuse.

Ne tirez JAMAIS sur le cable d'alimentation en débranchant la
fiche de Ia prise de courant ; tirez toujours en tenant la fiche
elle-méme.

Lors du nettoyage et de |'entretien de I'apparell, veillez a ce que
la fiche ne soit pas dans Ia prise.

N'utilisez I'appareil qu'avec la base de transmission de
puissance faurnie.

Débranchez toujours Arzum OKKA Minio quand Ia
cafetiere n'est pas utilisée pendant longtemps et / ou un
dysfonctionnement survient et / ou presente un danger.

En tirant sur la fiche, NE JAMAIS tirer sur le cable de grille;
toujours tirer Ia fiche elle-méme.

Assurez-vous de débrancher I'appareil de la prise de courant
lors du nettoyage et de I'application de maintenance.

Utilisez I'sppareil uniguement avec la base de transmission de
puissance fournie.
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2.CARACTERISTIQUES GENERALES ET
TECHNIQUES DE LA MACHINE

ARZUM OKKA MINIO MILKO MACHINE A CAFE TURQUE
1- Cafetiére avec une capacité d'infusion de 18 4 tasses

2- Point de versement 8 double face (convient aux droitiers et aux
gauchers)

3- Base de transmission d'énergie
4- Bouton de demarrage de l'infusion du café turc et voyant d'état

5- Bouton de démarrage et voyant d'état pour la préparation du cafe
turc au lait.

6- Cuillere a mesurer pour le café turc
7- Brosse de nettoyage pour cafetiere

Durée de vie de 7 ans

Tension du secteur : 220-240V ~ 50/60 Hz

Puissance retirée : 640-762W

Les valeurs imprimées sur le produit ou déclarées dans les documents
imprimés sont les valeurs abtenues en laboratoire selon les normes
en vigueur. Ces valeurs peuvent varier en fonction des conditions
ambiantes dans lesquelles le produit est utilisé.

50 ‘ ARZUM OKKA MINIO MILKO



3. UTILISATION DE LA MACHINE

Pour une saveur idéale, nous vous recommandons d'ajuster
manuellement le paramétre de détection du point de brassage spécifié
dans le premier manuel de pré-utilisation. Essuyez le corps principal

de votre appareil avant la premiére utilisation. Vous pouvez également
nettoyer la cafetiere en Ia lavant sous l'eau. Lors de la premiere utilisation,
mettez 'appareil en marche en remplissant la cafetiere d'eau jusqu'au
niveau Coffee, puis versez cette eau et laissez I'appareil refroidir.

Votre machine a café turque Arzum OKKA Minio Milko se réchauffe
pendant son utilisation, ne touchez donc pas les surfaces chaudes de
Iappareil.

Vous ne pouvez préparer du café qu'avec votre machine a café. N'utilisez
pas d'autre liquide ou solution pour faire bouillir ou chauffer.

Vous pouvez préparer du café pour 13 4 personnes avec votre machine
3 café turque Arzum OKKA Minia Milko.

Lorsque vous branchez votre machine, le voyant d'état devient blanc et
un signal sonore retentit.

Mettez suffissmment d'eau dans la cafetiere en fonction du nombre de
personnes. Utilisez la cuillere a mesurer Arzum OKKA Minio Milko pour
ajouter la quantité désirée de café turc. Ajoutez la quantité désirée de
sucre et remuez doucement pour éviter les grumeaux. Assurez-vous que
le mélange dans la cafetiere ne dépasse pas le niveau Coffee.

Lorsque vous placez votre appareil sur Ia base de transmission d'énergie
et que vous appuyez sur le bouton de démarrage, le voyant d'état devient
rouge et le processus d'infusion commence. Lorsque le processus
dinfusion est terming, votre appareil émet un signal sonore et le voyant
d'état redevient blanc.

Sivous retirez le pot & café de la fente pour quelque raison que ce soit
pendant le processus d'infusion, vatre machine arrétera le processus
dinfusion avec un avertissement sonore et lumineux. Pour poursuivre
linfusion, insérez le pot dans la fente et appuyez sur le bouton de
demarrage de Ia fonction d'infusion préférée.

Lorsque le processus d'infusion est terming, vous pouvez facilement le
servir en retirant le pot.

Nettoyez toujours la cafetiere avec un chiffon sec ou humide apres
chaque utilisation. Ne nettoyez jamais le pot en le plongeant dans l'eau
ou en le mettant dans le lave-vaisselle.

ARZUM OKKA MINIO MILKO
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SYSTEME DE DETECTION DU POINT DE
BRASSAGE (AUTO BREWING ALTITUDE
DETECTION SYSTEM)

Arzum OKKA Minio Milko est doté d'un systeme intelligent de "détection
automatique de l'altitude de brassage" qui détecte la température idéale
de brassage a 'endroit ou il se trouve et vous permet de préparer un café
turc avec la méme saveur partout dans le monde

Le point d'ébullition de I'eau dépend de la différence d'altitude par rapport
au niveau de la mer. Par conséquent, lorsque I'altitude 3 laquelle votre
appareil est utilisé change, vous pouvez gjuster manuellement le point
dinfusion de votre appareil.

1. Branchez I'appareil dans la prise de courant
2. Versez de l'eau dans la cafetiere jusqu'a la ligne Coffee.

3. Sans mettre Ia cafetiere en place, appuyez simultanément sur les
deux boutons du panneau et maintenez-les enfoncés. Lorsque les deux
voyants lumineux des boutons deviennent rouges, mettez la cafetiere en
place pendant 10 secondes au maximum

4. L'étalonnage commence. Apres le calibrage, 'appareil émet un signal
sonore et les DEL clignotent. Le processus d'étalonnage est terminé.

4. CONSEILS POUR PREPARER UN CAFE TURC
FORT

Arzum OKKA Minio Milko est une machine pratique congue pour préparer
un café turc de consistance idéale 3 feu doux

Dans le tableau ci-dessous, vous trouverez la taille idéale recommandée
pour la cuisson du café turc STRONG

*Les quantités indiquées sont pour un seul café.

- Une tasse de café est la quantité recommandée. Pour un café fort ou
doux, vous pouvez utiliser plus ou moins de café selon votre désir.

- Utilisez du café frais pour obtenir un café turc délicieux et mousseux
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Balances d'ingrédients recommandées pour la préparation du café turc STRONG

EAU CAFE SUCRE
CAFE NOIR ‘tasse de café | 1mesure dArzum
turc OKKA Minio Sans suere
CAFEAFAIBLE Un demi morceau de sucre/
TENEUR EN Ttasse decafé | Tmesure dArzum | Une demi-cuillére 3 café de
SUCRE turc OKKA Minio sucre granulé
- B ) ‘I morceau de sucre/
CAFEMOYEN | 1tasse decafé | 1mesure dArzum T cuillere 3 café de sucre
turc OKKA Minio cristalise
. 2 morceaux de sucre/
CAFE 1tasse de café | Tmesure dArzum | 2 cuilleres 3 cza € de sucre
SUCRE turc OKKA Minio crstallise
Le brassage :

7. Branchez I'sppareil. Votre produit s'allume tout seul et le voyant d'état

devient blanc

2. Mettez le café, le sucre puis I'eau dans la cafetiere en respectant
les proportions recommandées dans le tableau ci-dessus. Remuez
doucement a I'side d'une cuillere. (Figure-1)
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Remarque : pour un délicieux café, assurez-
vous que l'intérieur du réservoir de cuisson
est propre

3. Votre appareil peut préparer du café pour
4 personnes a la fois. Comme Ia taille de la
tasse que vaus utilisez peut varier, assurez-
vous gue le mélange eau-café-sucre ne
dépasse pas la ligne de niveau Coffee

dans Ia casserole. Sinon, le café risque de
ne pas étre bien cuit et/ou de déborder du
réservoir de cuisson. (Figure-2)

4 Insérez la cafetiére dans la machine
(Figure-3)

Remarque : Si la cafetiere n'est pas
completement insérée, votre produit ne
commencera pas 3 infuser,

5. Appuyez sur le bouton d'infusion du
café turc sur le panneau avant (sur le coté
gauche du panneau). (Figure-4)

6. La machine émet un bip et le voyant
d'état autour du bouton de démarrage
devient rouge. (Figure-5)

7. Temps de brassage,

QUANTITE |TEMPS DE BRASSAGE ‘TEMPS DE BRASSAGE

CLASSIQUE AVEC DU LAIT
1TASSE 45 SEK-TMIN 1-25 MIN
2 TASSES 115 MIN 2.5-35MIN
3 TASSES 15-2 MIN 4-45MIN

4 TASSES 25-3 MIN -

Remarque : Les temps de brassage
peuvent varier en fonction de la
température ambiante, de la température
de l'eau et de la tension du réseau. Lors des
brassages suivants, la durée peut diminuer
car l'appareil sera plus chaud.
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8. Une fais le processus d'infusion terminé, votre machine émet un
signal sonore et le voyant d'état rouge devient blanc et passe en
mode veille. Vous pouvez éteindre complétement votre machine en la
débranchant

9. Une fois le processus de cuisson
terming, versez votre café dans une tasse.

Remarque : Videz Ia cafetiere en la
déplagant legerement afin que la mousse
et le marc ne restent pas dans la cafetiere.
(Figure-7)

110. Pour annuler le processus d'infusion
pour une raison quelconque, il suffit
d'appuyer a nouveau sur le bouton de
demarrage

5. PREPARATION DU CAFE TURC AVEC DU LAIT

Vous pouvez préparer du café turc avec du lait avec votre appareil.

Pour préparer un café turc au lait, utilisez du lait a la place de I'eau
dans les baremes d'ingrédients indiqués dans la section "Conseils pour
préparer un café turc fort"

‘. Branchez I'appareil. Votre produit s'allume tout seul et le voyant d'état
devient blanc.

2. Utilisez du lait au lieu de l'eau dans les échelles du tableau donné dans
la section "Conseils pour préparer un café turc fort' Remuez doucement
les ingrédients avec une cuillere.

3. Votre appareil peut préparer du café turc avec du lait pour 3 personnes
3 Ia fois. Assurez-vous que le mélange lait-sucre-café ne dépasse pas la
ligne de niveau Milk dans la casserole.

4 Insérez la cafetiére dans la machine.

5. Appuyez sur le bouton de préparation du
café turc au lait situé sur le panneau frontal
(sur le coté droit du panneau).

(Figure-8)

6. Pour les étapes suivantes du processus
dinfusion, veuillez prendre en compte les informations données dans la
section "Conseils pour préparer un café turc fort".
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6. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Avant le nettoyage, débranchez la machine et laissez la cafetiere refroidir.

Apres avoir vidé 'eau ou le café de la cafetiere et nettoyeé lintérieur de
la cafetiere, essuyez I'extérieur de la cafetiere avec un chiffon sec ou
humide

Vous pouvez nettoyer les résidus accumulés sur le fond de Ia tasse avec
la brosse de nettoyage fournie avec votre machine.

Essuyez le corps principal de votre appareil, y compris la base de
transmission de I'énergie a I'extérieur de la cafetiére, uniquement avec un
chiffon sec ou humide, ne le nettoyez JAMAIS en le plongeant dans l'eau
ou en le lavant au lave-vaisselle.

Ne nettoyez pas les accessoires de votre machine en utilisant des
nettoyants agressifs et chimiques (eau de javel, essence saline, etc)
autres que les nettoyants utilisés pour ce type d'équipement. N'utilisez
pas de nettoyants abrasifs, dobjets métalliques, d'éponges dures a rayer,
de nettoyeurs a fil ou de brosses dures pour nettoyer I'appareil

Elimination des calcifications

Le calcaire contenu dans I'eau utilisée dans le temps peut s'accumuler
3 lintérieur de la cafetiére et ainsi réduire les performances de votre
appareil

Vous pouvez nettoyer Ia cafetiere de votre appareil avec un produit
détartrant spécialement congu pour les appareils électriques de cuisine
ou essayer des solutions écologiques comme le vinaigre blanc

Pour nettoyer la cafetiere de votre appareil avec du vinaigre blanc,
ajoutez suffissmment de vinaigre blanc dans I'appareil pour couvrir
le fond de Ia cafetiere et laissez-le pendant 1 heure, puis égouttez le
vinaigre et rincez Ia cafetiere 2 ou 3 fois avec de I'eau propre.
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7. MANIPULATION ET TRANSPORT

L'appareil doit étre transporté dans sa boite originale afin de ne pas
endommager ses composants.

Garder I'appareil en position normale lors du transport
Ne pas faire tomber I'appareil et le protéger des chacs lors du transport.

Les dégats et dommages survenus apres livraison de I'appareil au client
ne sont pas couverts par la garantie.
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YBAXXAEMbI/ NOKYNATENb;

Mbl xoTenm Bel N0bnaroaspuTs Bac 3a Bbibop Arzum OKKA
Minio Milko.

Mbl HBCTOSTENBHO PEKOMEHOYEM B3M BHUMATENBHO
MPOYUTaTb A3HHOE PYKOBOACTBO NEPEL, MCMOMb30BaHMEM
Arzum OKKA Minio Milko 1 CoxpaHWTb 3TO PYKOBOACTBO Ha
CNy4ali, eciv OHO MOXKET MOHaA00WTECS BaM No3xe. Arzum
OKKA Minio Milko gomkeH 1cnonb30BaThCA TOMBKO SIULBMI,
03H3KOMMEHHbBIMM C MHCTPYKLMAMM N0 Be30MacHOMY
MCNONb30BaHWIO, NPVBEAEHHbBIMY B I3HHOM PYKOBOLACTBE.
YCNOBWS F3PaHTUN U F3PaHTUMHDBIV TBM0H Ha Bally MaLLMHY
TaKXKe BKOYEHbI B A8HHOE PYKOBOACTBO.

*Halwa KOMNaHKA He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 38 yLuepb,
KOTOPbIA MOXKET BOSHVKHYTb B C/1Y4ae MCMONb30BaHNA
BaLero Nprbopa He B COOTBETCTBMM C UHCTPYKLMAMM
[3HHOro PYKOBOACTBA NOMb30BATENS, MCMOMb30BaHNA B
MECTE, OT/IMYHOM OT MECTa MCMONb30BaHMS, 1 PEMOHTa B
MECTe, OT/IMYHOM OT 8BTOPU30B3HHbIX CEPBIMCOB Arzum, v
BaLW NPMBOP BYLET CHAT C rapaHTum.

BcKpbiTve ynakoBKu 1 nepeoe UCNoNb30BaHue:

lNepen nepBbIM MCNONb30BaHWEM OOCTSHETE MaLLMHY U
NPUHBONEXHOCTY 13 KOPODKM, MPOBEPLTE Ha Hanm4me
NOBPEXOEHWI 1 HEMCNPaBHOCTEN. B cnydae obHapyxeHs
KaKMX-NMO0 HEVCNPaBHOCTEM MW MOBPEXKOEHNIN H3
nprbope, He CNoNb3yYMTe NPUbop 1 0bpaTUTECH B
3BTOPV30BAHHYIO CEPBUCHYIO CNYDY Arzum.

[laHHOe 13aenne CooTBETCTBYET BCEM 0DS3aTENbHbBIM
OMpeKTVBaM Mo Mapkuposke CE.

CootsetctByeT Hopmam WEEE.

70T NpYbop He cneayeT BblbpackhIBaTbL

Ha CBAJIKY, TK KaK OH COCTOUT 13

nepepabaTbiBaEMbIX Y3CTEN, COOTBETCTBYHOLLIMX
anpextvieam WEEE. Ins ytmnmnaaumm AaHHOMo

npvibopa 0bpaTnTECh B BAvKanLLMiA LIeHTp cbopa

OTX00B WV B 8BTOPU30BaHHbIN CEPBUCHbIN

LeHTp Arzum. —
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1. BAXXHbIE NPEAYNPEXAEHNA BE3ONACHOCTU

YBeamTech, YTo HaNPSXKeHMe, YK838HHOE Ha STUKETKE
"TexHnueckume xapakTepucTukimn' Arzum OKKA Minio Milko,
COOTBETCTBYET HaMPSHKEHMIQ INEKTPOCETH B BaLLEM
pervioHe. Halla KOMMaHWA He HeCET OTBETCTBEHHOCTH
338 HEMCNPABBHOCTY, BbI3BaHHbIE N0BbIMK NepenaaamMm
HaNPshKeHWs, No3ToMY 110085 NOTeHLIMabHas
HEVCNPaBHOCTb He MOAEXUT rapaHTUMHOMY
0bCnYK1BaHMIO.

Arzum OKKA Minio Milko MOXKHO NOOKMKYaTL TOMNBKO K
333eMeHHOM PO3ETKE, MOOKMIQYEHHOM B COOTBETCTBUN
€ npaBnnamu. Bo 13berkaHve nospexxaeHyist Nprbopa
He MCNoNb3yYMTe Yo IMHUTENbHbIE KaDenu, KoTopble He
0becrneyrBatoT JOCTATOUHbIN TOK.

Bo 13bexxaHve 0nacHOCTM PEMOHT A8HHOMO
3NeKTPONprbopa WV ero WHYPa NTaHWs
[OMKEH BbINONHATLCSA YMOHOMOYEHHbIM
NepCcoHanoM CepBMCHOV CNYKob!.

Ecnu HeobxodyrM DEMOHT, 0DpaTUTECH B
CNYKOY NOOAEPHKM KNeHToB Arzum. Hawa
KOMMaHWa He HECET OTBETCTBEeHHOCTM 33
HEWCNPaBHOCTU, KOTOPbIE MOMYT BOSHMKHYTb
13-33 HEMP3BUILHOMO UCMONb30BaHWA, U
Nt0b3a HeMCNPaBHOCTb, KOTOPasg MOXeT
BO3HMKHYTb MO 3TOM Npu4nHe, bynet
P3CCMaTPVIBATbCH BHE PAMOK FapaHTUM.

InAa 33WKWTbl OT NOPSHKEHWA INEKTPUHECKMM
TokoM HE yucTute 1 HE norpyxanrte MalmHy
W LWHYP MUT8HWUSA B BOOY.

MNockonbky nprbop pabaTaeT ot
3NEeKTPUYECTBa, CYLLECTBYET OMACHOCTb
MOPaXEHNA 3NEKTPNYECKMIM TOKOM, NO3TOMY
HUKOrAa He MPUK3CAMTECH K BUIKE MOKPbIMI
PYKaMM.

[aHHBbIM NpMBOPOM ACMKHbI MOMb30BaTHCA
U3, NoNYYvBLLVE MHMOPMBLIMIO, H3A30P
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WU MHCTPYKTaXK MO ero besonacHomy
VICMOMb30BaHUIO M MOHUMAIOLWME CBA33HHbIE
C HMM ONacHOCTW. 1eTh He A0MKHbI UrpaThb C
NpvbopoM 1 CeTEBBIM KabeneMm, a TaKKe He
Pa3peLanTe OeTAM FOTOBUTb UM YACTUTb
nprbop bes NPUCMOTPa B3POCbIX. XpaHUTE
nprbop 1 WHYP NUTaHWA B HEOOCTYMHOM AN
neten mMnaglwe 8 net MecTe.

OcTopoxkHo: [lepunte BCe YnakoBOqHbIE
MaTepuanbl NOAaNbLe OT AeTel, TaK Kak
OHW ABNSAOTCHA NOTEHLMBMBbHBIM MCTOYHMKOM
OM3CHOCTW, KOTOPas MOXET MNPUBECTM K
CMepTV OT yayLubs.

3T0T Npubop NpeaHasHaqeH ans
MCMONb30BaHMSA B AOME U NOA00OHbBIX MECTaX,
HanpuMep, B CNeaytoLLIMX MECTax:

- KyxoHHble 30HbI 0719 MepcoHana B
MarasmHax, 0purcax v opyrx paboumx
MOMELLEHUAX,

- MepmepcKme A0M3,

- MecTs, ncnosibsyemMble KIneHTamMm1 B
MOTENAX, TOCTUHMLBX N APYTrX MOMELLEeHNAX
KNNOro Trina,

- CnanbHble MecTa 1 MecTa, rae NoastoT
38BTPaK.

He vicnonbayite Nprbop Ha OTKPBITOM BO3AYXe, BCEraa
33LUMLLBMTE ero 0T HYNEeBbIX UV OTPULETENBHbBIX
Temnepartyp.

BCEIOA vicnonbaynte Arzum OKKA Minio Milko Ha poBHbIx
1 HEPOBHbIX MOBEPXHOCTSAX. He cTaBbTe Nprbop Ha Kpav
CTON3 WM CTONELHNLLBI, HEDONBLIOM Yaap MOXET NpUBECTYU
K NafgeHuo Nprbopa Ha nos. 0bpaTnTe BHYMaHKE, YT Ball
nprbop MOXKET BbITb HANONHEH FOPAYMM KodeE.

He vicnonbayrte Arzum OKKA Minio Milko Ha ropaumx
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MOBEPXHOCTAX, BONM3M MCTOUHMKOB Terna, OTKPLITOro OrHa
UM NErkoBOCMNaMEHALLMXCA Napos. (Hanpumep, ropayad
NAUTa, PAAMATOP, Nedb 1 T.4.) CneauTe 3a Tem, YTobbl
Kabenb MUTaHVISI He CBYMCaN CO CTOMa UV CTONELHWLBI 1 He
COMPMKaCcancs ¢ ApYrumm Nprbopamu.

He ocTaBnanTe Arzum OKKA Minio Milko 6es
COMPOBOXOEHVIS 1 MPUCMOTPa BO BPEMSA paboTbl.

Baww npvbop He AOMKeH HaxoamTbes B LWKady Bo Bpema
MCMOMb30BaHMA.

Ipy NepBoM MCMoNb30BaHWMY NPMBOPa NPOCTO HanenTe
BOOY B KODENHMK 1 BKNOYMTE Nprbop, 3aTeM BbibpocsTe
0TpaboTaHHYIo BOAY.

He Hau1HaMTe npouecc NpUroToBNeRVs Kode, He HanmB B
koerHWK Boay. B BaleM npubope peann3osaHa 3aLumTa
oT Bofbl. B cnyyae paboTbl bes BoAb! Nprbop OTKAKUMTCS
4epes HeKoTopoe BpeMs 1 He BydeT 33nyLLEeH CHOB3, MOKa
He OCTbIHET.

He KnaguTe B KOMEVHMK H1YEro, KpOMe BOAbl, MOMOKa, Kode
1 caxapa.

He vcnonbayite KobenHVK B ApYrix HarpesaTebHbIX
nprbopax, Kpome 3To MalvHbl. (Hanprmep: Ha AyxoBKe,
MVKPOBONHOBOWM Neun 1 T.4.)

NonaBanTe CBapeHHbIV KOde B YallKe, He NenTe 13
KOEeMNHIKa.

[Ins nepeHocKm/nepeHocKm KoderHmKa Bceraa
MCNONb3YMTE PYHKY 415 MePEHOCKM

Mocne Np1roToBNeHVst 3HEProNPOBOASILLEE OCHOBaHWE, H3
KOTOPOM HBX0AMTCS BAPOYHas KaMePa, MOXKET BbITb ropsaqymM.
BCEIJA paiite ocTbiTb Nepen KOHTAKTOM.

Nepen 4icTKoM OTKAKUMTE NPMBOP OT CeTU 1 AanTe
KOMEVHMKY NOTHOCTBIO OCTbITh. M10APOBHY MH(OPMaLMIO 0
4MCTKe Nprbopa cM. B pasaene "HYMCcTKa 1 0bCnymBaHve'

Bcerns otkntodaiite nprbop Arzum OKKA Minio Milko ot
PO3ETKM, EC/IM OH HE MCMONb3YETCS B TEHYEHVE AIUTENbHOrO
Nepr1oa BPEMEHM 1/ B C/IYH3E HEVCTNIPEBHOCTN /W B
CNY4ae BO3HWKHOBEHVISI OMaCHOM CHMTYaLMM.

HVKOI A He TaHWTe 33 ceTeBoit Kabenb Npu n3snedeHun
BWIKM 113 PO3ETKM; BCErOa TAHNTE 33 CaMy BUIKY.

Mpu YrCTKe 1 0BCNYKMBEHWUM NPUBOPa CNEAMTE 33 TEM,
4TOObI BUNK3 HE HaX0AMNach B PO3ETKE.

VicnoneayiiTe nprbop TONMbKO B COYETHWM C NPUIaraemoii
6330/ anexTponepeaasm.
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2. OBLWME U TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKH
MALLUUHDI

ARZUM OKKA MINIO MILKO TYPKA KO®EBAPKA

1- KoelHrK ¢ eMKOCTbIO A5 38BapuBaHMS 1-4 uallex

2- JIByCTOpOHHEE MECTO 3a/MBKM (MooxomuT ana Npasoi 1 nesoi
PYKW)

3- Ba3a ong sHepronepenaymn

4- KHonka 3anycKa BapKu Kode B TYPKE U MHOMKETOP COCTOSHMA

5- KHOMKa CTapTa W MHAMKATOP COCTOSIHVIS A1 NPUrOTOBNEHMS Kode
NO-TYPELIKM C MOSOKOM.

6- MepHasa NoXkKa 415 Kode No-TypeLKn

7- LLeTka ong YiCTKM KOPENHVIKE

Cpok cnykbel - 7 net

Hanpskenve cetn: 220-240 B ~ 50/60 Iy,

MoLHOCTb n3baTa: 640-762W

3Ha4eHVs, HanevaTaHHbIe Ha3 NPOAYKTE UM 335BNEHHDBIE B MEYaTHbIX
OKYMEHTaX, ABNAITCH 3HAYEHMSMM, NMONYHeHHbIMK B nabopaTopum
COrNacHO COOTBETCTBYIOLLMM CTaHABPTEM. ITW 3H3YEHNA MOryT
MN3MEHATBCS B 33BMCMMOCTY OT YCOBMIA OKPY»KaIOLLEV Cpedpl, B
KOTOPbIX MCMONB3YETCH U3aenme.
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3.UCNOJIb3OBAHUE MPUBOPA

[na nonysveHvst Hanbonee noeanbHOro BKYCa Mbl
pexoMeHayem BPYYHYIO OTPEryImpoBaTh ornpeaeneHve
TOYKM 38B3PMBaHNSA, UKa38HHOE B PYKOBOACTBE, Nepes
nepBbIM 1CMob30BaHKeM. [eper NepBbIM UCMONb30BaHVEM
NPOTPUTE OCHOBHOW KOPMNYC Nprbopa. Bol Takxe MoxeTe
OYMCTUTD KOPEVHVIK, MPOMbIB ero nog Bodow. [nd nepsoro
MCNOMb30BaHKA BKIIQHMTE NPUBOP, HANOMHMB KOQEenHmK
BOLOM 00 yposHaA Coffee, Bbinerte a1y Boay v Jante
npvbopy OCTbITh.

Bawa Typeukas Kodesapka Arzum OKKA Minio Milko
HarpeBaeTCs BO BPEMSA MCMONb30BaHWS, NO3TOMY HE
NPVK3CaNTECD K FOPsiYMM MOBEPXHOCTAM Nprbopa.

Bbl MOXeTe BapuTb KOde TOMbKO C MOMOLLIbH KOPEMBLIMHDI.
He vcnonbayite HUKaKYo OPYryk »KUAKOCTb MV PaCTBOP
ONA KUNSYEHNS MK HArPEBaHMSA.

C nomoLpto Typkm Arzum OKKA Minio Milko Bbl MoxkeTe
CBapuTb Kodbe Ha 1-4 Yenosek.

Koraa Bbl NogKnaymTe annapaT K CeTn, MHOMK3TOP
COCTOAHNA 33ropmTCA HenbiM CBETOM U pa3nacTcd 3BQKOBO\7I
CnrHan.

HanelTe B KoelHK A0CTaTO4YHOE KONMMYECTBO BOAb!

Mo KONMMYECTBY YeoBekK. VICnonb3ymnte MepHYIO NOXKY
Arzum OKKA Minio Milko, 4yTobbl 0obaBKTb HEObXoaVMOE
Konu4ecTBo Kode no-Typeuku. [obassTe Heobxogmmoe
KOMMYECTBO CaxaPa W 8KKYPATHO NepemeLLaiiTe, HTobbl
1M36exaTb 06Pa30BaHMA KOMOYKOB. YHeamTech, YTo CMeCch B
KoerH1Ke He npesbiwaeT yposeHb Coffee.

Korma Bbl moMecTuTe Ball NpMbop Ha OCHOBaHMe ANs
nepenayn SHepPrum 1 HaxMeTe KHOMKY NYCKa, MHOMKATOP
COCTOSIHVISI 33rOPUTCA KPACHBIM LIBETOM M HaYHETCS MpoLiect
33B3pVIBaHVISA. 10 OKOHYa8HMM NPOLLECCa 33B3PMBaHMS BaLL
nprbop NOAABCT 3BYKOBOV CUTHAS, 8 VHAMKSTOP COCTOAHWS
CHOB3 CTaHeT benbIM.

Ecnm Bbl N0 KaKoM-nbo NpUYMHE BbIHVIMaETE KOhEMHMK
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M3 rHe3fa BO BpemMd MnpoLecca rnpurotosneHd, Balla
MalWMH3 OCT3HOBUT MpoLecC NpuroToBieHna Co 3ByKOBbIM
1 CBETOBbIM NpefynpexxneHnem. YT0b6bI npoao/HKUTb
NnpUroToB/ieHMe, BCTaBbTe K3CTPHO/IH0 B THE3O0 M H3XXMUTE
KHOMKY MycKa ona Bbl6paHHO\7I CIJQHKLLI/II/I 33BapMBaHNA.

Korna MPOLECC 33B3PVBaHNA 33KOHHYMTCH, Bbl MOXKETE JTEMKO
NoadaTb ero Ha CTOJ1, CHAB KaCTPHOJIH.

ocne Kaxaoro 1MCnob30BaHKA BCeraa NpoTnparnTe
KOENHMK CYXOW MW BN3XKHOM TKaHbIO. Hkoraas He
YMCTUTE K3CTPHOIK, MOrpYKas ee B BOAY WM NOMeLLas B
MOCYAOMOEYHYIO MaLLIMHY.

HACTPOWKA ONPEAENEHUA TOYKU 3ABAPUBAHUSA
(AUTO BREWING ALTITUDE DETECTION SYSTEM)

Arzum OKKA Minio Milko ocHaLLeHa HTeNNeKTYanbHOM
cucTemor "Auto Brewing Altitude Detection’, koTopas
ornpenenseT naeanbHYo TeMnepaTypy 3aBaprBaHis B
MECTe ee HaX0XOEeHWA 1 NO3BONSET NPUrOTOBUTL TYPELIKMM
KOoe C OAMHBKOBbBIM BKYCOM B 1H0DO0M TO4KE MUPa.

TeMnepaTypa KMneHna Bofdbl 38BUCKUT OT PasHMLbI B BbICATE
Ha[ YpoBHEM Mopst. T103TOMY MPU M3MEHEHWW BBICOTbI, H3
KOTOPOK MCNONb3YETCH Ball MpYO0p, Bbl MOXETE BPYUHYIO
OTPErynm1poBaTh TOUKY 38BapVBaHMA BaLLero nprbopa.

. BktoumTe nprbop B po3eTky.
2.Haneiite Boay B KodelHrK fo oTMeTKm Coffee.

3.He ycTaHaBNMBas KOPENHMK Ha MECTO, COHOBPEMEHHO
HaXXMUTE 1 yOoeprk1BaiiTe ABe KHOMKM Ha MNaHeNw, 1 Koraa
0ba cBETOAMOAa Ha KHOMKax 3aropsATCA KPECHbIM LIBETOM,
YCTaHOBUTE KODENHMK Ha MecTo He bonee Yem Ha 10
CEeKYHA.

4 HauHeTcs Kanvbposka. [ocne Kanmbposky Nprbop
nogacT NpedynperkastoLLnii 3BYKOBOV CUTHaT, 8
CBeToAMoAbl HB4YHYT MUraTb. [NpaLiect KanmMbpoBKm
33BEepLEH.
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4. COBETbI N0 NPUrOTOBJIEHUIO KPENKOIO
KO®E NO-TYPELLKU

Arzum OKKA Minio Milko - 370 NpaKkT4Hasa MaLUMH3,
npedHasHa4YeHHas 019 NPUroTOBEHNA TYPELKOro Kode
MAE3NbHOW KOHCUCTEHLMM H8 MEASIEHHOM OrHeE.

B Tabnuue Hvke Bbl HaaeTe pexoMeHayeMblii MAeabHbIM
pasMep i npurotosnenrvs kode CTPOHT no-TypeLkm.

*YKa38HHbIE KOTMHECTBa PACCHUTaHbI H8 OAHY NOPLMIO
Kode.

- PekomeHOyemoe Konm4ecTso - 1 4alwka kode. ns
NPUrOTOBEHVISE KDEMKOIO UK MAMKOro Koe MOXHO
1CMNONb30BaTh BOMblEe MM MeHbLUE KODE MO MEeNaHMIo.

. MCHOJ‘IDC—}QMT@ CBeXUM KOdJe 0149 NpuroToBneHns BKYCHOro
M NeHALerocd KOCDe no-Typeuxmn.

PeKDMeHAQEMbIe BeCbl MHrpegueHToB 414 NpUroToBeHns

Typeukoro kodpe CTPOHI
BOOA KO®E CAXAP
YEPHbIN KO®E 1 yaLKa 1 MepHan Bes caxapa
Koce no- NOXK3
TUpeLKm Arzum
OKKA Minio
KO®E C HU3KUM LEENE] 1 MepHas lMonosuHa Kybvika
COJEPXXAHVEM Koce no- NOXKS caxapa/
CAXAPA TYpELKM Arzum o
OKKA Minio [NonoswvHa YaliHow
NOXKM CaxapHOro
necka
CPEQHUA 1 Yallka 1 MepHas 1 yallka Kode no-
KOME Koce no- NOXK3 Typeurm/
TypeLKM Arzum 1 MEpHaa NOXKKa
ORKAMING [ A211m OKKA Minio
CNALKUIA T YawkKa 1 MepHas 2 Kybuka caxapa/
KO®E Koge no- nora 2 YalHble NOXKKM
Typeukm Arzum CaxapHOro NecKa
OKKA Minio P
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MNueoBapeHue:

1. MopkntoumTe Nprbop K poseTke. Baw npribop BKYMTCA
caM o cebe, 8 MHOMKATOP COCTOSHUA CTaHET HenbiM.

2.MonoxunTte B KOPerHVK Kode, Caxap, a8 3aTeM BOAY B
COOTBETCTBMM C PEKOMEHAYEMbIMM MPOMNOPLMSMI B TabnuLe
Bblle. AKKYPETHO NepemeLLaiiTe C MOMOLLbHO NIOXKKM.
(PrcyHok-1)

[ |

MprmesaHve: YTobbl kode nonydanca
BKUCHbIM, CNeguTe 33 Y41CTOTOM
BHYTPEHHEN 43CTV EMKOCTM /151
BapKM.

3. Baw nprbop MoXeT 0aHOBPEMEHHO
BapuTb Kode Ana 4 Jenosekx.
[MOCKONbKY pasMep MCMob3yemon
B3MU Y3LLKM MOXKET OblTb Pa3HbIM,
ybeauTecs, 4TO CMEeChb BOAbI, KOPE 1 CaXapa He NPeBbiLLseT
otMeTky Coffee B kacTptone. B
MPOTVBHOM CNY4ae Kode MOXKET MIoxo
NPUrOTOBUTLCS /MM NEPENOAHMUTLCA
Yepes Yalwy /15 NPUroTOBAEHNUSA ML,
(PvicyHok-2)

4.BcTaBbTe KOMEMHK B MaLWMHY.
(PvicyHok-3)

MpymedaHve: Ecin KoderHnK
BCT8BJIEH HE [0 KOHLI3, MPUroToBEeHe
Kohe He Ha4YHeTCH
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5. HaxMuTe KHOMKY BapKu Kode B
TYpKe Ha nepeaHen naHenv (8 nesom
yacTu narenm). (PrucyrHok-4)

6. MalwwHa noaaseT 3ByKOBOM
CWrHas, 8 UHOMKATOP COCTOAHMA
OKOJO KHOMKM 38MYCKa CTaHOBMTCH
KpacHbIM. (PrcyHoK-5)

7. Bpema Bapkwy,

KOMUYECTBO| KMNACCHHYECKOE BPEMA  [BPEMSA BAPKM C MOJIOKOM M prMeHaHME:
3ABAPVIBAHUA

TYHALWEYKA 45 CEK-TMUH 1-25 M/H
2 HALWEYKA 115 M/H 25-35MMH
3 YALWIEYKA 15-2 MUH 4-45 MUH

4 YALLEYKA 25-3 MUH -

Bpems 33Bapu1BaHUS MOXET

OT/IMYETLCH B 38BVCUMOCTY OT TEMMNEPaTypbl OKPYKaIoLLEel
cpenbl, TeMNepaTypbl BOLb! 1 HANPSheHWs B ceTw. Mpn
nocneaytolem NpoLecce 3aBaprBaHUS MPOAOIKUTENBHOCTb
MOXET COKPaTUTBCS, TaK Kak Nprbop byaet bonee rapaumm.

8. MNocne 3aBepLUeHNs NPOLECCa 33B3pPMBaHMA KODEMaLLMHA
NOA8eT 3BYKOBOM CUMrHaN, KPACHbIM MHOMKATOP COCTOAHMS
CTaHOBUTCS BEMbIM 1 MEPEXOANT B PEXUM OXMABHMA. Bbl
MOXETE MOMHOCTBIA BbIKOUMTL annapaT, BblAepHYB BUIKY
13 PO3ETKM.

9.Mocne aToro Kode MOXKHO
Pa3MTb MO YaLLUKaM M CEPBMPOBATL
ero.

MpumeyaHme: OnopaxxHUTe
KoerHWK, Cnerka CABWMHYB ero,
4T0ObI NEHa W ryLLa He OCTanmChb B
KoderHyike. (PUCYHOK-7)

104T0bbI OTMEHNTL MpoLIECC
33BaPVBAHMS MO KaKaM-n1bo
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NPUYMHE, MPOCTO HaMUTE KHOMKY "TIYcK' eLue pas.
5.MPUrOTOB/IEHUE KODE NO-TYPELLKU C MOJIOKOM

Bbl MmoxeTe CBapUTb KOdJB no-TypeuKmn C MOJI0KOM C
MOMOLLbHO Ballero FIDVI6OD8

YT0BbI NPUrOTOBUTL TYPELKMN KOE C MONOKOM,
1CNONb3YMTe MONOKO BMECTO BOAbI B WKaNE VHrPeANEHTOB,
npvBenenHHor 8 pasaene "CoBeTbl N0 NPUroTOBNEHNIO
KPEnKora Typeuxoro Kode"

1. MogkntouurTe Nprbop K poseTke. Baww nprbop BKIo4MTCA
cam o cebe, 8 MHOVKATOP COCTOsHWA CTaHET BenbiM.

2./lcnonb3ynTe MOMOKO BMECTO BOAbI B BECAX, YKa38HHbIX
B Tabnuue, NnprBeaeHHoM B pasaene "CoseTbl Mo
NPUrOTOBNEHMIO KPEMKOro TYPELKOro Kode' AKKYpaTHO
nepemMeLlanTe UHrPeamMeHTbl NOXKKOM.

3.Baw nprbop MoXeT CBapUTb KOMEe NO-TYPELIKM C MONOKOM
019 3 YeroBeK 0aHOBPeMEHHO. YbeauTech, 4To CMeCb
MOJIOK3 C CaxapoM W Kode He NPEBLILABET IMHMID YPOBHSA
Milk B KacTptone.

4.BcTaBbTe KOQENHMK B MaLLIMHY.

5. Haxkmute KHoMKY Ona
MPUrOTOBNEHNA KOPE NO-TYPELKM C
MOJIOKOM Ha NepenHen nare (Ha
MPaBOM CTOPOHE NaHesu).

(PvicyHok-8)

6.Ana cnenytowmx 3Tanos NPoLLEecCa 33BapyBaHYS,
NOXaNYMCT8, NPUMINTE BO BHUMBHIME MH(DOPMBLMIK,
npvBeneHHYIo B pasaene "CoseTbl Mo NPUroToBIEHNIO
KPEMKOra TYpeLKaro Kode"
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6. YUCTKA N yxoan

[Nepen 4iCTKOM OTKAIOUMTE KOPEBBPKY OT CETU W1 O3WUTE el
OCTbITb.

Mocne cnvBa Boabl v Kode 13 KOPENHUKE U MbITbst
BHYTPEHHEV NMOBEPXHOCTW KODENHWKaE NPOTPpUTE ero
CHaPYKM CYXOM MK BNXKHOM TKEHBIO.

Bbl MOXXETE QUUCTUTD OCTATKM, CKONMMBLLUMECH H3 OHE YLy, C
NoMoLLbto HDMHBFBGMOVI K M3alWWHE LWEeTKM.

MpoTupaliTe OCHOBHOM KOpNYc Nprbopa, BKKYas
OCHOBaHME N5 Nepeaaqm 3Heprm CHapUXum KoMenHmnKa,
TOMBKO CYXOM MM BNaXKHOM TKaHbto, HVIKOMA He ouviwaiite
ero Norpy*KeHremM B BOAY MM MbITbEM B MOCYA0MOEYHOM
MaLLIHE.

He oumLLanTe akceccyapbl MaLLMHDBI C MOMOLLbH XKECTKMX

1 XMMUYECKINX YCTALLMX CPEeacTs (0TBenvisaTenb, ConaHom
CIMPT M T.0), KDOME YACTALLMX CPEACTB, MCMONb3YeMbIX A4
[O3HHOM0 TVNa 060pYaoBaHKA. He McnonbaymTe Aaa YCTKM
nprbopa abpasnBHble YNCTALLVE CPEACTBS, METAMNIMYECKME
npeaMeTbl, LapanatoLLyie »KecTKmne rybri, NpoBoaoyHbIe
YYCTALLME CPEACTBa MM MECTKME LLETKN.
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YnaneHue Kanbunbukauum

113BeCTb B MCMONb30BaHHOW BOAE CO BpemMeHeM MOXeT
HaKanIMBaTbCA BHYTPU KOCDel;IHVIKa 1 TeM CaMbIM CHMXK3Tb
Nnpon3BOOMNTENBbHOCTD Ballero !'IDVI6OD8

Bbl MOXXETE 0UMCTUTb KOdelHIK Ballero nprbopa ¢

MOMOLLBbIO CPEOCTBa OT HakuMMK, CreunasibHOo D83D860T8HHOFO

019 SNEKTPUHECKMX KYXOHHbDIX FIDVI6ODOB, mnn I'IOI'IDO6OBaTb
IKONOTMHEeCKM YNCTble pelleHd, TaKME Kak Henblin yKCyc.

YT0bbl 04MCTUTL KODEVHMK Ballero Nprbopa ¢ MOMOLLB0
Benora ykcyca, obaBbTe B Nprbop CTONbKO Benoro yxkcyca,
4TOBbI MOKPbLITE AHO KOMENHMKE, 1 0CTaBbTe Ha 14ac, 3aTeMm
CnenTe YxKcyc 1 NPOMoNTE KOMERHNK 2-3 pa3a YMCTom
BOLOW.

7. NEPEHOCKA U TPAHCNOPTUPOBKA

YCTPOVICTBO CNeayeT XPaH1Tb B OPUrHaNbHOM KOPObKe,
4TOBbI M36EXKATb MOBPEMNAEHNA Ero KOMMOHEeHTOB NpK
06paLLEeHN 1 TPBHCTIOPTUPOBKE.

Bo Bpema paboTbl ¢ M3OenvemM OeprKuTe ero B HOpMarbHOM
MONOXKEHMN

He poHsaiTe ycTpomcTBO BO BPEMSA TPEHCMOPTUPOBKM U
33LMLLanTe ero oT yaapos.

Ha nonomKm 1 noBpexxaeHns Bo BPEMA TPEHCMOPTUPOBKM
nocne OOCTaBKM U3OEeNMsA 33Ka34MKY rapaHTVs He
pacnpoCTPaHAETCS.
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GARANTI SARTLARI

7. Garanti suresi, malin teslim tarininden itibaren baglar ve 3 yil surer.

2. Malin butun pargalan dahil olmak Uzere tamami garanti kapsamindadir,
3. Malin ayipli oldugunun anlasiimasl durumunda tuketici, 6502 sayl
TUketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunu'nun 11 maddesinde yer alan;
a- Sozlesmeden dénme,

b- Satig bedelinden indirim isteme,

c- Ucretsiz onarilmasini isteme,

¢- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

4. Tiiketicinin bu haklardan "Ucretsiz Onarim Hakki"ni segmesi
durumunda saticy; isGilik masraf, degistirilen parga bedeli ya da baska
herhangi bir ad altinda hicbir Ucret talep smewm malin onarmini
yapmak veya yaptirmakla g;um_m‘\udur TUketici Ucretsiz onanm hakkin
Uretici veysa ithalatgiya karsl kullanabilir. Saticy, Uretici ve ithalatg
tuketicinin bu hakkini kullanmasindan muteselsilen sorumludur.
S. Tuketicinin, Geretsiz onanm hakkini kullanmasi halinde malin;

- Garanti sUresi iginde tekrar arizalanmas,

- Tamiri icin gereken azami sUrenin aglimas|,

- Tamirinin mumkun olmadidinin, yetkili servis istasyonu, saticy, Uretici
veya ithalatel tarafindan bir raporla belirlenmesi durumlarinds;
tuketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini veya imkan
varsa malin ayipsiz misli ile degistiriimesini saticidan talep edebilir
Saticy, tuketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getirimemesi
a satic), Uretici ve ithalatel mUteselsilen Scrum\udur

6. Malin tamir sUresi 20 ig giiniing, binek otomobil ve kamyonetler igin
ise 80 ig giniind gecemez Bu sUre, garanti sUresi icerisinde mala iligkin
arizanin yetkili servis istasyonuna veya saticiya bildirimi tarininde, garanti
suresi diginda ise malin yetkili servis istasyonuna teslim tarihinden itibaren
aslar Malin arizasinin 10 is giinii icerisinde giderilememesi halinde Uretici
veya ithalatgl, malin tamiri tamamlanincaya kadar, benzer ozelliklere
sahip baska bir mall tUketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Malin
garanti sUresi igerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen sure
garanti suresine eklenir.

7. Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykir kullaniimasinda
kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir.

8 Tuketici garantiden dogan haklarinin kullanimasi ile ilgili olarak
Glkabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu veya tUketici
isleminin yapildigi yerdeki Tuketici Hakem Heyetine veya Tuketic
Mahkemesi'ne bagvurabilir.

9. Saticl tarafindan bu Garanti Belgesinin verimesi durumunda, tuketic
Gumruk ve Ticaret Bakanhdi Tiketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi
Genel MidiirlGgi'ne bagvurabilir

IC
durumund




arzum
OKKA

MINIO MILKO

GARANTI BELGESI
BELGE NO: 0001 BELGE TARIHi: 24/02/2023
IMALATGI FIRMA
UNVAN : ARZUM ELEKTRIKLI EV ALETLERI SAN. VE TIC. AS.
ADRES : OTAKCILAR CADDESI NO: 78 KAT: 1B BLOK NO: B1b

34050 EYUP-ISTANBUL

TEL : (0212) 467 80 80 FAKS: (0212) 467 80 00
E-POSTA

FIRMA YETKILi iIMZASI:
/ ARZUM ELEKTRIKLI
EVALETLERI SAN.VETIC.AS.

URUNUN CiNsi : TURK KAHVESI MAKINESI
MARKASI/MODELI : ARZUM/OKKA MINIO MILKO
TYPENO : OK0024-X

BANDROL VE SERINO :
TESLIM TARIHi VE YERi:
GARANTI SURESI 1 3YIL
AZAMIi TAMIR SURESI : 20iS GUNU
SATICI FIRMA

UNVAN

ADRES

TEL - FAKS

E-POSTA

FATURA TARIH VE NO

TESLIM TARIHi VE YERi:
TARIH, IMZA VE KASE

Bu belgenin kullanilmasi 6502 sayili Tuketici Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu
kanuna dayanilarak yururluge konulan Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair
Teblig uyarinca Arzum Elektrikli Ev Aletleri San.ve Tic. A:S. tarafindan hazirlanmistir.




UK
CA

Uretici / ithalatgi:
Manufacturer / Importer:

Arzum Elektrikli Ev Aletleri San. ve Tic. A.S.
Otakeilar Caddesi No: 78 Kat: 1B Blok No: B1b
Eyup 34050 Istanbul Turkiye
Made in Turkiye - Mensei Turkiye'dir
08502221800
www.arzum.com
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@ QstngtM(JsTERi HiZMETLERI
08502221800

YETKILi SERVIS

Gincel Arzum Yetkili Servis listesine,
Servis Bilgi Sistemi (SERBIS) https://www.servis.gov.tr/,
https://destek.arzum.com.tr/yetkili-servisler ‘den veya yukaridaki
QR kodu okutarak ulasabilirsiniz.

MADE IN TURKIYE / MENSEI TURKIYE'DIR

~ GENEL DAGITICI _ UK
ARZUM ELEKTRIKLI EV ALETLERI SAN. VETIC. A.S. cn
Otakgilar Caddesi No: 78 Kat: 1 B Blok No: B1b
Eyip 34050 istanbul Tirkiye c €
Tel: (0212) 467 80 80 Faks: (0212) 467 80 00

0% %100 geri donUsturilmis kagit

L)

o,
.’ 100% recycled paper

www.arzum.com
www.arzumokka.com



