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DEGERLI MUSTERIMIZ;

Arzum OKKA Minio Pro'yu tercih ettiginiz igin tesekkor
ederiz.

Arzum OKKA Minio Pro'yu kullanmadan énce bu kullanma
kilavuzunu dikkatlice okumanizi ve daha sonra gerekli
olabilecedinden bu kilavuzu saklamanizi Gnemle rica ederiz.
Arzum OKKA Minio Pro yalnizca bu kilavuzda verilen
guvenli kullanim talimatlarini iyi bilen kisiler tarafindan
kullanilmalidir.

Makinenizin garanti sartlari bilgilendirmesi ve garanti
belgesi de bu kilavuz igerisinde yer almaktadir.

*Cihazinizin bu kullanim kilavuzundaki talimatlara
uygun olmayacak sekilde kullanimi, kendi kullanim
alani disinda bir yerde kullanimi ve Arzum yetkili
servislerinden bagka bir yerde tamir ettiriimesi
durumunda ortaya cikabilecek hasarlarda firmamiz
sorumluluk kabul etmez ve cihaziniz garanti kapsami
disinda Kalir.

Kutuyu Agma ve ilk Kullanim:

Ik kullamimdan énce cihazi ve aksesuarlar kutusundan
¢lkariniz, hasar ve arizalara karsl kontrol ediniz.

Cihazda herhangi bir ariza ya da hasar var ise, cihazi
kullanmayiniz ve Arzum Yetkili Servisine bagvurunuz.

Bu Urun, tum baglayici CE etiketleme direktiflerine
uygunaur.

AEEE yonetmelidine uygundur.

Bu cihaz, AEEE direktiflerine uygun olan geri
donusumu olan parcalardan olustugu icin

cope atimamas! gerekmektedir. LUtfen, bu

cihazin geri donusUmMUNU saglamak igin en

yakin toplama merkezine veya Arzum yetkili

servisine basvurunuz. —
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1. ONEMLi GUVENLIK UYARILARI

Arzum OKKA Minio Pro'nun teknik ozellikler etiketinin Uzerinde yazli
voltajin, bulundugunuz yerin sebeke voltajina uygun olup olmadigindan
emin olunuz. Herhangi bir uyusmazlik durumunda meydana gelebilecek
arizalardan firmamiz sorumlu tutulamaz ve bu nedenle olugabilecek bir
ariza, garanti kapsami disinda iglem gorur.

Arzum OKKA Minio Pro yalnizca yonetmelikler uyarinca baglantisi
yapilmig topraki bir prize takilip calistinimalidir. Cihaziniza zarar
vermemek icin yetersiz akim sadlayan uzatma kablolari kullanmayiniz

Tehlikelerden kacinmak amaciyla

bu elektrikli cihaz veya onun guc
kablosu ile ilgili tamiratlar yetkili
musteri hizmetleri personeli tarafindan
yapiimaldir.

Tamirat gerekli ise Utfen Arzum
Musteri Hizmetleri ile temasa
geciniz. Yanls kullanimdan meydana
gelebilecek arizalardan firmamiz
sorumlu tutulamaz ve bu nedenle
olusabilecek bir ariza, garanti kapsam
disinda islem gorur.

Elektrik carpma riskinden kacinmak
icin cihazin ana gavdesini ve gug
kablosunu KESINLIKLE su ile
temizlemeyiniz ve suya daldirmayiniz.
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Cihaz elektrik gucuyle ¢alistigindan
elektrik soku tehlikesi vardir, bu
nedenle fise kesinlikle islak ellerle
dokunmayiniz.

Bu cihaz, guvenli bir sekilde
kullaniimasiyla ilgili kendilerine bilg;,
gozetim veya talimat verilmis ve
icermis oldugu tehlikeler kendiler
tarafindan anlasiimis kisilerce
kullaniimalidir. Urinuniz, fiziksel
(gorsel, isitsel) veua zihinsel engelliler,
cocuklar ve deneyim, bilgi eksikligi
olan Kisiler tarafindan, guvenliklerinden
sorumlu bir Kisinin gozetimi olmaksizin,
kullaniimamalidir. Cocuklar cihaz ve
sebeke kablosu ile oynamamalidrr,
cocuklann yetiskin birinin gozetimi
olmadan cihazda pisirme yapmalaring
veya cihazi temizlemelerine izin
verilmemelidir. Cihazi ve gug kablosunu
8 yasindan kucuk cocuklarin
erisemeyeceqi yerlerde saklayiniz.

ARZUM OKKA MINIO PRO
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Dikkat: Tum ambalaj malzemelerini
cocuklardan uzak tutunuz, bu
malzemeler bogulma sonucu olume
sebebiyet verebilecek potansiyel
tehlike kaynagidir.

Bu cihazin, asadida belirtilen yerler
gibi, ev ve benzeri yerlerde kullaniimasi
amaglanir:

- DUKKanlarda, burolarda ve diger
calisma ortamlarindaki personele ait
mutfak alanlar,

- Ciftlik evler,

- Musteriler tarafindan, motellerde,
otellerde kullanilan yerler ve diger
mesken tipi cevreler,

- Yatma yerleri ve kahvalti yapilan
ortamlar.

Cihaz dis ortamda kullanmayiniz, her zaman sifir veya sifirn altindaki
sicakliklardan koruyunuz.

Arzum OKKA Minio Pro'yu DAIMA duz ve egimsiz yuzeyler Uzerinde
kullaniniz. Masa veya tezgah kenarina yerlestirmeyiniz, kUguk bir
darbede cihaziniz yere dusebilir. Cihazinizin sicak kahve ile dolu
olabilecegini unutmayiniz
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Arzum OKKA Minio Pro'yy, sicak yuzeyler Uzerinde, I1si kaynaklari
yaninda, acik alev veya yanici buhar yaninda kullanmayiniz. (Or: sicak
ocak Usty, Kalarifer, soba vb) Cihazin enerji kablosunun masa veya
tezgahtan sarkmamasina ve baska cihazlar ile temas etmemesine dikkat
ediniz

Calisir haldeyken Arzum OKKA Minio Pro'yl kendi basina ve gézetimsiz
birakmayiniz.

Cihazinizi ilk kullanimda pisirme haznesine sadece su koyarak galistiriniz
ve bu atik suyu dokunuz.

Pisirme haznesine su koymadan kahve pisirme islemini basglatmayiniz.
Cihazinizda susuz pisirme emniyeti bulunmaktadir. Cihazinizi susuz
calistirmaniz halinde bir sure sonra kendini kapatip soguyana kadar
yeniden calismayacaktir.

Pisirme haznesine su, kahve ve seker disinda bir madde koymayiniz.

Pisirme haznesini bu makina diginda higbir isrticida kullanmayiniz. (Or:
ocak Uzerinde, mikrodalga.vb)

Pisirdidiniz Kahveyi finacana servis ediniz, pisirme haznesinden
icmeyiniz.

Pisirme haznesini tutmak/tasimak icin mutlaka tagima sapini kullaniniz.

Temizlemeden 6nce cihazin fisini prizden ¢ikariniz ve pisirme haznesinin
tamamen sogumasini bekleyiniz. Cihazin temizlenmesi ile ilgili detayl
bilgi igin lutfen Temizleme ve bakim bolumune bakiniz

Arzum OKKA Minio Pro'yu; uzun sure kullanimda olmadiginda ve/veya
herhangi bir ariza olmasi halinde ve/veya tehlikeli bir durum olugmasi
halinde her zaman prizden ¢ikariniz.

Fisi prizden gikarirken ASLA sebeke kablosundan gekmeuyiniz; her
zaman figin kendisini tutarak gekiniz.

Cihazi temizlerken ve bakim yaparken, fisin prizde olmadigindan emin
olunuz.

Cihazi yalnizca verilen enerji iletim tabani ile birlikte kullaniniz.

Calisma esnasinda cezvenin yuzeyi sicak olacaktir. Bu sebeple,
cezve sap! haricinde cezve yuzeyine dokunmayiniz

ARZUM OKKA MINIO PRO
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2. MAKINENIN GENEL VE TEKNiK OZELLIKLERI

ARZUM OKKA MINIO PRO TURK KAHVESIi MAKINESI

1- 1-4 fincan kapasiteli paslanmaz gelik pisirme haznesi
2- Cift tarafl akitma agzi (sag ve sol el kullanimina uygun )
3- Enerji iletim tabani

4- Baglatma tusu ve durum isigi

5- Pisirme algilama sensord

6- Turk kahvesi 6lcu kasigi

Kullanim 6mru 7 yil
Sebeke Gerilimi: 220-240V ~ 50/60 Hz
Cekilen Gug: 400-480W

Urlndn Uzerinde basili olan veya basill dokumanlarda beyan edilen
degerler, ilgili standartlara gore laboratuar ortaminda elde edilen
degerlerdir. Bu degerler, Urinun kullanildigi ortam sartlarina gore
degisebilirler.
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3. MAKINENIN KULLANIMI

Ik kullanimdan 6nce cihazinizin ana govdesini silerek temizleyiniz
Pisirme haznesini su altinda yikayarak da temizleyebilirsiniz. Ik
kullanimda pisirme haznesine MAX seviyesine kadar su doldurarak
cihazi caligtininiz ve bu suyu dokerek cihazinizi sogumaya birakiniz

Arzum OKKA Minio Pro Turk Kahvesi Makineniz kullanim esnasinda isinir,
bu nedenle cihazin sicak yuzeylerine dokunmayiniz.

Kahve makinenizle ile sadece kahve pigirebilirsiniz. Kaynatma veya
Isitma amaciyla bagka bir sivi ya da solisyon kullanmayiniz.

Arzum OKKA Minio Pro Turk Kahvesi Makineniz ile 1-4 kisilik kahve
pisirebilirsiniz.

Makinenizin figini prize taktiginizda bip sesi ile birlikte durum 11§ beyaz
renge donusecektir.

Pisirme haznesine kisi sayisina gore yeterli miktarda su koyunuz
Istenilen miktarda Turk kahvesi koymak igin Arzum OKKA Minio Pro
6lcu kasigini kullaniniz. Istenilen miktarda seker ekleyerek topaklanmauy!
onlemek icin hafifge kanstinniz. Pisirme haznesindeki karisimin Max
seviyesini gegmediginden emin olunuz

Cihazinizi enerji iletim tabanina yerlestirip cihazinizin baslatma tusuna
bastiginizda durum i kirmizi renge donuserek pisirme islemine
baslayacaktrr. Pisirme islemi bittiinde cihaziniz sesli uyari verecektir ve
durum 1s1g yeniden beyaz renge donecektir.

Pisirme islemi devam ederken pisirme haznesini asla yerinden
clkarmayiniz. Pisirme islemi devam ederken herhangi bir sebeple
pisirme haznesini yuvasindan gikardiginizda 6 dk iginde hazne yuvasina
yerlestirimez ise kahve makineniz pisirmeyi durduracaktir ve kirmizi
olan durum 1s1§1 beyaz renge donecektir.

Pisirme islemi bitince hazneyi yerinden alarak kolaylikla servis
edebilirsiniz.

Her kullanim sonrasinda pisirme haznesini mutlaka temizleyiniz. Pisirme
haznesini musluk altinda rahatlikla yikayabilirsiniz. Hazneyi KESINLIKLE
bulasik makinesine atmayiniz. Yikama sonrasi hazneyi iyice kurulayiniz.

ARZUM OKKA MINIO PRO
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4. OKKALI TURK KAHVESI PiSIRME ONERILERI

Arzum OKKA Minio Pro, agir ateste ideal kivamda Turk kahvesi pisirmek
icin tasarlanmis pratik bir makinedir.

Asagidaki tabloda OKKAII Turk kahvesi pisirmek igin tavsiye edilen ideal
olgulerini bulabilirsiniz.

-Verilen miktarlar tek kisilik kahve igindir.

-1 olgek kahve tavsiye edilen miktardir. Sert veya yumusak icimli bir
kahve igin arzuya gore daha az veya daha cok kahve kullanabilirsiniz.

- Lezzetli ve kopUKIU bir Turk kahvesi igin taze kahve kullaniniz.

OKKALI Tirk Kahvesi Pigirmek icin Tavsiye Edilen Malzeme Olgekleri

su KAHVE SEKER
SADE 1Turk kahvesi | 1 6lgek Arzum OKKA kersiz
KAHVE fincan Minio Pro kasigi °
AZ SEKERLI| 1 Turk kahvesi | 1 6lgek Arzum OKKA | Yanm kesmeseker/
KAHVE fincan Minio Prokasigi  [Yarim ¢ay kasigi toz seker
ORTA 1Turk kahvesi | 16lgek Azum OKKA| - 1adet kesmesgeker/
KAHVE fincani Minio Pro kasidi 1¢ay kasidi toz seker
SEKERLI | 1Turk kahvesi|16lgek Arzum OKKA| 2 adet kesmeseker/
KAHVE fincani Minio Pro kasigi 2 ¢ay kasidi toz seker

Pigirme:
1. Fisi prize takiniz. UrininUz kendiliginden agilacaktir ve durum isigi
beyaz renkte yanacaktr.

2. Yukaridaki tabloda tavsiye edilen oranlara gore ©nce kahve, seker
sonra suyu pisirme haznesine koyunuz. Bir kasik yardimi ile hafifce
Karistinniz. (Sekil-1)

—"
A,
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Not: Lezzetli kahve igin pisirme haznesinin
iginin termiz olmasina dikkat ediniz.

3. Cihaziniz tek seferde 4 Kisilik kahve
pisirebilir. Kullanmakta oldugunuz fincan
boyutlari degisiklik gosterebilecedi

icin, su-kahve-seker karisiminin

hazne icindeki MAX seviye Gizgisini
gecmemesine dikkat ediniz. Aksi halde
kahve iyi pismeyebilir ve/veya pisirme
haznesinden tasabilir. (Sekil-2)

4. Pisirme haznesini makinaya
yerlestiriniz. (Sekil-3)

Not: Pigirme haznesini yerine tam
yerlestirmezseniz Urununuz pigirme
islernine baglomayacaktir.

5. On panoda bulunan baslatma tusuna
basiniz. (Sekil-4)

6. Makine baglama sesi (bip) uyarisini
verip baglatma tusu etrafindaki durum
151G kirmizi renkte yanar. (Sekil-5)

7. Pisirme suUreleri;

MIKTAR PiSIRME SURESI
1KISILIK 115 DK
2 KisiLIK 2-3DK
3KiSiLIK 3-4 DK
4KiSILIK 4-5DK

Not: Pisirme sdreleri; ortam isisi, suyun
1sisi ve sebeke voltajina bagl olarak
farkliliklor gosterebilir. Urdnundzdn pes
pese kullanimda makine sicak olacagi
icin pisme suresi daha da kisalabilir.

8. Pisirme islemi tamamlandiktan sonra
makineniz sesli uyari verir ve Kirmizi
olan durum 151§ beyaz renge donerek
bekleme moduna gecer. Makinenizi

fisten gekerek tamamen kapatabilirsiniz.

ARZUM OKKA MINIO PRO
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9. Pisirme islemi bittikten sonra
kahvenizi fincana alarak servis yapiniz.

Not: Képugun ve telvenin pisirme
hoznesinde kalmamas igin hazneyi
hafifge oynatarak bosaltiniz. (Sekil-7)

10. Herhangi bir sebepten 6turU pisirme
islemini iptal etmek igin baslatma
tusuna tekrar basmaniz yeterlidir.

5. TEMIZLiK VE BAKIM

Temizlemeden 6nce makinenizin fisini prizden gekiniz ve pisirme
haznesinin sogumasini bekleyiniz.

Pisirme haznesini cihazdan gikartarak su altinda yikayip, kuru bir bezle
ic, dis ve alt yuzeyini kurulayiniz.

p

Cihazinizin pisirme haznesi disinda kalan, enerji iletim tabaninin da
bulundugu ana govdesini sadece kuru veya nemli bir bezle siliniz,
KESINLIKLE suya daldirarak veya bulasik makinesinde yikayarak
temizlemeyiniz.
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Makinenizin higbir aksesuarini bu tip
cihazlar igin kullanilan temizleyiciler
haricinde sert ve kimyasal temizleyiciler
(camasir suyu, tuz ruhu vb) kullanarak
temizlemeyiniz. Cihazi temizlemek igin
asindirnct temizleyiciler, metal nesneler,
cizici sert sungerler, tel temizleyiciler
veya sert firgalar kullanmayiniz

Pisme algilama sensorund her
kullanimdan sanra nemli bir bez ile siliniz.
(Sekil-8)

Kireglenmeyi Giderme

Zamanla kullanilan suyun igerisinde bulunan kireg, pisirme haznesi
tabaninda birikerek cihazinizin verimini dusurebilir,

Cihazinizin pisirme haznesini elektrikli mutfak aletlerine 6zel Uretilmis
kireg cozuculer ile temizleyebilir veya beyaz sirke gibi dogaya saygil
cozumleri deneyebilirsiniz.

Cihazinizin pisirme haznesini beyaz sirke ile temizlemek icin; cihaziniza
pisirme haznesinin zeminini kaplayacak miktarta beyaz sirke koyarak
1 saat bekletiniz, daha sonra sirkeyi bosaltip pisirme haznesini 2-3 kez
temiz su ile ykayiniz

6. TASIMA VE NAKLIYE

Tasima ve nakliye sirasinda cihaziniz, aksamlarina zarar gelmemesi igin
orijinal kutusunda tutulmalidir.

Tagima sirasinda UrunU normal konumunda tutunuz.

Cihazinizi nakliye esnasinda dusurmeyiniz ve darbelere karsi koruyunuz.

Urlndn musteriye tesliminden sonra tagima sirasinda olusan arizalar ve
hasarlar garanti kapsamina girmez.

ARZUM OKKA MINIO PRO
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DEAR VALUED CUSTOMER;

We would like to thank you for choosing Arzum OKKA
Minio Pro.

We recommend you to read this Manual carefully before
using Arzum OKKA Minio Pro, and keep the Manual as it
may be necessary in the future.

Arzum OKKA Minio Pro should only be used by peaple
with knowledge of the safe use instructions given in this
guide.

Terms of warranty and warranty certificate of your
machine are also included in this manual.

*Our company does not take responsibility for any
damage caused by improper handling contrary to the
instructions in this manual or any application other
than usage area and repairing to the product by other
persons or parties than Arzum authorized services,
and such conditions will make this warranty void.

Opening Package and First Use:

Before first use, take the machine and accessories out
of the box, check for damage and malfunctions.

If there are any damage or malfunctions, do not use
the machine and apply to Arzum Authorized Service.

This product complies with all binding CE Iabeling
directives.

It complies with AEEE Regulation.

This machine should not be disposed of

as itis combined with recyclable parts in

accordance with AEEE instructions. Please

apply to the nearest civic amenity site

or Arzum authorized service in order to

recycle this machine. —

14 ‘ ARZUM OKKA MINIO PRO



OKKA MINIO PRO
0OK0010 / OKOO10-K

TABLE OF CONTENTS
1. IMPORTANT SAFEGUARDS 16
2.GENERAL AND TECHNICAL

SPECIFICATIONS OF THE MACHINE 20
3.USE OF MACHINE 21
4.RECOMMENDATIONS FOR MAKING

A STRONG TURKISH COFFEE 22
5.CLEANING AND MAINTENANCE 24
6.TERMS OF WARRANTY AND

WARRANTY CERTIFICATE 26

ARZUM OKKA MINIO PRO

15



1. IMPORTANT SAFEGUARDS

Check voltage to be sure that the voltage indicated on the
name plate of Arzum OKKA Minio Pro Technical Specifications
corresponds with your voltage. Our company shall not be
lisble for any malfunction that may occur in the event of

any discrepancy, therefore any malfunction resulting from
discrepancy is out of warranty.

Arzum OKKA Minio Pro should only be operated by plugging
into a grounded electrical socket connected in accordance
with the regulations. Do not use extension cords that supply
improper current in order to prevent damage to your machine.

Any repair for this electrical device or
its power-supply should be conducted
by authorized customer services
personnel to avoid danger.

Please contact Arzum Customer
Services if it needs to be repaired.
Our company shall not be liable for
any malfunction that may occur due
to misuse, therefare any malfunction
resulting from misuse is out of
warranty.

To protect against electric shock, DO
NOT clean and immerse machine and
power cord in water. The machine is
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electrically operated, avoid touching
the plug with wet hands to protect
against electric shock.

This appliance should be used by
people who are informed, supervised
and instructed to use this appliance

in a safe manner and understood

the risks. This product shouldn't

be used by persons with physical
(visual, aural) or mental disabilities,
children and persons with inadequate
experience and knowledge without the
supervision of sameone responsible
for their safety. Do not let children to
play with the appliance and cord, close
adult supervision is required when

the appliance is used or cleaned by
children.

Attention: Keep children away from
all packing materials, these materials
have potential danger that can cause
death as a result of choke.

ARZUM OKKA MINIO PRO
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This machine is intended to be used in
such places like houses and following
other places:

- In shops, offices and kitchens for
staff in other working places,

- Farmhouses,

- In motels, hotels and other residential
type locations,

- In sleeping places and breakfast
halls,

Do not use outdaors, always avoid to keep the machine at zero
or below zero temperatures.

Use Arzum OKKA Minio Pro ALWAYS on a hard, flat level
surface. Do not place the appliance on the edge of table or
countertop, the appliance can fall down. Remember your
appliance could be filled with hot coffee.

Do nat use Arzum OKKA Minio Pro on or near hot surfaces,
heat resaurces, near a flame or fiery steam. (Ex: top of hot

oven, heater, stove etc) Do not let cord hang over edge of
table or countertop or to contact other devices.

Do nat leave Arzum OKKA Minio Pro unaccompanied and
unattended during operation.

When using your coffeemaker for the first time, simply put
water into coffee pot and operate your appliance then discard
the waste water.

18

ARZUM OKKA MINIO PRO




Do nat start brewing coffee process without putting water into
coffee pot. There is water-secure security implementation on
your appliance. In case operating without water, the appliance
will shut off after a while and will not be rerun until it cools
down.

Do nat put any material into coffee pot except water, coffee
and sugar.

Coffee pot should only be used with this appliance, do not use
with any heater. (Ex: on oven, microwave oven etc)

Serve your brewed coffee with cup, do not drink from the
coffee pot.

To handle/carry the coffee pot always use a carrying handle.

Please, unplug from outlet your appliance when your appliance
notin use, befare cleaning and allow coffee pot to cool.

Please find detailed information about cleaning the appliance
on Cleaning and Maintenance section.

Always unplug Arzum OKKA Minio Pro when; the coffeemaker
is not in use for a long time and/or a malfunction occurs and/
or poses a danger.

While pulling the plug NEVER pull at grid cable; always pull the
plug itself.

Make sure that you unplug from outlet when cleaning and
maintenance application.

Use your machine with its own power base unit only.

The surface of the coffee pot will be hot when running.
Therefore, do not touch the surface of the coffee pot except
farits handle.

ARZUM OKKA MINIO PRO
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2. GENERAL AND TECHNICAL SPECIFICATIONS
OF THE MACHINE

ARZUM OKKA MINIO PRO TURKISH COFFEE MACHINE

1- 1-4 cups brewing capacity

2- Double-sided coffee pot (suitable for right and left-handed use)
3- Energy transmission base

4- Start button and status light

5- Brewing detection sensor

6- Turkish coffee measuring spoon

7 year service life
Mains voltage: 220-240V ~ 50/60 Hz
Power: 400-480W

Values labeled on the appliance or declared by printed documents are
obtained under laboratory conditions according to relevant standards

These values may change depending on the ambient conditions where
product is used.
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3. USE OF MACHINE

Wipe off the main body of the appliance before first use. Coffee pot can
be rinsed under a tap water. After putting water into the coffee pot at
MAX level, operate the machine and discard the waste water and allow
the appliance to cool

Your Arzum OKKA Minio Pro Turkish Coffee Machine heats during use,
therefore do not touch hot surfaces

You can only make coffee with your coffeemaker. Do not use any
liquids or solution in order to boil or heat

You can make coffee for 1-4 people with your Arzum OKKA Minio Pro
Turkish Coffee Machine.

When you plug in your machine, status light will turn white with a
beeping sound.

Put enough water into coffee pot by number of people. Use Arzum
OKKA Minio Pro measuring spoon to put exact required quantity of
Turkish coffee. Add required quantity of sugar and toss to prevent ball
formation. Make sure the mixture does not exceed the max level in the
coffee pot

Once you place your appliance on energy transmission base and press
the start button, status light will turn into red and start the brewing
process. When brewing process ends, your appliance will give a warning
beep and status light will turn into white again

Never displace the coffee pot during brewing process. In case that
you displace the coffee pot while still brewing for any reason and is
not placed in 6 minutes, the coffeemaker will stop brewing and the red
status light will turn into white

You can easily take the coffee pot to serve when brewing process is
done.

Always clean the coffee pot after each use. You can wash the coffee
pot easily under a tap water. Do NOT wash coffee pot in dishwasher.
Rinse coffee pot after washing.

ARZUM OKKA MINIO PRO
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4. SUGGESTIONS FOR BREWING STRONG
TURKISH COFFEE

Arzum OKKA Minio Pro, is a practical appliance designed to prepare
Turkish coffee in an ideal consistency by simmering

In the below table you can find suggested ideal measures for preparing
delicious Turkish Coffee.

- Displayed amount is coffee for one person

-1 scale is the suggested amount of coffee. Depending on a strong
or soft coffee you may use more or less coffee to your taste.

-Use fresh coffee for a delicious and foamy Turkish coffee.

Suggested Scale Of Ingredient For Preparing delicious Turkish Coffee

WATER COFFEE SUGAR
BLACK 1Turkish coffee |1scale Arzum OKKA Without .
COFFEE cup Minio Pro spoon fthoutsuga
COFFE WITH 1Turkish coffee [1scale Arzum OKKA | | 1o tegg‘fggr?e %ijqueg .
LITTLE SUGAR cup Minio Pro spoon P P 9
COFFEEWITH | 1Turkish coffee |1scale Arzum OKKA 1 piece of cube sugar/
MEDIUM SUGAR cup Minio Pro spoon 7teaspoon of powder sugar
SWEET 1 Turkish coffee |1scale Arzum OKKA 2 pieces of cube sugar/
COFFEE cup Minio Pro spoon | 2 teaspoon s of powder sugar
Brewing:

1. Insert the plug. Your appliance will turn on automatically and status
light will turn into white.

2. According to the above suggested scales, firstly add coffee then
sugar and then water to the cooking coffee pot. Slightly mix with a
spoon (Figure-1)

—
A,
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Note: For a delicious coffee, make sure the
interior of coffee pot is clean.

3. Your appliance can make coffee up to
4 persons at a time. As your cup sizes
may vary, pay attention not to exceed
water-coffee-sugar mixture beyond the
MAX level line in the coffee pot. Otherwise
coffee may not brew well and/or bail over
the coffee pot (Figure-2)

4. Place the coffee pot to the appliance.
(Figure-3)

Note: If you do not place the cooking
coffee pot to its spot correctly your
appliance will not start brewing.

5. Press the start button located on the
front panel. (Figure-4)

6. Appliance will give a warning sound
(beep) to start and the status light around
start button will turn into red. (Figure-5)

7. Brewing duration;

AMOUT COOKING DURATION
1PERSON 1-15 MIN
2 PERSON 2-3MIN
3 PERSON 3-4 MIN
4 PERSON 4-5MIN

Note: Duration of brewing may vary
depending on ambient temperature,
water temperature and mains voltage. On
subsequent brewing process, the duration
may shorten as the appliance will be
hotter.

8. After brewing process has finished, your
appliance will give warning beep and the
red status light turns into white and goes
into sleep mode. You may completely turn
off your appliance by plugging out.

ARZUM OKKA MINIO PRO
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9. After cooking you can serve your
coffee by pouring into the cup.

Note: In order to prevent the residue of
foorn and coffee grounds in the coffee
pot, shake the coffee pot slightly and
then pour. (Figure-7)

10. If you wish to cancel the brewing
process for any reason, just press the
start button.

5. CLEANING AND MAINTENANCE

Before cleaning, unplug the appliance and wait for coffee pot to cool
down

Wash the coffee pot under a tap water by removing from the appliance,

and dry out the bottom, exterior and sides with a dry fabric.

p

Dry out the main body as well as the exterior side of coffee pot where
the energy transmission base is located only with dry fabric, NEVER
plunge it into water or wash in the dishwasher.

~
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Do not clean any of the appliance
accessories with harsh and chemical
cleaners (bleach, hydrochloric acid,
etc) except the cleaners used for this
type of devices. Do not use abrasive
cleaners, metal objects, hard sponges,
wire brushes or harsh cleaners to clean
the appliance

Wipe the cooking sensor with a wet
fabric after each use. (Figure-8)

Removing Calcification

Lime inside the water used in time may pile up inside the coffee pot and
thus may reduce the performance of your appliance

You can clean your appliance’s coffee pot with a decalcifying product
specific to electrical kitchen appliances or you may try environmental
friendly solutions such as white vinegar.

In order to clean your appliance’s coffee pot with white vinegar; pour
enough white vinegar to cover the base of your appliance’s dec

6. HANDLING AND SHIPMENT

During handling and shipment, your appliance must be kept in original
package in order to prevent damages to its parts.

Keep at normal position during shipment.
Do not drop the product when transporting and protect from impacts.

After delivery of the product, failures and damages that may occur while
transporting are not covered by warranty.

ARZUM OKKA MINIO PRO
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VEREHRTER KUNDE;

Wir danken Ihnen fur lhre Wahl des Arzum OKKA Minio Pro.

Wir mochten Sie eindringlich bitten, diese Bedienungsanleitung
vor Inbetriebnahme des Arzum OKKA Minio Pro eingehend zu
studieren, und sie aufzuheben, da sie Ihnen spater noch von
Nutzen sein konnte.

Der Arzum OKKA Minio Pro sollte nur durch Personen genutzt
werden, die sich Uber die in dieser Anleitung geschilderten
Hinweise fur die sichere Handhabung bewusst sind.

Das Informationsb

*Unsere Firma Ubernimmt keine Haftung fur Schaden, die
bei Nutzung dieses Geradtes entgegen der Instruktionen
in dieser Bedienungsanleitung, bei Nutzung des Gerates
auBerhalb seines Bestimmungszwecks, oder falls
Reparaturen nicht durch einen Arzum-Kundendienst
durchgefuhrt wurden, entstehen konnten, was auch dazu
fuhrt, dass der Garantierashmen fur Ihr Gerat erlischt.

Dass Offnen der Verpackung und die erste Inbetriebnahme:
Bevor Sie das Gerat zum ersten Mal benutzen, nehmen Sie
das Gerat und seine Zubehorteile bitte aus der Verpackung
und prufen diese auf Beschadigungen. Sollte das Gerat
Beschadigungen aufweisen, so benutzen Sie es bitte nicht
und wenden sich an einen Arzum-Kundendienst.

Dieses Gerat entspricht allen CE Normen.

Es erfullt die Richtlinie Uber Elektro- und
Elektronik-Altgerate.

Dieses Gerat darf nicht im Hausmull entsorgt

werden, da es gemaB der Richtlinie Uber Elektro-

und Elektronik-Altgerate, aus wiederverwertbaren

Teilen besteht. Um die Abfallverwertung dieses

Gerates sicherzustellen, wenden Sie sich bitte an

die nachstgelegene Sammelstelle, oder an einen
Arzum-Kundendienst. —
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1. WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Stellen Sie sicher, dass die Netzspannung an Ihrem Ort,

mit der Spannung Ubereinstimmt, die auf dem Etikett fur
technische Daten am Arzum OKKA Minio Pro ausgewiesen

ist. Unsere Firma Ubernimmt keine Haftung fur Schaden, die
durch abweichende Netzspannungen entstehen, daraus
resultierende Schaden werden auBerhalb des Garantierahmens
behandelt.

Der Arzum OKKA Minio Pro darf nur an Steckdosen betrieben
werden, die vorschriftsgemaB geerdet sind. Um Schaden an
Ihrem Gerat auszuschlieBen, vermeiden Sie Verlangerungskabel,
die keine ausreichende Betriebsspannung liefern.

Zur Vermeidung der eigenen
Gefahrdung, durfen Reparaturen

an diesem Gerat oder seinem
Stromkabel nur durch Fachpersonal
bei autarisierten Kundendiensten
durchgefuhrt werden.

Sallte eine Reparatur erforderlich

sein, wenden Sie sich bitte an den
Arzum Kundendienst. Unsere

Firma ubernimmt keine Haftung fur
Schaden, die durch falsche Bedienung
entstehen, daraus resultierende
Schaden werden auBerhalb des
Garantierahmens behandelt.

Um das Risiko von Stromschlagen
zu vermeiden, spulen Sie das Gerat
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und sein Stromkabel UNTER KEINEN
UMSTANDEN nass, oder tauchen es
in Wasser ein. Da dieses Gerat mit
Strom betrieben wird, besteht das
Risiko eines Stromschlages; berthren
Sie den Stecker daher niemals mit
nassen Handen.

Dieses Gerat sollte nur durch
Personen genutzt werden, die Uber
die uber die sichere Handhabung
informiert, beaufsichtigt, oder instruiert
wurden, und sich der bestehenden
Gefahren bewusst sind. Dieses

Gerat kann von Kindern und von
Personen mit reduzierten physischen
(akustisch, visuell) oder mentalen
Fahigkeiten benutzt werden, wenn

sie beaufsichtigt werden. Das Gerat
und sein Stromkabel darf Kindern
nicht als Spielzeug dienen, und es
sollte Kindern nur unter Aufsicht eines
Erwachsenen gestattet werden, das
Gerat zu benutzen oder zu reinigen.
Bewahren Sie das Gerat und sein
Stromkabel an einem fur Kinder unter
8 Jahren unzuganglichen Ort auf.

Vorsicht: Halten Sie jegliches

ARZUM OKKAMINIOPRO | 29



Verpackungsmaterial von Kindern
fern; dieses Material birgt potentielle
Erstickungsrisiken.

Dieses Gerat ist fur die Nutzung an
hauslichen und ahnlichen Orten, wie
folgend aufgefuhrt, konzipiert:

- In Kichenumgebungen fur das
Personal von Laden, Buros und
anderen Arbeitsstellen,

- Gehofte,

Bereiche in Motels und Hotels, die von
Kunden genutzt werden, und andere
hausliche Umgebungen,

- Schlafstatten und Umgebungen, wo
gefruhstuckt wird.

Verwenden Sie das Gerat nicht im AuBenbereich, und schutzen
Sie es vor Temperaturen um den Gefrierpunkt und darunter.

Verwenden Sie den Arzum OKKA Minio Pro
AUSSCHLIESSLICH auf ebenen Flachen ohne Neigung.
Vermeiden Sie die Nutzung nahe der Kanten von Tischen oder
Arbeitsflachen, Ihr Gerat konnte bei der kleinsten BerUhrung
herunterfallen. Vergessen Sie nicht, es konnte mit heiBem
MOKKA gefllt sein.

Benutzen Sie den Arzum OKKA Minio Pro nicht auf heiBen
Oberflachen, oder in der Nahe von Hitzequellen, offenem Feuer
oder heiBem Dampf. (Beispielsweise: Auf dem heiBen Herd,
Heizung, Ofen, u.A) Achten Sie darauf, dass das Stromkabel
des Gerates nicht vom Tisch oder der Arbeitsflache
herabhangt und mit anderen Geraten in Kontakt kommt.

Lassen Sie den Arzum OKKA Minio Pro in eingeschaltetem
Zustand nicht unbeaufsichtigt.
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Kochen Sie mit Ihrem Gerat bei der ersten Inbetriebnahme nur
Wasser, und schutten Sie das so genutzte Wasser weg.

Starten Sie den Prozess der MOKKAzubereitung nicht, ohne
vorher Wasser in den Bruhbehalter eingefullt zu haben. Ihr
Gerat verfugt Uber einen Schutzmechanismus gegen den
Betrieb ohne Wasser. Soliten Sie Ihr Gerat ohne Wasser
eingeschaltet haben, so schaltet es sich nach einer Weile
selbst ab, und kann nicht erneut eingeschaltet werden, bevor
es abgekuhltist.

Fullen Sie nichts auBer Wasser, Kaffeepulver und Zucker in den
Bruhbehalter.

Verwenden Sie den Bruhbehalter in keinem anderen, als in diesem
Gerat (Beispielsweise: Auf dem Herd, Mikrowellengerat u. A)

Servieren Sie den zubereiteten MOKKA in Tassen, trinken Sie
ihn nicht aus dem Brihbehalter.

Verwenden Sie unbedingt den Haltegriff um den Brihbehalter
anzuheben/zu tragen.

Ziehen Sie vor der Reinigung den Stecker, und warten Sie
bis der Bruhbehalter vollstandig abgekuhlt ist. Fur weitere
Informationen bezuglich der Reinigung lesen bitte den
Abschnitt Reinigung und Wartung.

Wenn Sie Ihren Arzum OKKA Minio Pro fur [angere Zeit nicht
benutzen, bzw. bei Beschadigungen, oder im Falle einer
Gefahrensituation, ziehen Sie seinen Stecker immer aus der
Steckdose.

Ziehen Sie den Stecker NIEMALS am Stromkabel aus der
Dose; ziehen Sie immer den Stecker selbst.

Achten Sie darauf, dass der Stecker nicht eingesteckt ist,
wenn Sie das Gerat reinigen oder warten.

Verwenden Sie das Gerat nur mit der mitgelieferten
Energiestation.

Die Oberflache der Kaffeekanne wird beim Betrieb heiB.
Berthren Sie daher nicht die Oberflache der Kaffeekanne,
auBer am Griff.

ARZUM OKKA MINIO PRO
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2. ALLGEMEINE UND TECHNISCHE
EIGENSCHAFTEN DES GERATS

ARZUM OKKA MINIO PRO TURKISCH-MOKKA ZUBEREITER

1- Bruhbehalter mit Kapazitat fur 1-4 Tassen

2- Beidseitige Auslaufaffnung (fur rechts- und linkshandige Nutzung)
3- Stromsockel

4- Start-Taste und Kontrolllampe

5- Kocherkennungssensor

6- Messldffel fur Turkischen MOKKA

Nutzungsdauer 7 Jahre
Netzspannung: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Leistungsaufnahme: 400-480 W

Die Werte, die auf dem Gerat oder in der Dokumentation ausgewiesen
sind, wurden entsprechend der geltenden Normen im Labor ermittelt.
Diese Werte kénnen je nach der Umgebung in der das Gerat genutzt
wird, schwanken.
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3. BEDIENUNG DES GERATES

Reinigen Sie das Gerat vor der ersten Inbetriebnahme indem Sie es
Abwischen. Den Brihbehalter konnen Sie auch unter flieBendem Wasser
reinigen. Fullen Sie bei der ersten Inbetriebnahme den Bruhbehalter bis
zur Markierung MAX mit Wasser, schalten Sie das Gerat ein, und schutten
Sie dieses Wasser hinterher weg und lassen das Gerat abkuhlen

Ihr Arzum OKKA Minio Pro Turkisch-MOKKA Zubereiter erhitzt sich im
Betrieb, vermeiden Sie daher den Kontakt mit seinen heiBen Oberflachen.

Sie konnen mit Inrem MOKKA-Zubereiter ausschlieBlich MOKKA
zubereiten. Verwenden Sie ihn nicht, um andere Flussigkeiten oder
Solutionen zu kochen oder zu erhitzen.

Sie konnen mit Ihrem Arzum OKKA Minio Pro Turkisch-MOKKA Zubereiter
MOKKA fur 1-4 Personen zubereiten.

Mit dem Einstecken des Steckers Ihres Gerats leuchtet die Kontrolllampe
in Begleitung eines Piep-Tons weif auf.

Fullen Sie ausreichend Wasser, entsprechend der Anzahl der Personen,

in den Bruhbehalter ein. Verwenden Sie den Arzum OKKA Minio Pro
Messloffel, um die gewlnschte Menge Kaffeepulver hinzuzufugen

Geben Sie die gewunschte Menge Zucker hinzu, und rihren sanft um, um
Klumpenbildung zu verhindern. Vergewissern Sie sich, dass die Mischung
im Bruhbehalter die Max-Markierung nicht Ubersteigt

Wenn Sie Ihr Gerat auf den Stromsockel setzen und die Start-

Taste betatigen, beginnt die Kontrolllampe rot zu leuchten, und der
Zubereitungsprozess beginnt. Wenn der Zubereitungsprozess zu Ende
ist, gibt das Gerat einen Hinweiston aus und die Kontrolllampe leuchtet
wieder weif3.

Nehmen Sie den Bruhbehalter niemals aus dem Gerat, solange der
Zubereitungsprozess noch im Gange ist. Sollten Sie den Bruhbehalter
wahrend dem andauernden Kochvorgang aus irgendwelchen Grunden
aus dem Gerat entfernen, und nicht innerhalb von 6 Min. wieder in seiner
Aufnahmevorrichtung platzieren, so stoppt das Gerat den Kochvorgang,
und die rot leuchtende Kontralllampe schaltet wieder auf wei3 zurick.

Wenn der Kochvorgang abgeschlossen ist, konnen Sie den Behalter
herausnehmen, und muhelos servieren

Reinigen Sie den Bruhbehalter unbedingt nach jedem Kochvorgang. Sie
konnen den Bruhbehalter muhelos unter flieBendem Wasser abwaschen.
Waschen Sie den Bruhbehalter NIEMALS im Geschirrspuler. Trocknen
Sie den Bruhbehalter nach dem Abwaschen gut ab

ARZUM OKKA MINIO PRO
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4.VORSCHLAGE ZUR ZUBEREITUNG
RICHTIGEN TURKISCHEN MOKKAS

Der Arzum OKKA Minio Pro ist eine Maschine, die dazu konzipiert wurde,
turkischen MOKKA in idealer Konsistenz auf schwachem Feuer zu
kochen

In der nachfolgenden Tabelle finden Sie die empfohlenen Idealmengen
fUr die Zubereitung richtigen turkischen MOKKAs.

- Die Mengenangaben beziehen sich auf eine Tasse MOKKA

- Die empfohlene Menge ist T Messloffel voll Kaffeepulver. Sie kénnen
die Menge fUr starkeren bzw. schwacheren MOKKA selbst variieren

-Verwenden Sie frisches Kaffeepulver um wohlschmeckenden
turkischen MOKKA mit Schaum zu erhalten.

Die Mengenempfehlungen der Zutaten fiir RICHTIGEN tirkischen MOKKA

WASSER  KAFFEEPULVER ZUCKER
PURER I Turkisch- | 1Arzum OKKAMinio Kein Zucker
MOKKA MOKKA Tasse vall| Pro Messloffel vol
LEICHT GEZUC- | 71 Turkish coffee | TAzum OKKAMinio | Ein halber Wurfel Wurfelzucker/
KERTER MOKKA cup ProMessloffelvall  |ein halber Teeloffel Kristallzucker
MITTLERER 1Turkish coffee | TAzum OKKAMinio 1 Wurfel Warfelzucker/
MOKKA cup Pro Messloffel vall 1 Teeloffel Kristallzucker
SUSSER 1Turkish coffee | 1TAzum OKKAMINo | 2 Wurfel Warfelzucker/
MOKKA cup Pro Messloffel vol 2 Teeloffel Kristallzucker
Kochvorgang:

1. Stecken Sie den Stecker in die Steckdose. Ihr Produkt schaltet sich
automatisch ein und die Kontrolllampe leuchtet weil auf.

2. Geben Sie entsprechen der Mengenempfehlungen aus der
obenstehenden Tabelle zuerst das Kaffeepulver und den Zucker, und
danach das Wasser in den Bruhbehalter. Ruhren Sie dann sanft mit
einem Loffel um. (Abb. 1)

. |
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Anmerkung: Um einen wohlschmeckenden
MOKKA zu erhalten, sollten Sie darauf
achten, dass der Brihbehdlter sauber ist.

3. Ihr Gerdt kann in einem Arbeitsgang
MOKKA fur 4 Personen kachen. Da die
Ihrerseits verwendeten MOKKA Tassen
in der GroBe variieren konnen, sollten Sie
darauf achten, dass das Wasser-Kaffee-
Zucker Gemisch im Behalter die MAX
Markierung nicht Ubersteigt. Der MOKKA
konnte andernfalls nicht ausreichend
kochen, bzw. Uberlaufen. (Abb. 2)

4. etzen Sie den BrUhbehalter in die
Maschine ein. (Abb. 3)

Anmerkung: Sollte der Bruhbehdlter
nicht richtig eingesetzt werden, kann der
Kochvorgang nicht beginnen

5. Betatigen Sie die Start-Taste an der
Front des Gerats. (Abb. 4)

6. Das Gerat gibt einen Piep-Ton von sich,
und die Kontrolllampe um die Start-Taste
herum leuchtet in rot. (Abb. 5)

7. Kochzeiten;

MENGE KOCHZEIT
FUR 1PERSON 1-1.5 MIN
FUR 2 PERSON 2-3MIN
FUR 3 PERSON 3-4 MIN
FUR 4 PERSON 4-5MIN

Anmerkung: Die Kochzeiten kénnen,
abhdngig von der Umgebungstemperatur,
der Wassertemperatur und der
Netzspannung variieren.Bei Benutzung des
Gerdts mehrmals hintereinander, kann sich
die Kochzeit aufgrund der vorhandenen
Restwdrme noch weiter verkurzen.

ARZUM OKKA MINIO PRO
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8. Nach Abschluss des Kochvorganges gibt Ihr Gerat einen Hinweiston
aus und die rot leuchtende Kontrolllampe schaltet wieder auf wei3 um. Sie
konnen das Gerat komplett ausschalten, indem Sie den Stecker ziehen.

9. Nach Abschluss des Kochvorganges
servieren Sie den MOKKA in Tassen.

Anmerkung: Um zu vermeiden, dass
Schaum und Kaffeesatz im Behdlter
zuruckbleiben, entleeren Sie ihn mit
leichten Schwenkbewegungen. (Abb. 7)

10. Um den Zubereitungsprozess,
aus welchem Grund auch immer,
abzubrechen, reicht es aus, die Start-
Taste erneut zu betatigen.

5. REINIGUNG UND WARTUNG

Ziehen Sie vor der Reinigung Ihrer Maschine den Stecker, und warten
Sie bis der Bruhbehalter vollstandig abgekuhlt ist.

Nehmen Sie den Bruhbehaélter aus der Maschine, spulen Sie ihn unter
flieBendem Wasser, und trocknen Sie ihn innen, auBen und unter dem
Boden mit einem trockenen Tuch ab

~
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Abgesehen vom Bruhbehalter, reinigen Sie das Gehause Ihres Gerates,
einschlieBlich des darin befindlichen Stromsockels nur mit einem
trockenen oder feuchten Tuch. Reinigen Sie es KEINESFALLS durch
eintauchen in Wasser oder in der Spulmaschine

Benutzen Sie zur Reinigung der Teile Ihrer
Maschine auBer den Reinigungsmitteln,
die fur Gerate dieser Art konzipiert sind,
keine starken chemische Reinigungsmittel
(Bleiche, Salzsdure 0. A) Benutzen

Sie zur Reinigung Ihres Gerates keine
Scheuermittel, keine metallenen Objekte,
harte Scheuerschwamme, Drahtpads oder
harte Bursten.

Wischen Sie den Kocherkennungssensor
nach jeder Benutzung mit einem feuchten
Tuch ab. (Abb. 8)

Entkalken

Mit der Zeit kann sich Kalk aus dem genutzten Wasser, am Boden des
Bruhbehalters festsetzen und die Leistung Ihres Gerats beeintrachtigen

Sie konnen den Bruhbehalter Ihres Gerates entweder mit
Handelsublichen, fur Kichengerate vorgesehenen Kalklosern reinigen,
oder es mit naturfreundlichen Alternativen, wie klarem Essig versuchen.

Um den Bruhbehalter Ihres Gerates mit klarem Essig zu reinigen, geben
Sie so viel Klaren Essig in den Bruhbehalter, dass der Boden komplett
bedeckt ist, lassen ihn 1 Stunde einwirken, und spulen den Brihbehalter
danach 2-3 mal mit klarem Wasser aus

6.VERSAND UND TRANSPORT

Beim Versand und Transport muss sich Ihr Gerat zur Vermeidung von
Schaden in der Originalverpackung befinden

Halten Sie das Produkt beim Transport in seiner normalen Ausrichtung

Lassen Sie Ihr Gerat beim Transport nicht fallen und schutzen Sie es
gegen StoBe.

Defekte und Schaden, die nach der Auslieferung an den Kunden beim
Transport entstehen, sind nicht durch die Garantie abgedeckt.

ARZUM OKKA MINIO PRO
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GARANTI SARTLARI

7. Garanti sUresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 3 yidrr.

2. Malin butun pargalan dahil olmak Uzere tamami garanti kapsamindadir.
3. Malin ayipli oldugunun anlasiimasl durumunda tuketici, 6502 sayl
TUketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;
a- Sozlesmeden dénme,

b- Satig bedelinden indirim isteme,

c- Ucretsiz onarilmasini isteme,

¢- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

4. Tiketicinin bu haklardan Gcretsiz onarim hakkini segmesi durumunda
saticl; iscilik masrafi, dedistirilen parca bedeli ya da bagka herhangi bir
ad alinda higbir Ucret talep etmeksizin malin onarnmini yapmak veya
yaptirmakla yukomiadur. Tuketici Ucretsiz onarim hakkini Uretici veya
ithalatgiya kars! kullananilir. Saticy, Uretici ve ithalatg tuketicinin bu hakkini
kullanmasindan miteselsilen sorumludur.
S. Tuketicinin, Geretsiz onanm hakkini kullanmasi halinde malin;

- Garanti sUresi iginde tekrar arizalanmas,

- Tamiri icin gereken azami sUrenin aglimas|,

- Tamirinin mumkun olmadidinin, yetkili servis istasyonu, saticy, Uretici
veya ithalatel tarafindan bir raporla belirlenmesi durumlarinds;
tuketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini veya imkan
varsa malin ayipsiz misli ile degistiriimesini saticidan talep edebilir
Saticy, tuketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getirimemesi
durumundsa satici, Uretici ve ithalatgr muteselsilen sorumludur.

6. Malin tamir sUresi 20 ig giiniing, binek otomobil ve kamyonetler igin
ise 80 ig giniind gecemez Bu sUre, garanti sUresi icerisinde mala iligkin
arizanin yetkili servis istasyonuna veya saticiya bildirimi tarininde, garanti
suresi diginda ise malin yetkili servis istasyonuna teslim tarihinden itibaren
baglar. Malin arizasinin 10 ig giind icerisinde giderilememesi halinde Uretici
veya ithalatgl, malin tamiri tamamlanincaya kadar, benzer ozelliklere

sahip baska bir mall tUketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Malin
garanti sUresi igerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen sure
garanti suresine eklenir.

7. Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykir kullanimasinda
kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir.

8 Tuketici garantiden dogan haklarinin kullanimasi ile ilgili olarak
Glkabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu veya tUketici
islemninin yapildigi yerdeki Tuketici Hakem Heyetine veya Tuketici
Mahkemesine bagvurabilir.

9. Saticl tarafindan bu Garanti Belgesinin verimesi durumunda, tuketic
Gumruk ve Ticaret Bakanhgi Tiketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi
Genel Midiirlagine basvurabilir
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GARANTI BELGESI
BELGE NO: 0001 BELGE TARIHI: 02/07/2014
IMALATGI FIRMA
UNVAN : ARZUM ELEKTRIKLI EV ALETLERI SAN. VE TIC.AS.
ADRES : OTAKGILAR CADDESI NO: 78 KAT: 1B BLOK NO: Bb

34050 EYUP-ISTANBUL

TEL : (0212) 467 80 80 FAKS: (0212) 467 80 00
E-POSTA

FIRMA YETKILi iIMZASI:
/ ARZUM ELEKTRIKLI
EVALETLERI SAN.VETIC.AS.

URUNUN CiNsi : TURK KAHVESI MAKINESI
MARKASI/MODELI : ARZUM/OKKA Minio Pro
TYPE NO : OKOO10 / OKOO10-K

BANDROL VE SERINO :
TESLIM TARIHI VE YERI:
GARANTI SURESI 1 3VIL
AZAMI TAMIR SURESI : 20iS GUNU
SATICI FIRMA

UNVAN

ADRES

TEL - FAKS

E-POSTA

FATURA TARIH VE NO

TESLIM TARIHI VE YERI:
TARIH, IMZA VE KASE

Bu belgenin kullanilmasi 6502 sayili Tiketici Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu
kanuna dayanilarak yururlige konulan Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair
Teblig uyarinca Arzum Elektrikli Ev Aletleri San.ve Tic. A.S. tarafindan hazirlanmistir.




C€

Uretici / ithalatgr:
Manufacturer / Importer:

Arzum Elektrikli Ev Aletleri San. ve Tic. A.S.
Otakelilar Caddesi No: 78 Kat: 1 B Blok No: B1b
EyUp 34050 istanbul Turkiye
Made in Turkey - Mensei Turkiye'dir
0850 2221800
www.arzum.com
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ARZUM MUSTERI HiZMETLERI

08502221800

www.arzum.com

MADE IN TURKEY / MENSEI TURKIYE'DIR

GENEL DAGITICI

ARZUM ELEKTRIKLI EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S.

Otakgilar Caddesi No: 78 Kat: 1 B Blok No: B1b
Eylp 34050 istanbul Turkiye
Tel: (0212) 467 80 80 Faks: (0212) 467 80 00
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