PIZZACI

AR 243 PIZZA MAKINESI

KULLANMA KILAVUZU
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PiZzzZACI
AR 243 PiZZA MAKINESI

|- Paslanmaz celik Ust kapak 7- Déner mil

2- Gozlem penceresi 8- Zaman ayar dugmesi
3- Ust kapak tutma saplan 9- Isttici kontrol dtigmesi
10- Buhar gikis delikleri

|'I- Paslanmaz gelik taban

4- Ana motor hava gikig delikleri
5- Alt ve Ust isitici (rezistans)
6- Cikanilabilir yapismaz tepsi 12- Kaymayi énleyici ayaklar

Arzum marka Pizza makinesi’ni tercih ettiginizden dolayi tesekkiir ederiz. Bu tirtintin
de, diger trtinlerimiz gibi hayatinizi kolaylagtirmasini dileriz.

Cihazinizdan iyi verim almak igin kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz ve daha
sonra gerekli olabileceginden saklayiniz.

ONEMLI UYARILAR

Elektrikli cihaz kullaniminda temel glivenlik tedbirlerine daima uyulmalidir

* Arzum Pizzaci Pizza Makine’nizin Uzerinde yazili voltajin, bulundugunuz yerin
voltajina uygun olup olmadigina dikkat ediniz. Herhangi bir uyusmaziik durumunda
meydana gelebilecek arnzalardan firmamiz sorumlu tutulamaz ve bu nedenle
olusabilecek bir ariza, garanti kapsami diginda igslem gériir

* Cihaziniz evlerde kullanim igindir: Ticari ya da sanayi amagli kullanilmamalidir: Aksi
takdirde, garanti kapsami diginda islem gérecektir:

» Cihaziniz; gocuklar, deneyim ve bilgi eksikligi olan kisiler, fiziksel (isitsel, gorsel)
veya zihinsel engelliler tarafindan kullanildiginda, giivenliklerinden sorumlu bir kisinin
gozetimi altinda olmalidirlar. Cocuklarin tirtin ile oynamalarina miisaade etmeyiniz.

» Cihazinizin 1sinan  sicak yuzeylerine dokunmaktan
kagininiz. Her zaman tutma sapini kullanarak kapagi agip
kapatiniz. Cihazinizi 1siya dayanikli bir ytizey Uzerinde
calistiriniz.

» Cihaziniza zarar vermemek igin yetersiz akim saglayan
uzatma kablolart kullanmayiniz.

* Kablonun masa ya da tezgahinizin kenarindan sarkma-
masina ya da bagka bir cihaz ve sicak ytizeylerle temas etmemesine dikkat ediniz.

* Cihazinizi; diiz, sabit ve sicakliga dayanikli bir yere yerlestirerek kullaniniz. Kullanim
sirasinda cihazinizi hareket ettirmeyiniz.

» Cihazinizin kablo ve fisine zarar verecek hareketlerden kagininiz. Prizden gekmek
icin fisini tutunuz, ASLA kablosundan ¢ekmeyiniz.

» Cihazinizi kullanmadiginiz zamanlarda ve temizlemeden &nce zamanlayici ve
1s kontrol duigmesini “Off”" konumuna getirip cihazinizi kapatiniz ve fisini prizden
cekiniz.

* Cihazinizi kullandiktan sonra, fisini gekerek sogumaya birakiniz ve soguduktan
sonra hareket ettiriniz.

» Cihazinizi soba, ocak gibi direk isi kaynaklarinin tzerine veya ok yakinina
yerlestirmeyiniz.

* Cihazinizin iginde herhangi bir karton, kagit veya plastik malzeme birakmayiniz.

« Cihazinizda, gidalan pisirme ve isitma amaciyla KESINLIKLE plastik kap kullanmayiniz.

* Cihazinizi temizlemek igin zararli kimyasallar, metal cubuklar ve tel gibi asindinci
temizleyiciler kullanmayiniz. Cihazinizi KESINLIKLE temizlik veya baska bir amagla su
veya herhangi bir siviya daldirmayiniz.

¢ Cihazinizin kablosu ya da fisi arizaliysa, distirtilme ya da baska bir nedenden dolayi
zarar gorduyse kullanmayiniz. Kendiniz tamir etmeyiniz, Arzum Yetkili Servisine
bagvurunuz. Cihazinizda sadece orijinal yedek parga kullanmaya 6zen gosteriniz.

» Cihazinizi tavsiye edildigi sekilde ve amacina uygun kullaniniz.




KULLANIM ONERILERI
* Arzum Pizzaci Pizza Makinenizi gesitli yiyecekleri pisirmek veya isitmak gibi degisik
amaglar igin kullanabilirsiniz.

* Cihazinizi kullanmaya baslamadan &nce “Temizleme ve Bakim” bolimuni
okuyarak gikabilen ve yikanabilen parcalan (tepsi) ilik sabunlu su ile yikayarak
temizleyiniz. Cihazinizin gévdesini nemli bir bezle silerek temizleyebilirsiniz.

CIHAZINIZIN KULLANIMI

» Cihaziniz diz ve 1siya dayanikli bir zemin Uzerine
yerlestiriniz.

» Cihazinizn figini prize takmadan once, cihazinizin
zaman ayar digmesinin kapali olmasina dikkat ediniz.

+ Cihazinizin figini prize takiniz. Ust kapag aginiz ve
pizzay! tepsiye yerlestiriniz.

NOT: Tepsinin yiizeyi yapismaz olmasina ragmen, pismemis hamur kullandiginiz
zaman tepsi ylizeyini hafifce yaglamanizi 6neririz. Donmus veya pismis hamur
kullanacaginiz zaman ise yaglamaniza gerek yoktur.

* Isitici kontrol duigmesini yapmak istediginiz isleme gére uygun konuma gevirerek
ayarlayiniz.

E : Alt ve Ust isiticinin birlikte galismasini saglar:

E: Sadece alt isiticinin galismasini saglar.

E: Sadece st isiticinin galigmasini saglar.

NOT: Donmug veya daha onceden pismis pizza tabani kullanacaksaniz biitiin
ambalajlarini gikardiginizdan emin olunuz. Streg film veya aluminyum folyo ile
kesinlikle pisirmeyiniz.

e Zaman ayar dugmesini istediginiz zamana cevirerek cihazinizin galismasini
saglayiniz.

NOT: Zaman ayari yapildiginda cihaziniz otomatik
olarak galigmaya baslayacaktir. Pisirme siresi bittigi
zaman ise sesli uyari ile otomatik olarak kapanacaktir.

DIKKAT: Pizzanin her tarafinin esit derecede pismesi
igin, pisirme esnasinda tepsi dénecektir. Kapagini
her agtiginiz zaman tepsi otomatik olarak duracakutr,
kapattiginizda ise ters yoéne dogru dénmeye devam
edecektir.

PiZZACI'DA PiSIREBILECEGINIZ
YIYECEKLER VE HAZIRLANMA
SURELERI

Yiyecek Isitici Ayari

Onerilen pigirme siiresi

Donmusg Pizza Alt ve Ust isttici 8 dakika

Once: alt isitici 5 dakika
Sonra: alt ve Ust isitici 15 dakika
Once: alt isitici 10 dakika
Sonra: alt ve Ust isttici 15 dakika
Once: alt isitici 5 dakika
Sonra: alt ve st isitici 10 dakika
Once: alt isitici 5 dakika
Sonra: alt ve st isitici 7 dakika
Once: alt isttici 5 dakika
Sonra: alt ve Ust isttict 7 dakika
Once: alt isitici 10 dakika
Sonra: Ust isttici 15 dakika

Onceden pismis Pizza

Taze Hamurlu Pizza (kalin)

Taze Hamurlu Pizza (ince)

Lahmacun

Pide

Kadayif

Izgara sebze Alt ve Ust isitici 5 dakika
Kestane Ust isitici 30 dakika
Turta Alt ve Ust istici 30 dakika

* Yukarida belirtilen pisirme streleri 6nerilen pisirme stiresi olup bu stireler disinda
kendi damak zevkinize gére uygun pisirme streleri de belirleyebilirsiniz.




Pizza Tarifi:

MALZEMELER:
* 300 grun
» 25 gryas maya
500gr dogranmig domates
10 adet mantar
3 adet dilimlenmig jambon
|00gr mozerella peyniri
/4 su bardag) zeytinyad
* | subardagi ilik su
* | tath kagig seker
| tath kagig tuz

Mantar ve jambonlu pizza igin:

300 gr unu derince bir kabin igine koyunuz. Unun ortasini havuz gibi aginiz ve
I bardak 1lk suyu igine dokiintz. Tuzu, sekeri ve mayayr da ekleyip 10 dakika
buyunca yogurunuz. Hamur baglarda yumusak ve yapiskan olacaktin Yogurdukga
hamur dizgtin ve puriizstiz bir hale gelecektir. Daha sonra hamurumuzu bir top
haline getirip kenara mayalanmasi igin koyunuz. Hamurunuz yaklasik olarak 2 kati
buyuklugune ulastigi zaman mayalanma stiresi tamamlanmig olacaktiz Bu stire |- 2
saat olabilecegi gibi sicak ve nemli ortamlarda daha da kisa olabilir.

Mayalanmig hamuru zeytinyag ile tekrar yogurup 4 parcaya ayiriniz ve beze yapiniz.
Bezeleri parmak uglarinizla yuvarlak bir pizza haline getiriniz. Domates sosunu
kenarlardan ikiser cm bosluk birakacak sekilde strtintiz. Uzerine énce peynirleri,
daha sonra mantar ve jambonlari koyunuz. Hazirlamis oldugunuz pizzayi 10 dakika
alt isiticr ile 1sinmig makinaya koyunuz. Isitici ayarini Ust ve alt isitict moduna gegiriniz.
I'5 dakika sonra pizza hazir olacaktir:

Lahmacun Tarifi:
MALZEMELER:

* 5 su bardagiun

* | cay bardag yogurt

* 3 cay bardag sut

e | yumurta

* 300 gryarim yagli kiyma

Yarim demet maydanoz

* | adet sogan

* 2 adet domates

e | yemek kasigi salga

* Tuz, pul biber

Domatesleri, sogani ve maydonozu ince ince dograyip kiyma ile kanstinniz.
Hazirlanan kangima salcay, tuz ve pul biberi de ekleyip bir kenara koyunuz. | cay
bardagl yogurdu, 3 gay bardag sutu ve yumurtay: iyice kanstinniz. Uzerine yavag
yavag unumuzu dokip kanstirarak purtizstiz ve dizglin hamur haline getiriniz.
Elde ettigimiz hamurdan kiglk bezeler yapip yanm saat dinlendiriniz. Bezeleri alip
merdane ile ince yuvarlak bir hamur aginiz. Daha nce hazirladigimiz kiymadan
hamurun Ust kismina koyup parmak uglariyla etrafina dagtiniz. Hazirlamig oldugunuz
lahmacunu 5 dakika alt isttici ile 1sinmis makinaya koyunuz. Isttici ayarini Ust ve alt isitici
moduna gegiriniz. 7 dakika sonra lahmacun hazir olacaktir.

Pide Tarifi:
MALZEMELER:

* 3 su bardagiun
| paket yag maya
* Yanm su bardag| zeytinyag
* | subardag ilik su
400 gr tuzu alinmis beyaz peynir
| demet maydanoz
5-6 adet taze sogan
| tatl kagig toz seker
* Tuz, karabiber

3 su bardagl unu bir kabinin igine koyunuz. Unun ortasini havuz gibi aginiz ve
| bardak ilik suyu igine doktintiz. Tuzu, sekeri ve mayayi da ekleyip |0 dakika buyunca
yogurunuz. Hamurumuz baslarda yumusak ve yapiskan bir sekilde olacaktin Daha
sonra hamurumuzu bir top haline getirip kenara mayalanmasi igin koyunuz.

Maydanozlart ve soganlan ince ince dograyip tuzu alinmig peynirle kanstirnniz.
Mayalanmig hamuru zeytinyag ile tekrar yogurup kigtk bezeler haline getiriniz. Bir
adet beze alip merdaneyle kigik ve yuvarlak bir hamur aginiz. Ortasina daha &nce
hazifadiginiz i¢ malzemesinden koyunuz. Alt ve Ust kenanini kapatip yanlardan cekip
pidenizin seklini veriniz. Hazirlamis oldugunuz pideyi 5 dakika alt isitici ile isinmig
makinaya koyunuz. Isitici ayarini Ust ve alt isitict moduna gegiriniz. 7 dakika sonra
pideniz hazir olacaktir:




TEMIZLIK VE BAKIM

* Temizlik ve bakim islemleri icin cihazinizin fisini prizden gekiniz ve cihazinizin
tamamen sogumasini bekleyiniz.

+ Cihazinizin ana govdesini ve kablosunu KESINLIKLE su veya bagka bir siviya
daldirmayiniz.

* Cihazinizin pargalarina zarar verecek, izilmelerine neden olacak temizlik malzemeleri
ve aletleri kesinlikle kullanmayiniz.

* Tepsiyi alarak ilik sabunlu su ile yikayiniz. Kullanmadan once iyice kurumasini
saglayiniz.

» Alt ve Ust rezistansi ve cihazinizin dig ylzeyini nemli bir bezle silerek dikkatli bir
sekilde temizleyiniz. Calistirmadan énce rezistansin kurudugundan emin olunuz.

 Cihazinizin gikabilir ve yikanabilir hicbir pargasini bulasik makinesinde yikamayiniz.

NOT: Yapigmaz malzeme ile kapli ylizeylere zarar vermemek igin metal firca veya
tel gibi agindirici temizleyiciler kullanmayiniz.

Kullanim Omrii 10 Yl
EN 60335-2-9
Teknik Ozellikler:
220-240V ~ 50 Hz
1000 W

WEEE

Bu cihaz WEEE direktiflerine uygun olarak geri déniigtimi olan pargalardan olustugu
icin ¢ope atilmamasi gerekmektedir. Lutfen, bu cihazin geri dontstimint saglamak
icin en yakin toplama merkezine basvurunuz.

C€

Uretici:

Zhongshan Haotong Electrial Appliance Co., Ltd.
Industry Minle Village Dongfeng Town
Zhonghan, Guangdong

Made in PR.C.

Tel: (852)2756 8836 Fax:(852)2756 7222

CE Belgesi Veren Kurulus:

TUOV Rheinland Product Safety GmbH

Am Grauen Stein, D-51105 Kéln

Tel: (+49 221)8 06-13 71 Fax: (+49 221)8 06-39 35




GARANTI SARTLARI

I. Garanti stiresi malin teslim tarihinden itibaren baglar ve 3 yildir

2. Malin buttn pargalan dahil (kullanim hatalarindan kaynaklanan kirlmalar haric)
olmak tizere, tamami firmamizin garantisi kapsamindadi;

3. Malin garanti stresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen stire,
garanti stresine eklenir. Malin tamir stiresi en fazla 30 is gtiniddr: Bu stre, malin
servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda sirastyla malin saticisi,
bayii, acentesi, temsilciligi, ithalatgisi veya imalatgisindan birisine bildirim tarihinden
itibaren baglar Malin arizasinin |5 is gtini igerisinde giderilmemesi halinde, imalatgi
veya ithalatgl malin tamiri tamamlanincaya kadar, benzer &zelliklere sahip baska bir
mali tiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir:

4. Malin garanti stresi igerisinde gerek malzeme ve iscilik, gerekse montaj
hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, isgilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da
bagka herhangi bir ad altinda higbir ticret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir

5. Malin teslim tarihinden itibaren garanti stiresi icinde kalmak kaydiyla bir yil icer-
isinde, ayni anzanin ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkli arizalarn dortten fazla
ortaya glkmasi veya belirlenen garanti stresi igerisinde farkli anzalarin toplaminin
altidan fazla olmasi sonucu, maldan yararlanamamanin streklilik kazanmasi, tamiri
icin gereken azami stirenin agilmasl, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde
sirayla saticisi, bayi, acentesi, temsilciligi, ithalalgisi veya imalatgisindan  birisinin
duzenleyecegi raporla arizanin tamirinin mimkin bulunmadiginin - belirlenmesi
durumlaninda, mali Ucretsiz olarak

degistirme, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi islemi yapilacaktir

6. Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan
arizalar garanti kapsami disindadir,

7. Garanti stiresi igerisinde, servis istasyonlan tarafindan yapilmasinin zorunlu oldugu,
imalatgl veya ithalatg tarafindan sart kosulan periyodik bakimlarda; verilen hizmet
karsiliginda tuketiciden isgilik Gcreti veya benzeri bir tcret talep edilemez.

8. Voltaj dusmesi veya yukselmesinden dolayr meydana gelebilecek arizalar garanti
kapsami digindadir,

9. Satici/Bayi tarafindan kagelenip imzalanmayan garanti belgeleri geersizdir,

10. Garanti Belgesi ile ilgili olarak gikabilecek sorunlar igin TC Sanayi ve Ticaret
Bakanligi Ttketicinin ve Rekabetin Korunmasi Genel Mudirlugi'ne bagvurulabilir
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GARANTI BELGESI

BELGE NO: BELGE ONAY TARIHI:

IMALATCI VEYA ITHALATCI FIRMA

UNVAN  :ARZUM ELEKTRIKLI EV ALETLERI SAN. VE TIC. AS.

ADRES :ABDI IPEKCI CADDESI NO: 165 34150 BAYRAMPASA-ISTANBUL
TEL :(0212) 563 98 99 FAKS: (0212) 581 1049

FIRMA YETKILI IMZASI:

ARZUM ELEKTRIKLI
EV ALETLERI SAN. VE TIC. A.S

URUNUN CINSI : PIZZA MAKINESI
MARKASI : ARZUM
MODELI : PIZZAC

TYPE NO : AR 243

BANDROL VE SERI NO :
TESLIM TARIHI VE YERI :
GARANTI SURESI :3YIL
AZAMI TAMIR SURESI 30 I3 GUNU
SATICI FIRMA

UNVAN

ADRES

TEL - FAKS :
FATURA TARIH VE NO :
TESLIM TARIHI VE YERI :
TARIH, IMZA VE KASE :

Bu belgenin kullaniimasina; 4077 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve
bu Kanun'a dayanilarak ytirtirltige konulan Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair
Teblig uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligi Tuketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel Mudurlugu tarafindan izin verilmistir.




ARZUM DANISMA MERKEZI

4441800

GENEL DAGITICI
ARZUM ELEKTRIKLi EV ALETLERIi SAN. VE TiC. A.S.
Abdi ipekgi Caddesi No: 165 Bayrampasa 34030 Istanbul Tiirkiye
Tel: (0212) 563 98 99 (Pbx) Faks: (0212) 581 10 49
www.arzum.com.tr / arzum@arzum.com.tr

C€



